PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPEVI

SECRETARIA DE SUPRIMENTOS
Rua Agostinho Ferreira Campos, n2 675 - Vila Nova| Itapevi | Sdo Paulo | CEP: 06693-120.
Tel.: (11) 4143-7600 | licitacoes@itapevi.sp.gov.br

COMPROVANTE DE RETIRADA DE EDITAL
PREGAO ELETRONICO N° 86/2020

TIPO: Menor Preco
Secretaria interessada: Secretaria Municipal de Saude

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGCOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS
DESTINADAS A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES
LEGALMENTE INSTITUIDOS EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO
CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO SOCORRO INFANTIL.

DADOS DO INTERESSADO:
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O adqguirente, acima qualificado, que subscreve a presente, declara, por este e na melhor
forma de direito, que CONFERIU E RETIROU, toda a documentacdo, referente ao PREGAO
ELETRONICO acima citado, atfestando que foram fornecidas todas as informacdes
necessdrias e suficientes para elaboracéo da proposta comercial, bem como dos
documentos necessdrios para habilitacdo.

Visando a comunicac¢do futura entfre esta Prefeitura e sua empresa, solicitamos a V. Sa.
preencher o recibo de retirada do Edital e remeté-lo ao Departamento de Compras e
Licitacoes pelo e-mail: licitacoes@itapevi.sp.gov.br.

A ndo remessa do recibo exime a Prefeitura do Municipio de Itapevi da comunicacdo por
meio de fax ou e-mail, de eventuais esclarecimentos e refificacdes ocorridas no instrumento
convocatdério, bem como de quaisquer informacdes adicionais, ndo cabendo
posteriormente qualquer reclamacdo.

Recomendamos ainda, consulfas ao site:www.itapevisp.gov.br, para eventuais
comunicacgodes, esclarecimentos ou impugnacgdes disponibilizadas acerca do processo
licitatério.

(LOCAL ceeeereeeeeeeeeeeeeeeeseeses oeeeeseeeeeene ACrrvreeeeeeeereeeee. de 2020.

Assinatura
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PREGAO ELETRONICO N° 86/2020
Processo Administrativo Supri 328/2020

A Prefeitura do Municipio de ltapevi, através da Secretaria Municipal de Saude, fard realizar
por intermédio do sistema elefrébnico de compras denominado: Bolsa Brasileira de
Mercadorias, licitacdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, tipo MENOR PRECO para
CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO
E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O PREPARO E
DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS A PACIENTES
(ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS EM
PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL, conforme descricdo do Memorial Descritivo e demais anexos, partes
integrantes deste instrumento.

A presente licitacdo € regida pela Lei 10.520 de 17 de julho de 2002, aplicando-se
subsidiariamente, no que couberem, as disposicdes da Lei Federal n°® 8.666, de 21 de julho de
1993, e suas alteracdes posteriores, legislacdo estadual aplicdvel a espécie, por forca do
disposto no artigo84 da Lei Orgénica do Municipio de ltapevi e, da Lei Complementar n° 123
de 14 de dezembro de 2006 e suas alteracdes posteriores, Decreto Municipal n® 5.289 de 19
de Outubro de 2017 e em especial, pelas normas e condicdes expressas neste edital.

CADASTRAMENTO, ABERTURA E INiCIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS

Periodo para cadastro de propostas iniciais: 14/12/2020 ds 09h00 até 06/01/2021 &s 09n00.
Data da Abertura da sess@o publica: 06/01/2021 ds 09h01min

Inicio do pregdo (fase competitiva): 06/01/2021 as 09h10min

A etapa de lances terd duracdo de 20 (vinte minutos) podendo ser prorrogada nos termos
do subitem 10.8. do edital.

Para todas as referéncias de tempo serd observado o hordrio de Brasilia (DF).
Endereco eletrbnico do site: www.bbmnetlicitacoes.com.br

Enderegco da Secretaria de Suprimentos: Rua Agostinho Ferreira Campos, 675 - 2° andar - vila
Nova ltapevi - ltapevi - SP

As despesas serdo suportadas com recursos classificados nas dotacdes orcamentdrias n°.

NUmero Orgéo Econbmica Funcionadl Acado Fonte C.Apl.
00055 13.01.00 3.3.90.39.41 10 302 0014 2002 01 3100000
00708 13.01.00 3.3.90.39.41 103020014 2002 05 3020001

Constituem anexos do presente Edital e dele fazem parte integrante os seguintes documentos:

ANEXO | - Especificacdes do objeto;

ANEXO Il - Quantitativos estimados;

ANEXO Il - Hordrios de distribuicdo das refeicdes didrias;
ANEXO IV — Composicdo dos carddpios;

ANEXO V - Lactdrio;

ANEXO VI -Operacionalizacdo dos alimentos;

ANEXO VIl -Boas praticas ambientais especificas;
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ANEXO VIII - Relacdo de géneros e produtos alimenticios e per capitas;

ANEXO IX - Equipamentos e utensilios;

ANEXO X — Cronograma de implantacdo dos servicos;

ANEXO Xl — Avaliacdo da qualidade dos servicos de nutricdo e alimentacdo;

ANEXO XlI - Decréscimo minimo por lance;

ANEXO XlII - Modelo de Habilitacdo Prévia;

ANEXO XIV- Modelo de Proposta;

ANEXO XV- Modelo de declaracdo de que frata o art. 7°, inciso XXXIIl da CF;

ANEXO XVI - Modelo de Declaracdo de inexisténcia de impedimentos para confratar com a
Prefeitura;

ANEXO XVII - Modelo de Declaracdo de que estdo enquadradas como microempresas ou
empresa de pequeno porte nos termos do art. 3° da Lei Complementar n® 123/06;

ANEXO XVIII - Modelo de declaracdo de pleno conhecimento, de aceitacdo e de
atendimento ds exigéncias de habilitacdo;

ANEXO XIX - Dados complementares para assinatura de instrumento contratual ou ato
juridico andlogo;

ANEXO XX - Minuta do conftrato;

ANEXO XXI - Termo de ciéncia e noftificacdo;

ANEXO XXII - Modelo de Atestado de Visita Técnica;

ANEXO XXl - Modelo de composicdo de custos unitdrios;

Os interessados em obter codpia do Edital e respectivos anexos deverdo EXCEPCIONALMENTE
fazé-lo somente na pdgina da Internet http://www.itapevi.sp.gov.br.

Pedidos de esclarecimentos deverdo ser formulados em campo proprio no site da Bolsa
Brasileira de  Mercadorias, www.bbmnetlicitacoes.com.br, na opcdo  solicitar
esclarecimentos.

1. DO OBJETO

1.1. O presente Pregdo tem como objeto a CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA
PARA PRESTACAO DE SERVIGCOS DE ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO
DE GENEROS ALIMENTICIOS, O PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E
FORMULAS LACTEAS DESTINADAS A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO
ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO
SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO SOCORRO INFANTIL, conforme memorial descritivo
e demais anexos infegrantes deste Edital.

2. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

2.1. O Pregdo Eletrénico serd readlizado em sessdo publica, por meio da INTERNET,
mediante condi¢cdes de seguranca - criptografia e autenticacdo - em todas as suas fases
através do Sistema de Pregdo Eletronico (licitagoes) da Bolsa Brasileira de Mercadorias.

2.2, O certame serd conduzido pelo Pregoeiro Municipal, Rafael Gangi Tupiniquim,
mediante a insercdo e monitoramento de dados gerados ou transferidos para o aplicativo
“Licitacdes Publicas” constante da pdgina eletrbnica da Bolsa Brasileira de Mercadorias
(www.bbmnetlicitacoes.com.br).
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3. DOS PRAZOS DE INiCIO, DE VIGENCIA E DE PRORROGACAO

3.1. O prazo de inicio dos servicos serd de até 15 (quinze) dias Uteis, contados a partir da
data de recebimento da “Ordem de Servico” a ser expedida pela Secretaria Municipal de
Saude;

3.2. O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, contados a partir da data
de recebimento da “"Ordem de Servico”, a ser expedida pela Secretaria Municipal de
Saude;

3.3. O contrato poderd ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, denfro do limite
previsto no artigo 57, inciso I, da Lei Federal n.° 8.666/93, de comum acordo e manifestado
com antecedéncia de, no minimo, 90 (noventa) dias antes de seu término.

4. DO PRECO, DO REAJUSTE E DA VISITA TECNICA

4.1. O preco deverd ser cotado contemplando todos os custos, relativo ao servico, tudo
de acordo ao pleno atendimento do Memorial Descritivo e demais anexos, que sdo partes
integrantes do Edital.

4.2. Os precos confratados serdo fixos e irreajustéveis, durante o periodo de 12 (doze)
meses de vigéncia do contrato. Ocorrendo a hipdtese de prorrogacdo contratual, os valores
confratados poderdo ser reajustados, consoante dispde o art. 40, Xl c.c. 65, I, “d”, da Lei
8.666/93; utilizando-se como indice o “IPC/FIPE — categoria alimentacéo™.

4.3. Da visita técnica

4.3.1. A visita técnica é FACULTATIVA e as licitantes interessadas poderdo agendar data e
hordrio pelo telefone (11) 4143-8499, para a redlizagdo de visita técnica no local de
prestacdo dos servicos indicado no item 02 do Anexo | deste Edital, tomando pleno
conhecimento de todas as informacdes, condicdes locais e infraestrutura, imprescindiveis
para a efetiva execucdo infegral dos servicos, objeto desta licitacdo.

4.3.2. Na ocasido da visita técnica, o interessado deverd estar munido de documento de
identificacdo pessoal.

4.3.3. A comprovacdo da visitacdo serd feita através de “Atestado de Visita Técnica”
emitida pela Secretaria de Saidde, conforme modelo constante do Anexo XXII.

4.3.4. O Atestado de visita (caso seja realizado) deverd ser inserido no Envelope n° 02 -
Documentos de Habilitagdo.

5. DO RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS

5.1. O fornecedor deverd observar as datas e os hordrios limites previstos para a abertura da
proposta, atentando também para a data e hordrio para o inicio da etapa competitiva de
lances.

6. DAS CONDIGOES PARA PARTICIPACAO
6.1.Poderdo participar do presente certame:

6.1.1. Poderdo participar desta Llicitacdo qualguer firma individual ou sociedade,
regularmente estabelecida no Pais, que seja especializada no objeto desta licitacdo e que
safisfaca todas as exigéncias, especificacdes e normas contidas neste edital e seus anexos,
desde que possuam cadastramento junto & Bolsa Brasileira de Mercadorias (Endereco
eletrénico: www.bbmnetlicitacoes.com.br)
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6.2. O licitante deverd promover a sua inscricdo e credenciamento diretamente do site:
www.bbmnetlicitacoes.com.br .

6.3. Os interessados em parficipar dos Pregdes Eletrbnicos promovidos pela Prefeitura
Municipal de ltapevi, deverdo nomear através de Termo de Adesdo com firma reconhecida
operador devidamente habilitado, atribuindo poderes para formular lances de precos e
praticar todos os demais atos e operacdes no site: www.bbmnetlicitacoes.com.br.

6.4. Para cadastramento de licitantes a Bolsa (BBMNet) realiza a cobranca de taxa, cuja
tabela encontra-se disponivel no site: www.bbmnetlicitacoes.com.br. Estes custos cobrirdo
exclusivamente os servicos do sistema eletfrénico, ndo estando previsto nenhum encargo ou
despesa para a Prefeitura Municipal de Itapevi.

6.5. O cadastramento do licitante deverd ser requerido acompanhado do seguinte
documento:

6.5.1. Termo de Adesdo ao Sistema de Pregdo Eletrénico, preenchido no site da Bolsa
Brasileira de Mercadorias, efetuando o procedimento mencionado no site.

6.6.Ndo serd permitida a participagdo:
6.6.1. De empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais;

6.6.2. De inferessados cuja faléncia tenha sido decretada, ou em processo de faléncia,
liquidacdo ou recuperacdo judicial ou extrajudicial, excecdo feita se cumpridas as
condicdes exigidas no subitem 14.4. alinea “a.1";

6.6.3. De consorcio de empresas, qualguer que seja sua forma de constituicdo;

6.6.4. De servidor ou dirigente de ¢6rgéo ou entidade contratante ou responsdvel pela
licitacdo, nos termos do art. 9°, inciso Ill, da Lei n°® 8.666/93;

6.6.5. Daqueles que tenham sido punidos com suspensdo do direito de licitar ou contratar
com esta Prefeitura Municipal de Itapevi; ou declarados inidbneos para licitar ou contratar
com a Administracdo PUblica, ou estejam impedidos de licitar e contratar nos termos do
artigo 7° da Lei Federal n® 10.520/02.

7. DO REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

7.1. O certame serd conduzido pelo Pregoeiro, com o auxilio da equipe de apoio, que terd,
em especial, as seguintes atribuicoes:

a) Acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) Responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

c) Abrir as propostas de precos;

d) Analisar a aceitabilidade das propostas;

e) Desclassificar propostas indicando os motivos;

f) Conduzir os procedimentos relativos aos lances e d escolha da proposta de
menor preco;

g) Verificar a habilitacdo do proponente classificado em primeiro lugar;

h) Declarar o vencedor;

i) Receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

j) Elaborar a ata da sessdo com o auxilio eletrénico;

k) Encaminhar o processo & autoridade superior para homologar e autorizar a
contratacdo;

1) Abrir processo administrativo para apuracdo de irregularidades visando a
aplicacdo de penalidades previstas na legislacdo.
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8. CREDENCIAMENTO NO SISTEMA LICITACOES DA BOLSA BRASILEIRA DE MERCADORIAS

8.1. Os procedimentos para credenciamento e obtencdo da chave e senha de acesso
poderdo ser iniciados direfamente no site de licitacdes no endereco eletrénico
www.bbmnetlicitacoes.com.br, acesso “credenciamento - licitantes (fornecedores)”.

8.2. As duvidas e esclarecimentos sobre credenciamento no sistema eletrébnico poderdo ser
dirimidas através da central de atendimento aos licitantes, por telefone, WhatsApp, Chat ou
e-mail, disponiveis no endereco eletrénico www.bbmnetlicitacoes.com.br.

8.3. Qualqguer duvida dos interessados em relacdo ao acesso no sistema BBMNET Licitacoes
poderd ser esclarecida através dos canais de atendimento da Bolsa Brasileira de
Mercadorias, de segunda a sexta-feira, das 8 as 18 horas (hordrio de Brasilia) através dos
canais informados no site www.bbmnetlicitacoes.com.br.

9. DA PARTICIPACAO

9.1. A participacdo no certame dar-se-& por meio da digitacdo da senha pessoal e
intransferivel do representante credenciado e subsequente encaminhamento da proposta
de precos, por meio do sistema eletrbnico no sitio www.bbmnetlicitacoes.com.br, opgdo
"Login" opgdo “Licitagdo PUblica” “Sala de Negociagdo”

9.2. As propostas de preco deverdo ser encaminhadas eletronicamente até data e hordrio
definidos, conforme indicacdo na primeira pdgina deste edital.

9.3. Caberd ao fornecedor acompanhar as operacdes no sistema eletrébnico durante a
sessdo publica do pregdo, ficando responsdvel pelo énus decorrente da perda de negdcios
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua
desconexdo.

9.4. Caso haja desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do pregdo,
o sistema eletrbnico poderd permanecer acessivel cos licitantes para a recepcdo dos
lances, retornando o Pregoeiro, quando possivel, sua atuacdo no certame, sem prejuizo dos
atos realizados.

9.5. Quando a desconexdo persistir por tfempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do
pregdo serd suspensa e terd reinicio somente apds reagendamento/comunicacdo expressa
aos participantes via “chat” do sistema eletrébnico, onde serd designado dia e hora para a
continuidade da sessdo.

9.6. Caso exista a necessidade de ser suspenso o pregdo, tendo em vista a quantidade de
itens, o pregoeiro designard novo dia e hordrio para a continuidade do certame.

9.7. O andamento do procedimento de licitacdo enfre a data de abertura das propostas e
a adjudicacdo do objeto deve ser acompanhado pelos participantes por meio do portal
“www.bbmnetlicitacoes.com.br”, que veiculard avisos, convocacoes, desclassificacdes de
licitantes, justificativas e outras decisdes referentes ao procedimento.

10. ABERTURA DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DOS LANCES

10.1. A partir do hordrio previsto no Edital e no sistema, terd inicio a sessdo publica do
Pregdo Eletrbnico, com a divulgacdo das propostas de precos recebidas, passando o
Pregoeiro a avaliar sua aceitabilidade;

10.2. Aberta a etapa competitiva, os representantes dos fornecedores deverdo estar
conectados ao sistema para participar da sessdo de lances. A cada lance ofertado o
participante serd imediatamente informado de seu recebimento e respectivo hordrio de
registro e valor.
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10.3. SO serdo aceitos lances cujos valores forem inferiores ao Ultimo lance que tenha sido
anteriormente registrado no sistema.

10.4. Nd&o serGo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

10.5. Durante o transcurso da sessdo pUblica os participantes serdo informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado. O sistema ndo identificard o autor dos lances aos
demais participantes.

10.6. A etapa de lances da sessGdo publica serd encerrada por PRORROGACAO
AUTOMATICA, ou seja, se um participante oferecer lances nos minutos finais (2 min. 30 s.), o
sistema prorroga automaticamente o fechamento por mais alguns minutos, informando o
“Dou-lhe uma”. Se ninguém der outro lance, o sistema informa “Dou-lhe duas”, em seguida
a negociacdo é fechada. Entretanto, se algum licitante der um lance apds o “Dou-lhe uma”
ou “Dou-lhe duas”, o sistema é novamente reiniciado, assim como sua contagem. A
negociacdo sé € encerrada quando ninguém mais oferecer lances nos minutos finais.
Iniciada a fase de fechamento de lances, os licitantes serdo avisados via chat.

10.7. O sistema informard a proposta de menor preco imediatamente apds o
encerramento da etapa de lances ou, quando for o caso, apds negociacdo e decisdo pelo
Pregoeiro acerca da aceitacdo do lance de menor valor.

10.8. Os documentos relativos & habilitacdo, solicitados no item 14 deste edital, deverdo
ser remetidos pelo e-mail: licitacoes@itapevi.sp.gov.br, no prazo mdximo de 30 (trinta)
minutos, podendo ser prorrogados mediante solicitacdo justificada do licitante e
devidamente aceita pelo Pregoeiro que informard no ‘“chat”, o prazo deferido, com
posterior encaminhamento do original ou cdpia autenticada, conforme subitem 10.9.

10.9. Posteriormente, os mesmos documentos da Empresa vencedora deverdo ser
encaminhados em originais ou copias autenticadas, no prazo maximo de 03 (irés) dias Uteis,
contados da data da sessdo publica virtual, juntamente com a proposta de precgo, para a
Prefeitura Municipal de Itapevi, aos cuidados do Pregoeiro, Secretaria de Suprimentos -
Departamento de Compras e Licitacoes, sito & Rua Agostinho Ferreira Campos, 675 — 2°
andar - Vila Nova ltapevi - Itapevi - SP, CEP 06693-120.

10.10. O ndo cumprimento do envio dos documentos de habilitacdo dentro do prazo
acima estabelecido, acarretard nas sancdes previstas no subitem 21.4. alineas “a” a
“f"deste edital, podendo o Pregoeiro convocar a empresa que apresentou a proposta ou o
lance subsequente.

10.11. Recebida a documentagcdo por e-mail o Pregoeiro verificard sua conformidade,
informando no chat a relagdo de documentos recebidos e sua regularidade.

10.12. O pregoeiro informard no chat o inicio de prazo de 10 (dez) minutos para que os
licitantes tendo interesse, solicitem que os documentos de habilitacdo do vencedor
provisodrio lhes sejam encaminhados por e-mail.Se a proposta ou o lance de menor valor ndo
for aceitavel, ou se o fornecedor desatender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro
examinard a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua compatibiidade e a
habilitacdo do participante, na ordem de classificacdo, e assim sucessivamente, até a
apuracdo de uma proposta ou lance que atenda aco edital. Também nessa etapa o
Pregoeiro poderd negociar com o participante para que seja obtido melhor preco.

10.13. Caso ndo sejam apresentados lances, serd verificada a conformidade entre a
proposta de menor preco e o valor estimado para a aquisicdo do objeto;
7
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10.14. Constatando o atendimento das exigéncias fixadas no edital, o objeto serd
adjudicado ao autor da proposta ou lance de menor preco por item. Divulgado o
vencedor, os demais licitantes serdo informados pelo Pregoeiro, que terdo o prazo de 30
(trintfa) minutos para manifestarem a intencdo motivada de interpor recurso, utilizando para
tanto, exclusivamente, campo proéprio disponibilizado no sistema.

11. DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO

11.1. O encaminhamento de proposta para o sistema elefrbnico, pressupde o pleno
conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitacdo previstas no edital. O Licitante
serd responsdvel por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras a sua proposta e lances;

11.2. No preenchimento da proposta eletrénica deverdo, obrigatoriamente, ser informadas
no campo proprio, detalhadamente todas as caracteristicas necessdrias, como descricdo
do objeto licitado ofertado, conforme anexo | do edital.

11.3. A ndo insercdo de arquivo ou informacdo contendo a especificacdo acima citada,
implicard na desclassificacdo da Empresa, face a auséncia de informacdo suficiente para
classificacdo da proposta.

11.4. O preco deverd ser expresso em Real (R$), com 02 (duas) casas decimais inteiras apds
a virgula.

11.5. A proposta eletrénica ndo poderd conter qualquer dado que identifique o LICITANTE
ou seu representante. ATENCAO para ndo constar o home da empresa ou qualquer dado
identificador no corpo do documento, cabecalho, rodapé, planilhas ou titulo do arquivo
eletrénico.

11.6. A validade da proposta deverd ser no minimo de 60 (sessenta) dias, contados a partir
da data da sess@o publica do Pregdo Eletrénico.

12. PROPOSTA ESCRITA E FORNECIMENTO

12.1. A Empresa vencedora, deverd enviar ao Departamento de Licitacdes, a Proposta de
Preco escrita, conforme Anexo XIV, com o valor oferecido apds a etapa de lances, em 01
(uma) via, rubricada em todas as folnas e a Ultima assinada pelo Representante Legal da
Empresa citado nos documentos de habilitagcdo, em linguagem concisa, sem emendas,
rasuras ou enfrelinhas, no prazo estipulado no item 10.11, deste edital, contendo:

a) Razdo social, endereco, CNPJ, telefone e e-mail;

b) Especificacdo clara, completa e detalhada dos itens ofertados, conforme padrdo
definido no Anexo XIV;

c) O Preco unitdrio e total dos itens expressos por algarismos, com duas casas decimais
inteiras apds a virgula, e o total da proposta expressa em algarismos e por extenso;

d) O preco deve ser cotado em moeda nacional, em algarismo;

e) O preco ofertado deverd ser para pagamento em até 21 (vinte e um) dias;

f) O prazo de validade da proposta deverd ser de no minimo 60 (sessenta) dias corridos,
contados da abertura dos envelopes 01 - PROPOSTA DE PRECOS.

g) Data e assinatura do Representante legal da proponente, com sua identificacdo

h) Declaracdo da licitante de que reine condicdes de apresentar, caso seja vencedora, no
prazo de até 05 (cinco) dias Uteis contados a partir da data de encerramento da sessGo
publica, a composi¢cdo de todos os custos unitdrios (mdo de obra, materiais, equipamentos,
servicos, etc.) relativos & proposta comercial, conforme modelo Anexo XXIII deste edital.
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i) A licitante deverd anexar & proposta comercial os Dados complementares para
assinatura de instrumento contfratual ou ato juridico andlogo, conforme modelo constante
do Anexo XIX deste edital.

12.2. A proponente deverd ofertar seu preco, computando todos os custos bdsicos, diretos
e indiretos, bem como encargos sociais e frabalhistas e quaisquer outros custos ou despesas
qgue incidam ou venham a incidir direta ou indiretamente sobre o preco ofertado.

13. DO CRITERIO DE JULGAMENTO

13.1. Para julgamento serd adotado o critério de MENOR PRECO GLOBAL, observado o prazo
para fornecimento e prestacdo do servico, caracteristicas do objeto e demais condicdes
definidas neste edital.

13.2. O Pregoeiro anunciard o licitante detentor da proposta ou lance de menor valor,
imediatamente apds o encerramento da etapa de lances da sessdo pUblica ou, quando for
o caso, apds negociacdo e decisdo pelo Pregoeiro acerca da aceitacdo do lance de
menor valor;

13.3. Se a proposta ou o lance de menor valor ndo for aceitdvel, o Pregoeiro examinard a
proposta ou o lance subsequente, na ordem de classificacdo, verificando a sua
aceitabilidade. Se for necessdrio, repetird esse procedimento, sucessivamente, até a
apuracdo de uma proposta ou lance que atenda ao edital.

13.4. Ocorrendo a situacdo a que se referem os subitens 13.2 e 13.3 deste edital, o
Pregoeiro poderd negociar com a licitante para que seja obtido melhor preco.

13.5. Embora o julgamento leve em conta o menor preco GLOBAL, a existéncia de precos
unitdrios incompativeis com o mercado, inexequiveis ou excessivos, para os itens
pertencentes ao todo, importard a ndo aceitacdo do preco ofertado, o qual deverd ser
adequado pela empresa interessada.

13.5.1. Apds a etapa de lances a licitante vencedora deverd repassar para todos os itens
pertencentes ao lofte, o percentual de desconto negociado na sessdo, devendo elaborar
uma proposta definitiva, para que os valores finais de cada item, pertencente ao lote, sejam
analisados pelo Sr. Pregoeiro, verificando se os mesmos encontram-se dentro da média
prevista pela administracdo.

13.5.2. Serd adotado, quando houver a participacdo de microempresas, empresas de
peqgueno porte e microempreendedores individuais, a aplicacdo das Leis Complementares
Nn°s. 123 de 14/12/2006 e 147, de 07/08/2014, regulamentado pelo Decreto Federal n® 8.538,
de 06/10/2015

13.5.3. A licitante nessa condicdo deverd apresentar declaracdo conforme modelo
constante do (ANEXO XVII) de que est@o enquadradas como microempresa ou empresa de

pequeno porte (conforme o caso) nos termos do art. 3° da Lei Complementar n°. 123/06, e
gue querem exercer o critério de desempate no julgamento das propostas de precos.

13.6. Da sessdo, o sistema gerard ata circunstanciada, na qual estardo registrados todos
os atos do procedimento e as ocorréncias relevantes.

13.7. Deverd ser emitida pelo sistema Pregdo Eletrénico a COV - Confirmacdo de Venda,
contendo as qualificacdes e especificacdes técnicas detalhadas do objeto ofertado.

14. DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO
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14.1. A documentagado relativa a Habilitagdo Juridica consistird em:

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Afo constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, tratando-
se de sociedade comercial, e, no caso de sociedade por acdes, acompanhado dos
documentos de eleicdo de seus administradores, em exercicio;

¢) Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio;

d) Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato registro ou autorizacdo para funcionamento, expedido por
érgdo competente, quando a atividade assim exigir.

e) Declaracdo da licitante de que inexistem impedimentos para contfratar com a
Administracdo Publica (Anexo XVI).

f) Declaracdo de cumprimento do disposto no art. 7°, inciso XXXl da Constituicdo Federal e
no art. 27, inciso V da Lei 8.666/93 (Anexo XV).

14.2. A documentagdo relativa a qualificagdo técnica consiste em:

a) Atestado(s) emitido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, em nome da
licitante, que comprovem a execucdo de dafividades pertinentes e compativeis em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagcdo, com fornecimento minimo
de 50% (cinquenta por cento) na execucdo de servicos de fornecimento de alimentacdo
hospitalar ou similares.

a.1) Nota 1: Entende-se por servicos similares aqueles estabelecimentos que possuem o SND -
Servico de NutricGo e Dietética — que abrange os diferentes niveis de complexidade de
alimentacdo e nutricGo, compondo-se de assisténcia nutricional, cozinha dietética, centrais
de terapia nutricional e ou lactdrio (manipulacdo de férmulas infantis).

a.2) Nota 2: A referida comprovacdo poderd ser efetuada pelo somatério das quantidades
realizadas em tantos contratos quanto dispuser a licitante.

b) Atestado de visita técnica (caso tenha sido realizada)- (Anexo XXII).

14.3. A documentagdo relativa a Regularidade Fiscal e Trabalhista consiste em:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda
(CNPJ);

b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Municipal, relativo ao domicilio ou sede
da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;
c) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal, mediante apresentacdo de
certid@o negativa (ou positiva com efeitos de negativa) de tributos mobilidrios, expedida no
local do domicilio ou da sede da licitante;

d) Prova de regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS), por
meio da apresentacdo da CRF - Certificado de Regularidade do FGTS;

e) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal, mediante a apresentacdo de
Certiddo Conjunta Negativa de Débitos (ou positiva com efeitos de negativa), relativos a
Tributos Federais e & Divida Ativa da Unido, expedida pela Secretaria da Receita Federal;

f) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de CNDT - Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (ou positiva com efeitos
de negativa), de acordo com a Lei n° 12.440/2011.
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14.3.1. A comprovacdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e empresas
de pequeno porte, somente serd exigida para efeito de assinatura do instrumento
contratual.

14.3.2. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participacdo neste
certame, deverdo apresentar toda a documentacdo exigida para fins de comprovacdo de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo.

14.3.3. Havendo alguma restricdio na comprovacdo da regularidade fiscal e frabalhista, serd
assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da sessdo puUblica em que for
declarada a licitante vencedora, prorrogdveis por igual periodo, a critério desta Prefeitura,
para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, e
emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

14.3.4. A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no subitem 8.3.4.3.,
implicard na decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste
edital, procedendo-se a convocacdo dos licitantes para, em sessdo publica, retomar os
atos referentes ao procedimento licitatério, nos termos do art. 4° inciso XXIll, da Lei n°
10.520/02.

14.4. A documentacgdo relativa a qualificagdo econdmico-financeira consiste em:

a) Cerfiddo negafiva de faléncia ou concordata ou recuperacdo judicial ou
extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;

a.1) Nas hipdteses em que a certiddo encaminhada for positiva, deve o licitante apresentar
comprovante da homologacdo/deferimento pelo juizo competente do plano de
recuperacao judicial/extrajudicial em vigor.

a) Prova de Capital Social ou Patriménio Liquido igual ou superior a RS 216.579,10 (duzentos
e dezesseis mil, quinhentos e setenta e nove reais e dez centavos), equivalente a 10% (dez

por cento) do valor estimado da contratacdo.

14.5. A documentagdo complementar consiste em:

a) Declaracdo da licitante de que reine condicdes de apresentar, caso seja vencedorad, no
prazo de até 05 (cinco) dias Uteis contados a partir da data de encerramento da sessGo
puUblica, os seguintes documentos;

b.1) Licenca de Funcionamento expedida pela Vigildncia Sanitdria do Municipio ou Estado
onde estiver instalado, com validade na data da apresentacdo;

b.2) Prova de registro ou inscricdo da licitante, no Conselho Regional de Nutricionistas;

b.3) Prova de registro do profissional técnico (nutricionista) responsdvel pela execucdo dos
servicos, no Conselho Regional de Nutricionistas;

b.4) Relacdo da equipe técnica, operacional e administrativa do licitante, com a
quantificacdo e a qualificacdo das funcdes compativeis com o objeto licitado;

14.6. Disposicoes Gerais sobre a Documentagao de Habilitagao:

14.6.1. OS DOCUMENTOS DE HABILITACAO DEVERAO SER ENCAMINHADOS SOMENTE PELA
EMPRESA DECLARADA PROVISORIAMENTE VENCEDORA, NOS TERMOS DOS SUBITENS 10.10 E 10.
11 DESTE EDITAL.

14.6.2. Em atendimento ao subitem 10.10., os documentos deverdo ser encaminhados
através do e-mail, em formato PDF pesquisdvel. Para cumprimento do subitem 10.11, os
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documentos poderdo ser apresentados no original, por qualquer processo de coépia
autenticada por cartério competente, ou mesmo cdpia simples, desde que acompanhada
do original para que seja autenticado pelo Pregoeiro ou por um dos membros da Equipe de
Apoio no ato de sua apresentacdo.

14.6.3. Ndo serd obrigatdrio o envio fisico (subitem 10.11) das certiddes obtidas através da
internet, que forem previamente encaminhadas nos termos do subitem 10.10.

14.6.4. TODOS OS DOCUMENTOS DE REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA APRESENTADOS
PARA HABILITACAO DEVERAO ESTAR EM NOME DA LICITANTE, COM O NUMERO DO CNPJ E
RESPECTIVO ENDERECO, DEVENDO SER OBSERVADO O SEGUINTE:

a) Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em seu nome, com o
respectivo nUmero do CNPJ;

b) Se a licitante for a filial, fodos os documentos deverdo estar em seu nome, com o
respectivo nimero do CNPJ, exceto aqueles que, pela propria natureza, forem
comprovadamente emitidos apenas em nome da matriz;

c) Se a licitante for a matriz e o fornecedor do bem ou prestadora dos servicos for a filial, os
documentos deverdo ser apresentados com o niumero de CNPJ da matriz e da filial,
simultaneamente.

14.6.5. Nd&o serdo aceitos neste procedimento licitatério “protocolos de entrega” ou
“solicitacdo de documentos”, em substituicGo aos documentos ora exigidos, inclusive no
gue se refere as certiddes.

14.6.6. Na hipdtese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, a
Administracdo aceitard como vdlidas as expedidas até 180 (cento e oitenta) dias
imediatamente anteriores & data de apresentacdo das propostas, salvo a certiddo de

faléncia referida no subitem 14.4. alinea “a”.

14.6.7. O (a) Pregoeiro(a) ou a Equipe de Apoio poderd diligenciar, efetuando consulta
direta nos “sites” dos érgdos expedidores na Internet, para verificacdo de veracidade dos
documentos ora obtidos.

15. DO VENCEDOR

15.1. O licitante somente serd declarado vencedor se sua proposta final contemplar valor
igual ou inferior ao Preco Mdximo Fixado no Orcamento Estimado da Prefeitura do Municipio
de ltapevi, SP, salvo quando arguido pelo Licitante motivo devidamente comprovado e
aceito pela Administracdo;

15.2. O valor ofertado serd fixo e ireajustdvel durante o periodo de 12 (doze) meses de
vigéncia contrato.

16. DA HOMOLOGAGAO

16.1. A homologacdo do presente certame compete a Sra. Secretdria Municipal de Salde,
ato que serd praticado imediatamente apds o julgamento e esgotado os prazos recursais ou
a decis@o dos recursos eventualmente interpostos.

17.DAS CONDICOES PARA ASSINATURA DO TERMO DE CONTRATO
17.1. A Contratada deverd assinar o Termo de Contrato em até 03 (irés) dias, contados da
data da convocacdo pelo Departamento de Compras e Licitagoes.
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17.2. A contratacdo do vencedor do certame serd realizada nos termos do previsto no
artigo 62 da Lei Federal n° 8.666/93, através da emissdo de termo de confrato.

17.3. O contrato a ser firmado com a Llicitante vencedora, incluird as condicdes
estabelecidas neste Edital e seus anexos, os quais estardo vinculados, bem como demais
condicdes determinadas pela Lei, visando ¢ fiel execucdo do objeto da presente licitacdo e
obedecida a forma da minuta constante do Anexo XX, observadas as condicdes
especificas do Anexo | e demais anexos.

17.4. Quando a adjudicatdria, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta,
se recusar a celebrar a contfratacdo, procederd a convocacdo das licitantes para, em
sessdio publica, retomar os atos referentes ao procedimento licitatdrio, nos termos do inciso
XXIl do artigo 4° da Lei Federal n® 10.520/02.

17.5. A empresa CONTRATADA se obriga a manter, durante toda a execucdo do confrato,
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, assim como fodas as condicoes de
habilitacdo e qudlificacdo exigidas na licitacdo, apresentando documentacdo revalidada
se, no curso do contrato, algum documento perder a validade.

18. EXECUGAO E CONDIGOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO DA LICITAGAO

18.1. A Contratada obrigar-se-& a executar o servico adjudicado em conformidade com as
especificacdes e condicoes estabelecidas neste Edital, Memorial Descritivo, seus anexos e
na proposta apresentada, prevalecendo, no caso de divergéncia, aquelas constantes do
instrumento convocatoério.

18.2. A prestacdo de servico serd por um periodo de 12 (doze) meses devendo ser iniciados
a partir da data indicada na “Ordem de Servico” expedida pela Secretaria Municipal de
Saude.

18.3. A Prefeitura poderd modificar o local de execucdo dos servicos da licitacdo a
qualguer tempo, desde que o novo local seja acessivel, livre e desimpedido e esteja situado
dentro do perimetro urbano do Municipio de Itapevi.

18.4. Ocorrendo o descrito no Item 18.3. a comunicacdo deverd ser por escrito, podendo
ser via e-mail, sem que o fato importe em qualquer alteracdo confratual, especialmente de

preco.

18.5. Correrdo por conta da Confratada as despesas para o efefivo atendimento do objeto
licitado, fais como: insumos, materiais, servicos, despesas operacionais, mdo de obra,
encargos sociais e trabalhistas, utensilios, equipamentos e sua manutencdo, pisos salaricis da
categoria, tributos de qualquer natureza e todas as despesas diretas ou indiretas, dentre
ouftros.

18.6. A Secretaria de Saude, caberd o recebimento do objeto da licitacdo e a verificacdo
de que foram cumpridos os termos, especificacdes, e demais exigéncias editalicias.

18.7. Constatadas quaisquer irregularidades na execucdo do servico, a Secretaria de Saude
poderd:

18.7.1. Rejeitd-lo no todo ou em parte, se ndo corresponder As especificacdes técnicas
exigidas, determinando sua substituicdo e/ou correcdo;

18.7.2. Determinar sua complementacdo, se houver diferenca de quantidades ou de
partes, sem prejuizo das penalidades cabiveis.
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18.7.3. Determinar a correcdo, reparacdo ou substituicdo, d expensas da Contfratada, no
total ou em parte, dos servicos, na hipdtese de se verificar vicios, defeitos e/ou incorrecoes
resultantes da sua execucdo.

18.7.4. As irregularidades deverdo ser sanadas pela CONTRATADA no prazo mdximo
indicado na nofificacdo, contado do recebimento da nofificacdo, mantido o preco
inicialmente contratado.

18.8. A recusa da Confratada em atender ao estabelecido nos subitem 18.7.4. e
anteriores levard a aplicacdo das sangdes previstas por inadimplemento.

19. GARANTIA DE EXECUCAO

19.1. Para assinatura do Instrumento Contratual, a CONTRATADA deverd prestar garantia de
execucdo do Confrato em importéncia equivalente a 5% (cinco por cento), do valor total
do Contrato, em qualquer das Modalidades a seguir indicadas:

19.1.1. Caucdo em dinheiro, ou titulos de divida publica;

19.1.2. Fianca Bancdria;

19.1.3. Seguro Garantia.

20. DAS CONDIGCOES DE PAGAMENTO

20.1. Os pagamentos serdo parciais, de acordo com o fornecimento efefivamente
redlizado e efetuados em moeda brasileira através de depdsito bancdrio, sendo que os
dados da conta corrente devem ser informados na Proposta Comercial conforme Anexo
XIV, em até 21 (vinte e um) dias contados do recebimento da Nota Fiscal Eletrénica pela
Secretaria Municipal de Fazenda e Patriménio devidamente atfestada pela Secretaria
Municipal de Saude.

20.2. A nota fiscal eletrbnica deverd estar com a discriminacdo resumida do servico
executado, nUmero da licitacdo, nUmero do Contrato, nUmero do Empenho, nUmero do
Pedido e outros que julgar convenientes, ndo apresentar rasuras e/ou entrelinhas.

20.3. A Nota Fiscal Eletrbnica deverd ser entregue na sede da Secretaria Municipal de
Saude, em hordrio comercial, cabendo somente a CONTRATADA a responsabilidade pela
enfrega da nota fiscal eletrénica, ficando a CONTRATANTE isenta de qualquer debito
resultante da ndo enfrega da nota fiscal eletrénica.

20.4. O faturamento deverd ser apresentado, conforme segue, de modo a padronizar
condicoes e forma de apresentacdo:

20.4.1. Nota fiscal com discriminacdo resumida dos servicos executados, periodo de
execucdo do servico, niUmero do termo de contrato e outros dados que julgar convenientes,
sem rasuras e/ou entrelinhas e certificada pelo responsével pelo acompanhamento dos
Servicos.

20.4.2. Cépia da guia de recolhimento da Previdéncia Social-GRPS, do Ultimo recolhimento
devido, regularmente quitado e autenticado em cartdério, de conformidade com o
demonstrativo de dados referentes ao FGTS/INSS, exclusivo para cada servico;

20.4.3. Prova do recolhimento mensal do FGTS por meio das guias de recolhimento do
Fundo de Garantia do Tempo de Servico e Informacgdes a Previdéncia Social — GFIP, que
deverdo corresponder ao periodo de execucdo e por tomador de servico (contratante),
sqo:

a) Protocolo de Envio de Arquivos, emitido pelo Conectividade Social;
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b) Guia de Recolhimento do FGTS - GRF, gerada e impressa pelo SEFIP apds a transmissdo
do arquivo SEFIP, com a autenticacdo mecdnica ou acompanhada do comprovante de
recolhimento bancdrio ou o comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela
Internet;

¢c) Relacdo dos Trabalhadores Constantes do Arquivo SEFIP — RE;

d) Aliberacdo da parcela fica condicionada a regularidade junto co:

(1) INSS, através de apresentacdo da Certiddo Conjunta Negativa de Débitos (ou positiva
com efeitos de negativa), relativos a Tributos Federais e & Divida Ativa da UniGo, expedida
pela Secretaria da Receita Federal; e

(I)FGTS/CAIXA, através do CRF.

20.4.4. A contratada fica obrigada a apresentar, em suas faturas mensais, separadamente,
o montante correspondente aos impostos (INSS e ISS). O INSS apurado em cada medicdo
serd descontado da fatura pela Contfratante e recolhido ao Instituto Nacional de
Previdéncia Social, também pela Contratante.

21. PENALIDADES

21.1. S&o aplicaveis as sancdes previstas no Capitulo IV da Lei n° 8.666/93, na Lei n°
10.520/02, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

21.2. A licitante que ensejar o retfardamento da execucdo do certame; ndo mantiver a
proposta; desistir da proposta, do lance ou da oferta; deixar de entregar documentacdo
exigida para o certame; comportar-se de modo inidéneo ou fizer declarag¢do falsa, poderd
estar sujeita d pena de suspensdo de seu direito de licitar e contratar com o Municipio de
ltapevi, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, nos termos do art. 7°, da Lei n° 10.520/02.

21.2.1. Além da penalidade prevista no subitem 21.2, também ensejard & licitante a
cobranca por via administrativa ou judicial de multa de até 10% (dez por cento) sobre o
valor total de sua proposta.

21.2.1.1. Na hipdtese de Sistema de Registro de Precos, o cdlculo da multa de até 10% (dez
por cento) de que trata o subitem 21.2.1, levard em consideracdo o valor do item/lote
proposto, multiplicado por sua quantidade total estimada no ato convocatério.

21.3. A recusa injustificada da adjudicatdria em assinar, aceitar ou retirar o contrato ou
instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pelo Municipio de Itapevi
caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-se d multa de até
20% (vinte por cento) sobre o valor da obrigacdo ndo cumprida.

21.4. O afraso injustificado na execucdo contratual, ou na entrega de produtos, sem prejuizo
do disposto no pardgrafo primeiro do artigo 86 da Lei 8.666/93 e no artigo 7° da Lei
10.520/02, sujeitard a Contratada, garantida a prévia defesa, as seguintes penalidades:

a) Adverténcia, quando a Contratada descumprir qualquer obrigagcdo confratual, ou
quando forem constatadas irregularidades de pouca gravidade, para as quais tenha
concorrido diretamente;

b) Multa de até 0,5% do valor da fatura por dia de atraso, até o limite de 10 (dez) dias;

c) Multa de até 10% sobre o valor correspondente remanescente do contrato ou
instrumento equivalente, para atraso superior a 10 (dez) dias, caracterizando inexecucdo
parcial;

d) Multa de até 20% do valor do contrato, para casos de inexecucdo total;

e) Suspensdo tempordria de participacdo em licitacdo, e impedimento de contratar com
este Confratante, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, nos casos de reincidéncia em
inadimplementos apenados por 2 (duas) vezes no mesmo instrumento contratual ou ato
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juridico andlogo, bem como as faltas graves que impliquem a rescisdo unilateral do contrato
ou instrumento equivalente;

f) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou confratar com a Administracdo Publica, na
prdtica de atos de natureza dolosa pela Contratada, dos quais decorram prejuizos ao
interesse publico de dificil reversdo.

21.4.1. As sancdes de adverténcia, suspensdo e declaracdo de inidoneidade poderdo ser
aplicadas juntamente com a sancdo de multa.

21.5. NdGo serdo aplicadas as sancdes quando o motivo da mora ou inexecucdo decorrer de
forca maior ou caso fortuito, desde que devidamente justificados, comprovados e aceitos
pelo Confratante.

21.5.1. Consideram-se motivos de forca maior ou caso fortuito: atos de inimigo publico,
guerra, revolucdo, blogueios, epidemias, fendmenos meteoroldgicos de vulto, perturbacdes
civis, ou acontecimentos assemelhados que fujom ao controle razodvel de qualquer das
partes contratantes.

21.6. O pedido de prorrogacdo de prazo final dos servicos ou entrega de produto somente
serd apreciado e anuido pela Secretaria Municipal requisitante, se efetuado dentro dos
prazos fixados no contrato ou insfrumento equivalente.

21.7. O valor da multa poderd ser deduzido de eventuais créditos devidos pelo Contratante
e/ou da garantia prestada pela empresa Contratada, quando por esta solicitado.

21.7.1. O prazo para pagamento de multas serd de 10 (dez) dias Uteis, a contar da
intfimacdo da infratora.

21.8. O pagamento das multas ou a deducdo dos créditos ndo exime a Contratada do fiel
cumprimento das obrigacdes e responsabilidades contraidas neste instrumento.

22. RECURSOS E IMPUGNAGOES

22.1. Os recursos, solicitacdes de esclarecimento e impugnacdes cabiveis, decorrentes dos
atos oriundos da presente licitacdo, serdo dirigidos ao Sr. Pregoeiro, devendo ser os
interpostos, UNICAMENTE nos campos disponiveis no sistema eletrénico da Bolsa Brasileira de
Mercadorias .

23. DISPOSICOES GERAIS

23.1. Decaird do direito de solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o presente
edital o interessado que ndo se manifestar até o 2° (segundo) dia Util anterior & data da
sessdo do Pregdio, o que caracterizard aceitacdo de todos os seus termos e condicoes.
Qualguer manifestacdo posterior que venha a apontar falhas ou iregularidades que o
viciariam ndo terd efeito de recurso perante a Administracdo.

23.2. Os autos do processo de licitagcdo somente terdo vista franqueadas aos interessados
a partir da intfimacdo das decisdes recorriveis.

23.3. O Adjudicatdrio fica obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes confratuais, os
acréscimos ou supressdes propostas pela Administracdo, nos termos do disposto no artigo 65,
§ 1°da Lei 8.666/93.

23.4. E facultada ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase da licitacdo, a
promoc¢do de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrucdo do processo,
vedada a inclusdo posterior de documento que deveria constar originalmente dos
envelopes.

23.5. As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliagcdo
da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as licitantes e desde que ndo

comprometam o interesse publico, a finalidade e a seguranca da contratacdo.
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23.6. A Llicitante/CONTRATADA deverd atender e fazer cumprir, sob pena de
inadimplemento contratual, todas as normas regulamentares e legais aplicdveis a
atividade/fornecimento, independentemente de sua franscricdo ou mencdo expressa no
Instrumento Convocatério e seus anexos, como, por exemplo, agquelas expedidos pela
ANVISA, VISA, INMETRO, ABNT, CETESB, MAPA, MS, etc.

23.7. Asrecusas ou as impossibilidades de assinaturas devem ser registradas expressamente
na propria ata.

23.8. Todos os documentos de habilitacdo, cujos envelopes forem abertos na sessdo, bem
como as propostas serdo rubricados pelo(a) Pregoeiro(a) e pelas licitantes presentes que
assim o desejarem.

23.9. A presente licitacdo poderd ser revogada por razdes de interesse pUblico, decorrentes
de fato superveniente devidamente comprovado, ou anulada no tfodo ou em parte por
ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de terceiro, sem que caiba aos licitantes qualquer
direito a reclamacdo ou indenizacdo, com fulcro no art. 49 da Lei de Licitagoes.

23.10. Nos termos da Lei Federal 10.520/02, o pregoeiro designado para a presente licitacdo
€ o Sr. Rafael Gangi Tupiniquim (substituindo, caso necessite, o Sr. Lindomar Vieira Rodrigues)
auxiliado pela equipe de apoio nomeada pela Portaria n°. 4.358 de 27/08/2019.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ITAPEVI, 10/12/2020.

Dra. Aparecida Luiza Nasi Fernandes
Secretdria Municipal de Saude
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ANEXO |
ESPECIFICACOES DO OBJETO

1. DAS ESPECIFICACOES DO OBJETO

1.1. Prestacdo de Servicos de Alimentacdo e Nufricdo, visando o fornecimento de géneros
alimenticios, o preparo e distribuicdo de refeigdes, dietas especiais e féormulas Iacteas destinadas a
pacientes (adultos e infantis), assim como acompanhantes legalmente instituidos (Lei Federal n° 8.069.
de 13/07/90; art. 278, inc. VIl da Constituicdo do Estado de Sdo Paulo; Lei Estadual n.° 9.144, de
09/03/95 e Lei Federal n.° 10.741, de 01/10/03), em permanéncia prolongada no Pronto Socorro Central
Municipal e Pronto Socorro Infantil, assegurando-lhes uma alimentacdo balanceada e em condicoes
higiénico-sanitdrias adequadas. O servico engloba a operacionalizacdo e desenvolvimento de todas
as atividades de producdo, administrativas, de apoio a nutricdo clinica e transporte de refeicdes.

1.2. O objeto inclui o fornecimento de géneros alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios,
descartdveis, materiais de higiene e limpeza, gds, entre outros), equipamentos ora necessdrios para a
perfeita execucdo dos servicos, mdo-de-obra especializada, pessoal técnico, operacional e
administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as
normas vigentes de vigilGncia sanitdria.

1.3. A prestacdo de servicos de alimentacdo e nutricGo redlizar-se-& mediante a utilizacdo das
dependéncias do CONTRATANTE, onde as refeicdes serdo preparadas e distribuidas, conforme ordem
de servico emitida pelo gestor e/ou fiscal do CONTRATANTE. A DivisGo Técnica de NutricGo e Dietética
da Secretaria Municipal de Saude de ltapevi estd localizada no prédio do Pronto Socorro Municipal e
apresenta as seguintes dreas:

i. Area de recebimento de mercadorias com 2 (duas) cdmaras frias.
1i. Estoque seco de géneros alimenticios.

1il. Antecamara, banheiro masculino e banheiro feminino.

1v. Vestidrio masculino e vestidrio feminino.

V. Areas de pré-preparo de carnes e drea de pré-preparo de hortifrutigranjeiros.
Vi. Area de coccédo.

vii. Area de montagem das dietas.

viii. Area de lavagem de panelas e utensilios.

ix. Area de armazenamento de panelas e utensilios limpos.

X. Sala de administracdo.

Xi. Abrigo de lixo.

Xii. Depdsito de Material de Limpeza (DML).

Xiii. Lactdrio provisério.

2. LOCAL DE PRODUGAO DAS REFEIGOES

Nome SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
PRONTO SOCORRO MUNICIPAL DE ITAPEVI

1) Unidade de Alimentacdo e Nutricdo - Servico de Nutricdo e Dietética.
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Endereco Rua José Micheloftti, 300, Cidade Saude, Itapevi / SP — CEP: 06693-005 Telefon
9900.

2.1. LOCAIS DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

Nome Endereco

01 Pronto Socorro Municipal Rua José Michelotti, 300, Cidade Saude, CEP: 0669
Telefone: 4143-9900.

02 Pronto Socorro Infantil Endereco —A ser definido

2.2. CARACTERISTICAS DAS UNIDADES DE SAUDE

Pronto Socorro Central Municipal, Pronto Socorro Infantil

Populacdo atendida: criancas, adolescentes, adultos, idosos, gestantes e puérperas

NUmero didrio estimado de usudrios por Unidade de Salde:
Pronto Socorro Municipal: 66

Pronto Socorro Infantil: 18

3. DESCRIGAO DOS SERVIGOS

3.1. Para o desenvolvimento das atividades, a CONTRATADA deverd complementar e instalar os
equipamentos, mobilidrios e utensilios, conforme sugestdoes no anexo IX e considerados necessdrios
para a devida execucdo do servico, sendo que 0s mesmos serdo incorporados ao patrimoénio do
CONTRATANTE ao término do contrato.

3.2. A CONTRATADA deverd executar todas as atividades necessdrias ao cumprimento do objeto
contratado, dentre as quais destacam-se:

a) Programacdo das atividades de nutricdo e alimentagdo.

b) Elaboracdo mensal com carddpio didrio — prevendo-se substituicoes, observando o Anexo VIII -
relacdo de géneros e produtos alimenticios padronizados, consumos ‘per capita’ e frequéncia de
utilizacdo.

c) Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo.

d) Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo.
e) Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo.

f) Programacdo e aquisicdo do gds utilizado na preparacdo das refeicoes.

g) Pré-preparo e coccdo dos alimentos.

h) Acondicionamento das refeicdes em recipientes isotérmicos.

i) Avaliagcdo nutricional e acompanhamento dos pacientes, in loco nos prontos socorros, expedicdo,
transporte, distribuicdo e porcionamento das refeicdes aos comensais.
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j) Higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo dos servicos.

k) Afixacdo, em locais visiveis e determinados pelo CONTRATANTE, do carddpio semanal das
preparacdes referentes ao almogo e jantar.

3.3. Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista para o desenvolvimento
das atividades inerentes ao servico de nutricdo.

3.4. O servico deverd ser prestado nos padrdes técnicos ditados pelas normas vigentes.

3.5. O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo deverd ser qualificado em numero
suficiente para o adequado cumprimento e execucdo dos servicos confratados, podendo ser
alterado (aumentar ou diminuir quantitativo) se houver necessidade, por exemplo, em casos de novos
servicos implementados ou exclusdo dos mesmos, sendo que tais alteracdes deverdo ser previamente
autorizadas pela CONTRATANTE.

3.6. Na elaboracdo dos carddpios deverdo ser observados os hdbitos alimentares e caracteristicas dos
comensais, possibilitando o atendimento esperado, sem énus & CONTRATANTE.

3.7. A dlimentacdo fornecida deverd ser equiliorada e racional e estar em consonéncia com a
legislacdo vigente, observando-se sempre as condigoes higiénico-sanitdrias exigidas.

3.8. As refeicdoes deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a
temperatura dos alimentos até o seu porcionamento e distribuicdo.

3.9. As amostras da alimentacdo a ser servida deverdo ser separadas diariamente em recipientes
esterilizados, mantidos lacrados e sob refrigeragcdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para
eventuais andlises laboratoriais.

3.10. Deverd ser efetuado, mensalmente, controle bacteriolédgico / microbioldgico da alimentacdo
fornecida, sendo que 03 (trés) amostras deverdo ser de férmulas infantis e 03 (irés) de outras
preparacdes a serem escolhidas pela Nutricionista responsdvel pela Divisdo Técnica de Nutricdo e
Dietética do CONTRATANTE. Este controle também poderd ser solicitado a qualgquer momento, pela
nutricionista do CONTRATANTE, em casos de suspeitas de foxi-infeccdes alimentares, sendo que os
testes deverdo ser realizados sem 6nus ao CONTRATANTE.

3.11. Durante a execucdo do servico, a CONTRATADA deverd observar a aceitacdo, a apresentacdo
e a monitorizagcdo das temperaturas das refeicdes servidas, para possiveis alteracdes ou adaptacdes,
visando atendimento adequado, com base na Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013 e suas
alteracoes.

3.12. Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a CONTRATADA deverd elaborar Manual
de Boas Prdticas de Manipulacdo, Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e Avaliagcdo dos
Perigos em Pontos Criticos de Controle (APPCC), com base na Portaria CVS-5, de 09 de abril de 2013 e
suas alteracdes, e adequado ds caracteristicas e necessidades do servico. Os mesmos deverdo ser
aprovados pela CONTRANTANTE. Deverd ser entregue uma cédpia & CONTRATANTE em até 30 dias
apds o inicio da vigéncia do contrato, para andlise e aprovacdo.

3.13. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar e seguir receitudrio padrdo, contendo a descricdo
de todas as preparacdes servidas na unidade em até 30 dias apds o inicio da vigéncia do contrato.

4. DISTRIBUICAO E ACONDICIONAMENTO DE REFEIGOES

4.1. As refeicdes deverdo apresentar condicdes higiénico-sanitdrias adequadas ao consumo e em
atendimento as exigéncias da Vigiléncia Sanitdria.

4.2. Acondicionamento das refeicoes para pacientes:
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4.2.1. Todas as embalagens devem ser descartdveis com divisdérias e com tampa fransparente em
polipropileno em todas as refei¢cdes, incluindo salada e sopa.

4.2.2. Toda e qualquer preparacdo elaborada destinada a pacientes (adultos e criancas) e
acompanhantes deverdo ser identificadas com: nome do paciente, quarto, leito e o tipo de dietq,
sendo que a terminologia das dietas serd determinada pelo CONTRATANTE. Caso seja necessdrio, d
CONTRATADA se responsabiliza a realizar a modificacdo nas efiquetas de identificacdo para atender
exigéncias de 6rgdos competentes e/ou solicitacdo do CONTRATANTE.

4.3. Condigoes bdsicas para a distribuicdo das dietas gerais e especificas:

4.3.1. No desjejum:

a) o leite com café ou seu substituto deverd ser servido em copo descartdvel que contenha as
caracteristicas minimas definidas na NBR, com tampa e com capacidade de 240 ml.

b) o pdo deverd ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada.

c) a fruta deverd ser higienizada e devidamente embalada (individualmente) em filme pvc e quando
picada, acondicionada em embalagem descartdvel, com tampa transparente em polipropileno, com
capacidade para 200 mL.

4.3.2. No almoco e jantar:

a) As saladas deverdo ser acondicionadas em embalagem descartével de polipropileno com tampa
tfransparente, com capacidade para 350 mL.

b) Para pacientes maiores de 7 anos, arroz, feijdo, guarnicdo e prafo principal deverdo ser
acondicionados em embalagem descartdvel de polipropileno, com tampa transparente e trés
divisdrias ou em bandeja térmica refil, com capacidade de, aproximadamente, 1200 mL. Parade 1 a7
anos, a refeicdo deverd ser acondicionada em embalagem descartével de polipropileno, com tampa
transparente e trés divisérias ou em bandeja térmica refil, com capacidade de, aproximadamente, 700
mL.

c) A sopa e a dieta liquida deverdo ser acondicionadas em embalagem descartdvel de polipropileno,
com tampa transparente e capacidade aproximada de 500 mL. Para pacientes menores de 2 anos, a
embalagem descartével deverd ter capacidade aproximada de 300 mL.

d) Os sucos, vitaminas, iogurtes, achocolatados, chds, etc., deverdo ser servidos em copo descartdvel
com tampa, com capacidade de 240 mL.

4.3.3.No Lanche da Tarde

a) A fruta deverd ser higienizada e devidamente embalada (individualmente) em filme pvc e quando
picada, acondicionada em embalagem descartdvel, com tampa transparente em polipropileno, com
capacidade para 200 mL.

4.3.4. A CONTRATADA deverd disponibilizar talheres descartdveis adequados a cada refeicdo e
guardanapos embalados individualmente.

4.3.5. A CONTRATADA deverd disponibilizar molhos e demais temperos em sachés, como: azeite e
vinagre, entre outros, devendo ser respeitada a prescricdo dietética.

4.3.6. Deverd oferecer 1.500 mL de dgua mineral potdvel diariamente a cada paciente. O volume de
dgua poderd ser maior ou menor, conforme prescricdo médica e/ou nutricionista.

4.4. Distribuicdo das refeigoes para pacientes:

4.4.1. Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e temperatura a
fim de ndo ocorrer multiplicacdo microbiana.
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4.4.2. A temperatura dos alimentos servidos deverd observar os pardmetros estabelecidos na Portaria
CVS-5, de 09 de abril de 2013 e suas alteracoes.

4.4.3. A temperatura das dietas servidas aos pacientes deverd ser monitorada e registrada em
impressos proprios pela CONTRATADA, que devem ser entregues & Nutricionista do CONTRATANTE,
quando solicitado.

4.4.4. O transporte de dlimentos e outros produtos devem ser efetuados em carros fechados e
apropriados, conforme Portaria CVS-5, de 09 de abril de 2013 e suas alteracdes e/ou outras legislacdes
vigentes.

4.4.5. Para o transporte e distribuicdo das refeicoes aos pacientes do Pronfo Socorro Infanfil a
CONTRATADA deverd fazer o porcionamento das refeicoes em embalagens descartdveis de
polipropileno e acondicionar estas refeicdes em caixas isotérmicas (tipo ‘HotBox'), para que as
temperaturas dos alimentos sejam mantidas conforme Portaria CVS-5 de 09/04/13, e suas alteragoes.

4.5. Distribuicdo das refeigoes para acompanhantes:

4.5.1.A Distribuicdo das refeicdes para acompanhantes deverd seguir o mesmo padrdo que as
refeicdes para os pacientes, sem restricoes alimentar.

As mesmas serdo servidas nos quartos.

4.5.1. No desjejum:

a) O leite com café ou seu substituto deverd ser servido em copo descartdvel que contenha as
caracteristicas minimas definidas na NBR, com tampa e com capacidade de 240 mL.

b) O pdo deverd ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada.

4.5.2. No almoco e jantar:

a) As saladas deverdo ser acondicionadas em embalagem descartdvel de polipropileno com tampa
transparente, com capacidade para 350 mL.

b) Arroz, feijdo, guarnicdo e prato principal deverdo ser acondicionados em embalagem descartdvel
de polipropileno, com tampa transparente e trés divisérias ou em bandeja térmica refil, com
capacidade de, aproximadamente, 1200 mL.

c) As sopas deverdo ser acondicionadas em embalagem descartdvel de polipropileno, com tampa
transparente e capacidade aproximada de 500 mL.

d) Os sucos, vitaminas, iogurtes, achocolatados, chds, etc., deverdo ser servidos em copo descartével
com tampa, com capacidade de 240 mL.

e)A fruta deverd ser higienizada e devidamente embalada (individualmente) em filme pvc e quando
picada, acondicionada em embalagem descartdvel, com tampa transparente em polipropileno, com
capacidade para 200 mL.

4.5.3. A CONTRATADA deverd disponibilizar talheres descartdveis adequados a cada refeicdo e
guardanapos embalados individualmente.

4.5.4. A CONTRATADA deverd disponibilizar molhos e demais temperos em sachés, como: azeite e
vinagre, entre outros.

5. SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO
5.1. A CONTRATADA deverd:

a) Submeter-se ds normas de seguranca e obedecer na execucdo e desenvolvimento do seu trabalho
as legislacoes especificas e vigentes.
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b) Apresentar cépia, quando solicitado, dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional -
PCMSO e de Prevencdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens N° 07 e 09 das
Normas Regulamentadoras, respectivamente, da Portaria no 3.214, de 08 de junho de 1978, do
Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal N © 6.514, de 22 de
dezembro de 1977.

c)instalar e manter os Servicos Especializados em Engenharia de Seguranca e em Medicina do
Trabalho (SEESMT) e Comissdo Interna de Prevengdo de Acidentes (CIPA), considerando o nimero
total de trabalhadores nos servicos, para o fiel cumprimento da legislagcdo em vigor.

6. SITUACOES DE EMERGENCIA
6.1. A CONTRATADA deverd:

a) Manter planejomento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergencicais, tais como: falta d'dgua, energia elétrica/gds, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade dos servicos estabelecidos no presente
Edital.

b) Responsabilizar-se pelo abastecimento de dgua potdvel necessdria ao preparo das refeicoes e
higienizacdo em geral, em caso de falta da mesma na rede publica de abastecimento, sem qualquer
6nus para o CONTRATANTE.

7. SUPLEMENTARES
7.1. A CONTRATADA deverd:

a) Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibiidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condicdes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da licitacdo.

b) Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicoes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo dos servicos
ou de materiais empregados.

c) Fornecer sempre que solicitado os documentos e informagcdes necessdrios para a apropriacdo da
mado de obra e registro de servigos, estatisticas de consumo e de restos de alimentos, demonstrativos
de custos e quaisquer outras informacdes para instruir estudos, andlises e pesquisas do CONTRATANTE.

d) Permitir o acesso de visitantes, apds autorizacdo do CONTRATANTE. Para o acesso as dreas de
manipulacdo de alimentos, os visitantes deverdo estar com paramentacdo adequada.

e) Responsabilizar-se pelas chaves referentes as dreas fisicas utilizadas para execucdo dos servicos,
objeto do contrato. Ao CONTRATANTE reserva-se o direito de manter cépias de todas as chaves das
instalacdes colocadas & disposicdio da CONTRATADA.

f) Responsabilizar-se pelo abastecimento didrio de sabonete liquido, toalha descartdvel e papel
higiénico utilizados nas dependéncias da Divisdo Técnica de Nutricdo e Dietética, onde desenvolva
suas atividades, inclusive no lactdrio.

g) Garantir a qualguer momento o acesso dos Nutricionistas ou técnicos do CONTRATANTE,
devidamente paramentados, ds dreas de estocagem e producdo de alimentos para acompanhar os
procedimentos adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producdo de
refeicoes.

h) Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais € comerciais
resultantes da execugdo deste contrato, sem qualquer 6nus para o CONTRATANTE.

i) Redlizar, para fins de pagamento, junto aco CONTRATANTE, controle de dietas pelo nimero de
refeicoes efetivamente servidas no Pronto Socorro Municipal, e pelo nUmero de refeicdes solicitadas e
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enviadas nos demais locais de atendimento. Ocomendo diferencas prevalecerd o nimero do
CONTRATANTE.

j) Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizacdo do CONTRATANTE sob pena de
aplicacdo de multas e demais penalidades previstas no edital. Os casos ndo previstos no edital, mas
que forem considerados imprescindiveis para a perfeita execucdo do servico, deverdo ser resolvidos
entre o CONTRATANTE e a CONTRATADA.

k) Providenciar trimestralmente e com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do
contrato, a contagem e verificacdo dos utensilios, equipamentos e mobilidrio, na presenca de
trabalhador designado pelo CONTRATANTE, bem como a avaliagdo das condi¢cdes dos mesmos e das
instalacdes, e promover os reparos necessdarios, antes do término da vigéncia do contrato.

1) Recusar atendimento na cozinha de pessoas estranhas ao quadro de funciondrios do CONTRATANTE,
exceto quando autorizados pela Divisdo Técnica de Nutricdo e Dietética do CONTRATANTE, solicitando
sempre a identificagdo dos usudrios.

m) Reexecutar servicos sempre que solicifado pelo CONTRATANTE, quando estiverem em desacordo
com as técnicas e procedimentos aplicdveis aos mesmos.

n) Comunicar ao CONTRATANTE, sempre que ocorrerem quaisquer mudancas no Contrato Social da
Empresa, apds a assinatura do Contrato. Deverd ser encaminhado, através de Oficio, copia
autenticada do instrumento de alteracdo, devidamente protocolado pelo 6rgdo fiscalizador
competente.

0) Encaminhar a medicdo dos servicos prestados para aprovacdo do CONTRATANTE.

p) Encaminhar, apds a aprovacdo da medicdo, as notas fiscais, faturas, comprovante da regularidade
do GPS e Fundo de Garantia, bem como demonstrativo de folha de pagamento referente aos servicos
prestados para efetivacdo do pagamento pelo CONTRATANTE.

q) Prever as situacdes de contingéncias (reforma, desinsetizacdo da cozinha do CONTRATANTE, greve,
etc), garantindo a contfinuidade na distribuicdo das refeicoes e dietas contratadas.

8. RESPONSABILIDADE CIVIL
8.1. A CONTRATADA devera:

a) Reconhecer que é a Unica e exclusiva responsdvel civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a
causar ao CONTRATANTE, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucdo do
objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo a
suas expensas, sem quaisquer 6nus para ao CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizacdes que tais
danos ou prejuizos possam causar.

b) Responsabilizar-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos
alimentos, refeicdes e lanches servidos, respondendo perante a Administracdo do CONTRATANTE,
inclusive érgdo do poder publico, por ocorréncia de qualguer alimento, condimento e/ou ingredientes
contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para os fins previstos
no presente edital.

9. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

9.1. A CONTRATADA deverd responsabilizar-se integralmente pelo servico objeto da licitacdo, nos
termos da legislacdo vigente.

9.2. Executar os servigos utilizando as instalacdes do CONTRATANTE.

9.3. Dispor de equipamentos, sempre preferencialmente a gds, e utensilios, ndo podendo retird-los ao
término do contrato, uma vez que estes serdo incorporados ao patrimoénio do CONTRATANTE.
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9.4. Efetuar, a suas expensas, as adaptacdes e adequacdes que se facam necessdrias nas
dependéncias do Pronto Socorro Municipal, mediante prévia e expressa autorizacdo do
CONTRATANTE.

9.5. Manter em perfeitas condicdes de uso as dependéncias e equipamentos vinculados d execucdo
do servico, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras. Pequenos reparos deverdo ser
readlizados imediatamente apds a verificacdo do dano (exemplo: troca de I&mpadas, conserto de
torneiras, conserto / froca de fechaduras, trincos € molas de portas, froca de resisténcias, froca de
vidros e reparos semelhantes); consertos e reparos de maior porte serdo avaliados pelo CONTRATANTE
€ o prazo para a resolucdo do problema serd estipulado no momento da verificacdo do dano.

9.6. Responsabilizar-se pela manutencdo predial, bem como das instalacdes hidrdulicas e elétricas
vinculadas ao servico. Além disso, caso o CONTRATANTE solicite a realizacdo de manutencoes, a
CONTRATADA deverd realizd-las dentro do prazo estipulado pelo CONTRATANTE.

9.7. Responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e instalacdes. A
empresa contratada deverd apresentar mensalmente cronograma de manutencdo preventiva que
deverd ser realizada por pessoal especializado.

9.8. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados & prestacdo do
servico, realizando reparos imediatos a suas expensas, e pela limpeza da caixa de gordura, no minimo
uma vez ao més, apresentando d Contratante comprovante da execucdo do servico.

9.9. Executar a manutencdo corretiva dos equipamentos, substifuindo-os de imediato quando
necessdrio, ou quando solicitado pela CONTRATANTE, pelo mesmo modelo e marca, ou outro,
previamente aprovado pela CONTRATANTE, a fim de garantir a continuidade do servico.

9.10. Os equipamentos, utensilios e moveis, pertencentes ao CONTRATANTE, e disponibilizados &
CONTRATADA, deverdo, ao término do contrato, ser devolvidos em condicdes adequadas de uso.

9.11. Providenciar a contfagem e verificacdo do estado de conservacdo dos equipamentos, bem
como o da cozinha, na presenca de preposto designado pelo CONTRATANTE, com antecedéncia
minima de 60 dias do término do contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou reposicdes, durante
o citado periodo.

9.12. Garantir que as dependéncias vinculadas d execucdo do servico sejam de Uso exclusivo para
atender o objeto contratado.

9.13. Arcar com as despesas de gds, telefone e fax utilizados na execucdo do servico.

9.14. Manter contingente técnico e operacional qualificado e suficiente para a adequada execucdo
das obrigagcdes assumidas.

9.15. Manter profissional responsdvel técnico pelo servico, com respectivo CRN, substituindo-o em seus
impedimentos, por outro de mesmo nivel, ou superior, mediante prévia aprovacdo do CONTRATANTE.

9.16. Responsabilizar-se por todos os 6nus de natureza trabalhista e previdencidria, incluidas as
indenizacdes por acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e/ou ocupacional.

9.17. Manter o padrdo de quadlidade e uniformidade da alimentacdo e do servigo,
independentemente das escalas de servicos adotadas.

9.18. Assegurar que todo o empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de natureza
grave ndo deverd ser mantido, nem retornar ds instalagdes do CONTRATANTE.

9.19. Atender, de imediato, as solicitacdes do CONTRATANTE quanto s substituicdes de empregados
ndo qualificados ou entendidos como inadequados para a prestacdo do servico.
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9.20. Redlizar exames de saude peridédicos, a cada 12 (doze) meses, além dos exames admissionais,
demissionais, inclusive exames especificos, de acordo com as normas vigentes, de todo pessoal do
servico, arcando com as despesas. Apresentar ao CONTRATANTE os laudos, quando solicitado.

9.21. Manter perfeito e regular controle sobre o estado de salde dos empregados, a fim de
providenciar a substituicdo, de imediato, em caso de doenca incompativel com a funcdo.

9.22. Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legislacdo vigente, equipamentos de protecdo
individual (EPI) e uniformes.

9.23. Identificar, acompanhar e orientar adequadamente o empregado em periodo de experiéncia.

9.24. Promover periodicamente, a suas expensas, tfreinamentos gerais e especificos de toda a equipe
de trabalho da CONTRATADA e do CONTRATANTE, sendo que o CONTRATANTE poderd solicitar a
realizacdo de treinamentos com temas especificos.

9.25. Submeter-se as normas de seguranca do CONTRATANTE, em especial quanto ao acesso ds suds
dependéncias. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com autorizacdo expressa
da CONTRATANTE.

9.26. Submeter os carddpios & Nutricionista do CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30 dias,
para devida apreciacdo e aprovacdo, podendo o CONTRATANTE solicitar modificacdes antes da
aprovacdo.

9.27. A CONTRATADA somente poderd alterar os carddpios j& aprovados mediante justificativas. A
dlteracdo deverd ser aprovada mediante autorizacdo do CONTRATANTE, respeitando o prazo de
antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas para tal solicitacdo, salvo hortifrutis.

9.28. Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando-se o nimero de
registro no Ministério da Salude e prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de produtos com
alteracdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

9.29. Ainda, quando necessdrio, o CONTRATANTE poderd solicitar mudancas de fornecedores e/ou
marcas de determinados produtos, sendo que a CONTRATADA deverd cumprir com tais solicitacdes.

9.30. Manter a drea de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores) em
condi¢cdes adequadas, com base nas normas técnicas sanitdrias vigentes.

9.31. Programar hordrios pré-determinados para o recebimento de géneros e produtos alimenticios,
bem como de materiais, de forma a ndo interferir na rofina da Unidade.

9.32. Redllizar o controle higiénico-sanitdrio dos alimentos, em todas as suas etapas.

9.33. Redlizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de higienizacdo, ressaltando que
vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfec¢cdo com solugdo clorada, de acordo com as
normas vigentes.

9.34. Prevenir a ocorréncia de contaminacdo cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-
preparo e preparo final.

9.35. Realizar a manipulacdo dos alimentos prontos somente com utensilios e/ou mdos protegidas com
luvas descartdveis, ressalfando que o uso de luvas ndo implica na eliminacdo do processo de
higienizacdo e assepsia das mdos.

9.36. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentacdo fornecida, suspendendo o consumo da
alimentacdo sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminacdo dos alimentos “in natura”
ou preparados, devendo proceder ¢ andlise das amostras, a suas expensas.
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9.37. Observar a aceitacdo das preparacoes servidas, € no caso de aceitacdo inferior a 70% por parte
dos comensais, a preparacdo deverd ser excluida dos carddpios futuros. Para que se tenha
conhecimento da aceitacdo das preparacdes servidas, a CONTRATADA deverd manter em local
acessivel a qualquer comensal, formuldrios de pesquisa de satisfacdo (estes poderdo ser modificados
de acordo com as solicitacdes da nutricionista do CONTRATANTE). Além disso, sempre que o
CONTRATANTE solicitar, a CONTRATADA deverd readlizar pesquisas de satisfacdo especificas
diretamente com os usudrios, nos Prontos Socorros.

9.38. Reparar, corrigir, remover ou substituir, a suas expensas, no fofal ou em parte, as refeicoes
fornecidas em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo do servico ou
de materiais empregados, sem 6nus & CONTRATANTE.

9.39. Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os comensais, recolhnendo e
procedendo a higienizacdo dos mesmos, na drea destinada para esse fim.

9.40. Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparacdo dos alimentos, rigorosamente
higienizados, antes e apds a sua utilizacdo, com uso de produtos registrados no Ministério da Saude.

9.41. Proceder a higienizagdo e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive drea externa
(local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias vinculadas ao servico,
observadas as normas sanitdrias vigentes e boas prdticas.

9.42. Proceder a higienizacdo das copas e/ou outros locais de manipulagcdo dos alimentos, inclusive
com o recolhimento de restos alimentares e de descartdveis, se houver, acondicionando-os de forma
adequada, e encaminhando-os ao local determinado pelo CONTRATANTE.

9.43. Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessdrias, residuos alimentares das
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até local determinado
pelo CONTRATANTE, observada a legislacdo ambiental.

9.44. Implantar, para o controle intfegrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminacdo de
insetos e roedores. A aplicacdo de produtos sé deverd ser redlizada quando adotadas todas as
medidas de prevencdo, e sé deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos
competentes e qualidade comprovada.

9.45. Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o regulamento inferno do CONTRATANTE,
referente &s normas de seguranca.

9.46. Observar as regras de boa técnica e de seguranca, quanto aos equipamentos e utensilios de uso
na cozinha, mantendo rigoroso controle, de forma a garantir que ndo seja possivel sua utilizacdo para
outros fins.

9.47. Obedecer na execucdo e desenvolvimento das atividades as determinacdes da Lei n° 6.514, de
22/12/77, regulamentada pela Portaria n° 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho, e suas
alteracodes, além de normas e procedimentos internos do CONTRATANTE, relativos & engenharia de
seguranca, medicina e meio ambiente de trabalho, que sejam aplicdveis & execucdo especifica da
atividade.

9.48. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer dnus ou encargos relacionados com seus
empregados, na prestacdo do servico, sejam eles decorrentes da legislagdo trabalhista, social,
previdencidria e/ou ambiental, incluidas as indenizacdes por acidentes, moléstias ou outras de
natureza profissional e/ou ocupacional.

9.49. Arcar com todas as despesas decorrentes da alimentacdo de seus empregados.
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9.50. Manter duranfe toda a execucdo do contrato, em compatfibiidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condicdes que culminaram em sua habilifacdo e qualificacdo na fase de
licitacdo.

9.51. Reconhecer que é a Unica e exclusiva responsdvel por danos ou prejuizos que vier a causar ao
CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucdo do objeto,
ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servico, correndo 4s suds
expensas, sem quaisquer 6nus para o CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizacdes que tais danos ou
prejuizos possam causar.

9.52. Redlizar, para fins de recebimento, junto ao CONTRATANTE, o controle didrio de refeicoes e
servico efetivamente prestado.

9.53. Emitir relatério dos procedimentos e servigos realizados diariamente e ao final de cada més emitir
Relatdrio Consolidado de Medicdo, acompanhado da Nota Fiscal/Fatura, considerando as refeicoes e
servicos efetivamente fornecidos.

9.54. A fiscalizacdo e o controle do servico pelo CONTRATANTE ndo exonera nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservéncia ou omissdo na prestacdo do servico.

9.55. Instalar e manter os Servicos Especializados em Engenharia de Seguranca e em Medicina do
Trabalho (SEESMT) e Comiss@o Interna de Prevencdo de Acidentes — CIPA, considerando o nUmero
total de trabalhadores no servico, para o fiel cumprimento da legislacdo em vigor.

9.56. E expressamente proibido & CONTRATADA a redlizacdo de testes admissionais de funciondrios nas
dependéncias do CONTRATANTE.

10. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Para a execucdo do servico, o CONTRATANTE obrigar-se-&:

a) Indicar Gestores para acompanhamento e fiscalizagcdo da execucdo dos servigos.
b) Disponibilizar & CONTRATADA as dependéncias para execucdo do servico.

c) Autorizar a CONTRATADA, se necessdrio, a recalizar adaptagdes nas instalagoes.

d) Arcar com as despesas de consumo de dgua e energia elétrica das dependéncias colocadas &
disposicdo da CONTRATADA.

11. FISCALIZAGCAO E CONTROLE DA EXECUGAO DOS SERVIGCOS

11.1. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou fiscal, & assegurada a gest&o e fiscalizacdo dos
servicos contratados de forma a acompanhar a execucdo contratual, bem como a emissdo de
ordem de servico para autorizagdo, cabendo:

a) Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para a prestacdo do servico, realizando
avaliacoes periddicas.

b) Solicitar, nos prazos previstos, toda a documentacdo legal referente & prestacdo do servico.

c) Controlar, diariamente, a quanfidade das refeicoes efetivamente servidas, com o
acompanhamento de preposto designado pela CONTRATADA.

d) Manter registro didrio, por tipo, das refeicdes efetivamente fornecidas.

e) Comunicar por escrito & CONTRATADA qualquer falha ou deficiéncia do servico, exigindo a
imediata correcdo.

f) Exercer a fiscalizacdo durante as etapas de preparacdo e de distribuicdo, de modo a assegurar a
execucdo do servico contratado, verificando o cumprimento dos hordrios estabelecidos, a
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quantidade de refeicdes e descartdveis previstos, a compatibilidade com o carddpio estabelecido,
bem como o fornecimento e a aceitacdo das refeicoes, registrando eventuais ocorréncias.

g) Emitir quinzenaimente documento de controle da quantidode e qualidade das refeicdes
efetivamente fornecidas (por tipo de refeicdo) e demais servicos prestados.

h) Aprovar as faturas de prestacdo de servico, bem como efetuar os pagamentos das refeicoes
efetivamente fornecidaos.

i) Emitir mensalmente relatério de controle de Avaliacdo de Qualidade dos Servicos de e Alimentacdo
e Nutricdo conforme determinado no Anexo XI.

11.2. A fiscalizacdo do CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias do
servico da CONTRATADA, devendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, proibindo a utilizacdo de géneros e/ou alimentos
que apresentem condicoes imprdprias ao consumo.

b) Verificar as condicdes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos, utensilios e
eventuais veiculos utilizados para o transporte das refeicoes.

11.3. Aplicar as penalidades previstas no contratfo e/ou na legislagcdo vigente nos casos de
descumprimento contratual.
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ANEXO Il
QUANTITATIVOS ESTIMADOS

a) Faixa etdria da populagdo atendida por estabelecimento:

UNIDADE DE SAUDE FAIXA ETARIA ESTIMATIVA USUARIOS/DIA
Pronto Socorro Infantil Oalanoe 11 meses 6
2 a 6 anos 6
7 a <12 anos 6
Pronto Socorro Central Municipal > 12 anos 61
2. Estimativa didria de cada tipo de refeigdo
a) Alimentagao do paciente no Pronto Socorro Infantil -0 a 1 ano e 11 meses
TIPO DE REFEICAO UNIDADE DE QUANTIDADE QUANTIDADE ANUAL
MEDIDA MENSAL ESTIMADA ESTIMADA
Suco de frutas, natural, sabores diversos Porcdo de 180 2.160
150 ml
Papa Salgada Porcdo de 180 2.160
400 ml
Papa de Frutas, natural, com ou sem Porcdo de 180 2.160
cereais, sabores diversos 80g
Férmulas infantis diversas Porcdo de 180 2.160
200 mL
b) Alimentagdo do paciente no Pronto Socorro Infantil- 02 a 06 anos
TIPO DE REFEICAO UNIDADE DE QUANTIDADE MENSAL QUANTIDADE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA ESTIMADA
DIETA GERAL
Desjejum Refeicdo 120 1.440
Almoco Refeicdo 120 1.440
Lanche da tarde Refeicdo 120 1.440
Jantar Refeicdo 120 1.440
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DIETA BRANDA

Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720

c) Alimentagdo do paciente no Pronto Socorro Infantil- 07 a < 12 anos

TIPO DE REFEICAO UNIDADE DE QUANTIDADE QUANTIDADE ANUAL
MEDIDA MENSAL ESTIMADA
ESTIMADA
DIETA GERAL
Desjejum Refeicdo 120 1.440
Almoco Refeicdo 120 1.440
Lanche da tarde Refeicdo 120 1.440
Jantar Refeicdo 120 1.440
DIETA BRANDA
Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720

d) Alimentagdo do paciente 2 12 anos no Pronto Socorro Central

TIPO DE REFEICAO UNIDADE DE QUANTIDADE QUANTIDADE ANUAL
MEDIDA MENSAL ESTIMADA
ESTIMADA
DIETA GERAL
Desjejum Refeicdo 660 7.920
Almoco Refeicdo 660 7.920
Lanche da tarde Refeicdo 660 7.920
Jantar Refeicdo 660 7.920
DIETA BRANDA

Desjejum Refeicdo 240 2.880
Almoco Refeicdo 240 2.880
Lanche da tarde Refeicdo 240 2.880
Jantar Refeicdo 240 2.880

DIETA PASTOSA
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Desjejum Refeicdo 90 1.080
Almoco Refeicdo 90 1.080
Lanche da tarde Refeicdo 90 1.080
Jantar Refeicdo 90 1.080
DIETA LEVE
Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720
DIETA LIQUIDA
Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720
DIETA PARA DIABETICO
Desjejum Refeicdo 150 1.800
Almoco Refeicdo 150 1.800
Lanche da tarde Refeicdo 150 1.800
Jantar Refeicdo 150 1.800
Ceia Refeicdo 150 1.800
DIETA HIPOSSODICA
Desjejum Refeicdo 270 3.240
Almoco Refeicdo 270 3.240
Lanche da tarde Refeicdo 270 3.240
Jantar Refeicdo 270 3.240
DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA
Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720
DIETA HIPOCALORICA
Desjejum Refeicdo 90 1.080
Almoco Refeicdo 90 1.080
Lanche da tarde Refeicdo 90 1.080
Jantar Refeicdo 90 1.080
DIETA HIPOCOLESTEROLEMICA
Desjejum Refeicdo 30 365
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Almoco Refeicdo 30 365
Lanche da tarde Refeicdo 30 365
Jantar Refeicdo 30 365
DIETA LAXATIVA
Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720
DIETA OBSTIPANTE
Desjejum Refeicdo 60 720
Almoco Refeicdo 60 720
Lanche da tarde Refeicdo 60 720
Jantar Refeicdo 60 720
e) Alimentagdo do acompanhante
TIPO DE REFEICAO UNIDADE DE MEDIDA QUANTIDADE MENSAL QUANTIDADE ANUAL
ESTIMADA ESTIMADA
Desjejum Refeicdo 750 9.000
Almoco Refeicdo 750 9.000
Jantar Refeicdo 750 9.000
f) Agua Mineral
TIPO UNIDADE DE MEDIDA QUANTIDADE MENSAL | QUANTIDADE ANUAL
ESTIMADA ESTIMADA
Agua Mineral Potdvel Garrafa de 1.500 ml 1.560 18.720
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ANEXO IIl
HORARIOS DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES DIARIAS

1. Paciente adulto e infantil - Prontos Socorros

Refei¢cdo (fodas as dietas)

Hordrio

Desjejum

Das 7:00 as 8:00 horas

Almoco

Das 11:00 as 12:00 horas

Lanche da tarde

Das 15:00 as 16:00 horas

Jantar

Das 18:30 as 19:30 horas

Ceia (quando houver necessidade)

Das 21:00 as 22:00 horas

2. Pacientes menores de 2 anos - Pronto Socorro Municipal

Refeicdo (todas as dietas)

Hordrio

Férmula infantil convencional

De acordo com prescricdo

Formula infantil especial

De acordo com prescricdo

Papa de frutas

9:00 horas

Papa salgada

12:00 e 17:30 horas

Suco de frutas

15:00 horas

Observagado: dietas liberadas pelo médico responsdvel para paciente, fora dos
hordrios acima descritos, deverdo ser atendidas adequadamente.

3. Acompanhantes

Refeigdo Hordrio

Desjejum Das 7:30 as 8:30 horas
Almoco Das 12:30 as 13:30 horas
Jantar Das 18:30 as 19:30 horas
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ANEXO IV
COMPOSICAO DOS CARDAPIOS

1. DIETA MENOR DE 1 ANO: conforme especificagcdes do Anexo V e per capitas do Anexo VI

2. DIETA ACOMPANHANTES

A refeicdo destinada aos acompanhantes deverd se adequar, sempre que possivel,
aos hdbitos alimentares da comunidade, distribuidos em 03 (trés) refeicdes didrias, desjejum,
almoco e jantar, em hordrios regulares, fornecendo aproximadamente 2.000 kcal/dia. A
composicdo das refeicdes dos acompanhantes serdo as mesmas da dieta geral para adulto.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA ACOMPANHANTES

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
Pdo (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz

Feijdo ou outra leguminosa

Carne bovinag, aves, peixes ou ovos

Guarni¢cdo a base de legumes, vegetais folhosos ou massas
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

Suco de polpa de frutas

3. DIETA GERAL
3.1. PACIENTE ADULTO
Destinada aos pacientes que necessitam de uma alimentacdo normal,sem restricdo a

qualguer nutriente e sem necessidade de acréscimos nutricionais.

- Consisténcia: normal, devendo se adequar, sempre que possivel, aos hdbitos alimentares da
comunidade.

- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.
- Distribuicdo: em 04 (quatro) refeicdes didrias: desjejum, almoco, lanche da tarde e jantar,

em hordrios regulares, fornecendo em média 2.000 (duas mil) calorias/dia para os maiores de
12 anos e, como exemplo:

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA GERAL
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REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
Pdo (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz

Feijdo ou outra leguminosa

Carne bovinag, aves, peixes ou ovos

Guarnicdo a base de legumes, vegetais folhosos ou massas
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Fruta in natura ou salada de frutas

3.2. PACIENTE INFANTIL > 1 ANO < 12 ANOS

A adlimentacdo do paciente infantil ndo difere do adulto. No entanto, requer cuidado na
selecdo de seus utensilios, que devem ser adequados e escolhidos com o intuito de dar
conforto e seguranca a crianca. No Pronto Socorro Infantil o uso de mamadeira somente serd
permitido devido aos hdbitos alimentares da crianca.

- Consisténcia: normal, devendo se adequar, sempre que possivel, aos hdbitos alimentares da
comunidade.

- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

- Distribuicdo: em 04 (quatro) refeicoes didrias: desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar, em
hordrios regulares, fornecendo em média 700 (setecentas) calorias/dia para criancas de 1
ano de idade; 1000 (mil) a 1500 (mil e quinhentas) calorias/dia para criangas de 2 a 6 anos de
idade e 1500 (mil e quinhentas) a 1800 (mil e oitocentas) calorias/dia para criancas de 7 a <
12 anos de idade, e como exemplo:

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA CRIANGAS COM DIETA GERAL

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
P&o (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz
Feijdo ou outra leguminosa
Carne bovina, aves, peixes ou ovos

Guarni¢do a base de legumes, vegetais folhosos ou massas
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Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Frutain natura ou salada de frutas

4. DIETA BRANDA
4.1. PACIENTE ADULTO

Destinada aos pacientes com problemas mecdnicos de ingestdo, digestdo, mastigacdo e
degluticGo, que impecam a ufilizacdo da dieta geral, havendo assim a necessidade de
abrandar os alimentos por processos mecdnicos ou de coccdio para melhor aceitabilidade. E
utilizada em alguns casos de pds-operatdrios para facilitar o trabalho digestivo. Esta dieta é
usada como transicdo para a dieta geral. Deve fornecer calorias de acordo com as
necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

- Consisténcia: macia, a celulose e o fecido conectivo (fibras da carne) devem ser
abrandados por coccdo ou acdo mecdanica.

- Distribuicdo: 04 (quatro) refeicdes didrias (desjejum, almoco, lanche da tarde e jantar).
- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.
- Composicdo das refeicoes deve ser a mesma da dieta geral.

- Almoco e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparacoes da dieta geral, usando
sempre que possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes ressalvas:

a) Incluir apenas o caldo do feijdo.
b) Ndo incluir vegetais crus nas saladas.

c) Evitar frutas muito dcidas e as de consisténcia dura que, todavia poderdo ser servidas
depois de cozidas.

d) Restringir alimentos que possam provocar distensdo gasosa e condimentos fortes.

e) Ndo incluir frituras, embutidos e doces concentrados.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA BRANDA

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
P&o (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz
Caldo de feijdo
Carne bovinag, aves, peixes (cozidos) ou ovos

Guarni¢do a base de legumes, vegetais cozidos ou massas
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Salada: legumes ou leguminosas (cozidos)

Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Frutain natura ou cozida ou salada de frutas

4.2. PACIENTE INFANTIL > 1 ANO < 12 ANOS

A alimentacdo do paciente infantil ndo difere do adulto. No entanto, requer cuidado na
selecdo de seus utensilios, que devem ser adequados e escolhidos com o intuito de dar
conforto e seguranca a crianca. No Pronto Socorro Infantil o uso de mamadeira somente serd
permitido devido aos hdbitos alimentares da crianga.

- Consisténcia: macia, a celulose e o ftecido conectivo (fibras da carne) devem ser
abrandados por coccdo ou acdo mecdanica.

- Distribuicdo: em 04 (quatro) refeicdes didrias: desjejum,almoco, lanche da tarde e jantar, em
hordrios regulares. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente.

- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.
- Composicdo das refeicoes deve ser a mesma da dieta geral.

- Almoco e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparacoes da dieta geral, usando
sempre que possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes ressalvas:

a) Incluir apenas o caldo do feijdo.
b) NGo incluir vegetais crus nas saladas.

c) Evitar frutas muito dcidas e as de consisténcia dura que, todavia poderdo ser servidas
depois de cozidas.

d) Restringir alimentos que possam provocar distensdo gasosa e condimentos fortes.

e) Ndo incluir frituras, embutidos e doces concentrados.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA CRIANGAS COM DIETA BRANDA

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Ldctea (leite com café ou achocolatado)
P&o (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz

Caldo de feijdo

Carne bovinag, aves, peixes (cozidos) ou ovos

Guarnicdo a base de legumes, vegetais cozidos ou massas

Salada: legumes ou leguminosas (cozidos)
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Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Frutain natura ou cozida ou salada de frutas

5. DIETA PASTOSA

Destinada a pacientes com problemas de mastigacdo e degluticdo, em alguns casos de pds-
operatdrios e casos neuroldgicos. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do
paciente, com as seguintes caracteristicas:

- Os adlimentos que constam desta dieta devem estar abrandados e cozidos, apresentando o
grau méximo de subdivisdo e coccdo e uma consisténcia pastosa.

- Distribuicdo: 04 (quatro) refeicdes — desjejum, almoco, lanche da tarde e jantar.
- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoprotéica.

- Composicdo das refeicdoes deve ser a mesma da dieta branda, evitando apenas os
alimentos que ndo possam ser tfransformados em consisténcia pastosa.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA PASTOSA

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
P&o (bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz papa

Caldo de feijdo

Carne bovina, aves, peixes (moidos ou desfiados) ou ovos
Puré legumes ou tubérculos

Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Creme de fruta ou fruta cozida

6. DIETA LEVE

Destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intoler@ncia a alimentos sélidos, em
pré-preparo de exames e pré e pds-operatédrios. E usada também como transicdo para a
dieta branda e dieta geral. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do
paciente, com as seguintes caracteristicas:

- Consisténcia: semiliquida.
- Distribuicdo: 04 (quatro) refei¢cdes didrias (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar).

- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoprotéica.
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- Composicdo das refeicdes: sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa (ervilha, lentilha,
feij@o branco, grdo de bico, feijdo, etfc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo
de feculento (batata, mandioca, card, inhame, etc.), tipo de cereal (arroz, macarrdo, fubd,
aveiaq, etc.).

- Deve ser preparada utilizando uma quantidade minima de dleo, cebola, tomate e cheiro
verde.

- Devem ser previstos a inclusdo de suplementos nutricionais, d base de proteinas,
carboidratos complexos € outros em quantidades suficientes para cobrir as necessidades
nutricionais dos pacientes, atingindo o minimo calérico estabelecido, recomendado para este
tipo de dieta.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA LEVE

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
Pdo (bisnaga ou de forma sem casca)

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Sopa (variadas)
Puré de legumes ou tubérculos
Carne bovina ou aves cozidas, desfiadas ou moida ou ovo poché

Suco de polpa de fruta

Lanche da tarde Vitamina de fruta

7. DIETA LiQUIDA

Destinada a pacientes com problemas graves de mastigacdo e degluticdo, em casos de
afeccdo do trato digestivo (boca, eséfago), nos pré e pds-operatdrio, em determinados
preparos de exames. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente,
com as seguintes caracteristicas:

- Consisténcia: liquida, sendo que alimentos e preparacdes desta dieta sdo os mesmos da
dieta leve, devendo ser liquidificados para que apresentem consisténcia liquida.

- Distribuicdo: 04 (cinco) refei¢cdes didrias (desjejum, almoco, lanche da tardee jantar).
- Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

- Deve ser prevista a inclusdo de suplementos nutricionais & base de proteinas, carboidratos
complexos e outros em quantidades suficientes para suprir as necessidades nutricionais do
paciente e atingir o minimo caldrico estabelecido para este tipo de dieta.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA LIQUIDA

REFEICAO COMPOSICAO
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Desjejum Bebida Lactea (vitamina de fruta)

Almoco e Jantar Sopa liguidificada

Gelatina mole

Lanche da tarde Leite com farinha de aveia e aclcar

8. DIETA PARA DIABETICO

Destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos parémetros de normalidade,
suprindo as calorias necessdrias para manter ou alcangar o peso ideal em adultos, indices de
crescimento normal e desenvolvimento em criancas e adolescentes, aumento das
necessidades metabdlicas durante a gravidez e lactacdo, ou recuperacdo de doencas
catabdlicas.

Podem ter consisténcia normal, branda, leve ou liquida e devem atender ao valor caldrico
prescrifo para cada uma delas, devendo ser fracionada em 05 (cinco) refeicdes/dia.

Os carddpios das dietas para diabéticos devem ser os mesmos da dieta geral utilizando, na
medida do possivel, os mesmos ingredientes e formas de preparo, observando:

- Restricdes ao acucar das preparacdes que deverd ser substituido por adocante artificial em
sachés previaomente aprovado pela nutricionista da Secretaria Municipal de Saude e em
quantidade determinada pelo CONTRATANTE.

- No lanche da tarde deve ser oferecido uma fruta.

- No almoco e jantar deverd haver acréscimo de uma preparacdo 4 base de legumes ou
vegetal folhoso cozido, de forma a garantir o aporte de fibras de no minimo 20 g por dia.

- As guarnicoes a base de farinhas deverdo ser substituidas por outras com menor teor de
glicidios sempre que houver restricdes ao total caldrico.

- Quando a necessidade energética ou de outro nutriente for maior que a oferecida pelo
carddpio normal, a dieta deve ser suplementada com preparacdes ou alimentos diversos.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES DIABETICOS

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Ldctea (leite com café)
P&o (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Manteiga ou geleia de fruta diet.

Almoco e Jantar Arroz

Feijdo ou outra leguminosa

Carne bovina, aves, peixes ou ovos

Guarni¢do a base de legumes ou vegetais folhosos

Salada: folhas ou legumes
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Gelatina diet

Lanche da tarde Frutain natura ou salada de frutas
Ceia Ché
Bolacha

9. DIETA HIPOSSODICA

Destinada a pacientes que necessitam de controle do sddio para a prevencdo e o controle
de edemas, problemas renais e hipertensdo.

O carddpio deve ser o mesmo da dieta geral, sem a adicdo do sal de cozinha, oferecendo
sachés individualizados de sal de adicdo (1g). Total de 2 saches (2 g) por dia.

Devem garantir o mesmo aporte caldrico da dieta geral, atendendo a consisténcia requerida
(dieta branda, pastosa, leve ou liquida).

10. DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA

Destinada a pacientes que apresentam condicdes hipermetabdlicas e infecciosas (AIDS,
cancer / quimioterapia, didlise / hemodidlise, transplante, queimados, etc.), com
necessidades nutricionais aumentadas e diferenciadas.

O carddpio e a consisténcia devem ser o mesmo da dieta geral acrescidas dos seguintes
alimentos:

a) No desjejum: queijos ou geléia.

b) No almoc¢o e no jantar: acrescentar outra por¢cdo de carnes bovina ou aves ou visceras ou
ovos, além da porcdo estabelecida no carddpio, bem como, manteiga ou queijo ralado no
arroz ou sopa; devem ainda, incluir suplementos de proteinas e de carboidratos em sopas,
sucos e bebidas, para completar o aporte caldrico e nutricional necessdrio.

c) Caracteristicas: hiperglicidica, normolipidica e hiperprotéica.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA DIETA HIPER-HIPER

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
P&o (francés ou bisnaga ou de formal)

Manteiga ou geleia e queijo

Almoco Arroz
Feijdo ou outra leguminosa
Carne bovina, aves, peixe ou ovos

Guarni¢do a base de legumes, vegetais folhosos ou massas
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Salada: folhas, legumes, leguminosas

Suco de polpa de fruta

Lanche da tarde Bebida Lactea (café com leite)

P&es, bolo ou biscoitos com manteiga ou geleia

Jantar

Arroz com manteiga ou queijo ralado ou na sopa enriquecida
Feijdo ou outra leguminosa

Carne bovina ou aves ou peixe ou ovos

Guarnicdo - a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

Suco de frutas natural — diversos sabores

11. DIETA HIPOCALORICA

Destina-se a individuos com problemas de obesidade que necessitam perder peso, evitando
0 acUumulo de gorduras no tecido adiposo.

As dietas hipocaldricas terdo o seu Valor Caldrico Total (VCT) determinados por meio de
cdlculos efetuados pelas nutricionistas da CONTRATADA, a partir da avaliagcdo nutricional.

MODELO DE CARDAPIO PARA DIETA HIPOCALORICA APROX 1200 KCAL

Refei¢cao

Composigdo e Quantidades

Desjejum

200 mL de leite desnatado
Y2 unid. de pdo francés
1 colher de chd de manteiga

1 porcdo pequena de fruta

Almoco e jantar 2 colheres de sopa de arroz

2 colheres de sopa de feijdo

1 porcdo pequena de carne bovina, aves, peixe ou ovos

cozidos
Salada de folhas & vontade

150 mL de suco de polpa de fruta

3 colheres de sopa de guarmicdo a base de legumes, vegetais folhosos

Lanche da tarde 200 mL de vitamina de fruta (com leite desnatado)

12. DIETA RICA EM FIBRAS OU LAXATIVA
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Destinada a pacientes que apresentam obstipagdo intestinal ou com necessidades elevadas
de fibras. Na elaboracdo dessas dietas deverdo ser acrescidos: no desjejum, lanche da tarde
e ceiq, biscoitos ricos em fibras ou de cereal integral; no amog¢o e jantar uma porcdo extra de
verdura ou legume rico em fibra.

As recomendacdes dietéticas para este tipo de dieta sdo aproximadamente de 20 a 35 g de
fiora dietética por dia para pacientes adultos. Para pacientes infantis (acima de 2 anos)
somar a idade mais 5g.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA LAXATIVA

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado)
Bolacha integral

Manteiga ou geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz

Feijdo ou outra leguminosa

Carne bovinag, aves, peixes ou ovos

Guarnicdo a base de legumes ou vegetais folhosos
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Vitamina de fruta com farinha de aveia

13. DIETA OBSTIPANTE

Destinada a pacientes que apresentam quadro de diarreia. Na elaboracdo dessas dietas
deverdo ser acrescidos: no desjejum, lanche da tarde e ceia, um tipo de fruta como: banana
macd, macad, goiaba ou outro tipo de fruta da época, pobre em fibras insolUveis e sem a
casca; no almoco e jantar uma porcdo de puré de tubérculos, sem adicdo de gorduras.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA OBSTIPANTE

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Chd
P&o (francés ou bisnaga ou de formal)
Manteiga ou geleia de frutas

Frutain natura, cozida ou amassada sem casca

Almoco e Jantar Arroz
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Caldo de feijdo
Carne bovinag, aves, peixes ou ovos

Puré de legumes ou tubérculos

Lanche da tarde Frutain natura, cozida ou amassada sem casca

14. DIETA HIPOCOLESTEROLEMICA

Destinada aos individuos que necessitam de restricdo de alimentos ricos em colesterol,
gorduras saturadas e gorduras trans, tais como: carnes gordurosas, bacon, banha, embutidos,
pele de frango, dleo de dendé, gordura de coco, manteiga de cacau, queijos gordurosos,
laticinios integrais, produtos de panificacdo com creme, gordura vegetal hidrogenada e
alimentos preparados com a mesma, frutos do mar, gema de ovo e outros. Recomenda-se o

aumento de fibras solUveis na dieta.

MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA HIPOCOLESTEROLEMICA

REFEICAO COMPOSICAO

Desjejum Bebida Lactea (leite desnatado com café ou achocolatado)
Pdo (pdo francés ou bisnaga ou de forma)

Geleia de frutas.

Almoco e Jantar Arroz

Feijdo ou outra leguminosa

Carne bovinag, aves, peixes ou ovos

Guarni¢cdo a base de legumes e vegetais folhosos
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

Suco de polpa de frutas

Lanche da tarde Frutain natura ou salada de frutas

15. OUTRAS DIETAS ESPECIAIS E DEMAIS INFORMAGOES

15.1. Outras dietas deverdo seguir o padrdo definido pela DivisGo Técnica de Nutricdo e
Dietética do CONTRATANTE.

15.2. No preparo das refeicdes para pacientes ndo € permitido o uso de produtos
ultraprocessados, tais como:

a) Caldos concentrados

b) Sucos artificiais

c) Embutidos

d) Carnes industrializadas (alméndega, hamburguer, salsicha, linguica, nuggets, steaks, etc.)

e) Sopas concentradas
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f) Extrato de tomate
15.3. Para elaboracdo e execucdo dos carddpios, deverd ser observado o que segue:

a) Relacdo de géneros e produtos alimenticios com os respectivos consumos “per capita” e
frequéncia de utilizacdo, conforme Anexo VIII;

b) O carddpio do aimoco deve ser sempre diferente do carddpio do jantar do mesmo dia,
bem como deve ser respeitado o esquema de plantdes, para que as preparacdes Ndo sejam
servidas repetidamente no almoco € jantar;

c) Os carddpios deverdo apresentar preparacdes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, conforme sugestdes constantes neste anexo;

d) Deverdo ser previstos carddpios diferenciados para as refeicoes e decoracdo do
ambiente, sem custos adicionais, para atendimento em datas comemorativas, tais como:
P&scoaq, Dia das Mdaes, Dia dos Pais, Dia Internacional da Mulher, Natal, Ano Novo, dia de Sdo
Jodo e refeicoes tipicas regionais brasileiras e internacionais. Tais datas e seus respectivos
carddpios deverdo ser determinados pela CONTRATADA para serem aprovados pela
CONTRATANTE;

e) A forma de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o carddpio aprovado
previamente pela nutricionista da CONTRATANTE;

f) Os carddpios deverdo ser elaborados mensalmente pela CONTRATADA, sendo compativeis
com as estacoes climdticas;

g) A CONTRATADA deve apresentar o carddpio informando o valor caldrico e de
macronutrientes de todas as preparacoes/per capita;

h) Os carddpios deverdo ser apresentados completos & CONTRATANTE, com antecedéncia
de 30 (trinta) dias para a devida aprovacdo, podendo a CONTRATADA, em condicdes
especiais, alterar o carddpio apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos
em contrato e que apresente, com antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas, motivagoes
formais & CONTRATANTE, e esta as aceite;

i) NGo é pemmitido & CONTRATADA atender a qualquer solicitacdo que ndo seja feita
mediante a apresentacdo da devida requisicdo, previamente autorizada pela CONTRATANTE;

j) Os géneros e produtos componentes do carddpio bdsico padrdo poderdo ser substituidos
pelos demais géneros constantes da relacdo do Anexo VIII;

1) Fica proibido qualqguer tipo de reaproveitamento de sobras alimentares;

46
Pregdo eletrénico n° 86/2020 Processo SUPRI 328/2020


mailto:%7Clicitacoes@itapevi.sp.gov.br

PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPEVI

SECRETARIA DE SUPRIMENTOS
Rua Agostinho Ferreira Campos, n2 675 - Vila Nova| Itapevi | Sdo Paulo | CEP: 06693-120.
Tel.: (11) 4143-7600 |licitacoes@itapevi.sp.gov.br

1. Definigdo

ANEXO V
LACTARIO

1.1. O lactdrio destina-se & preparacdo de férmulas infantis e alimentacdo infantil. Esta drea é voltada
a execucdo dos servicos que envolvem desde a prescricdo dietética, recepcdo dos géneros e
materiais, preparo, porcionamento e envase, armazenamento, distribuicdo.

1.2. Fica a CONTRATANTE responsdvel pela compra de féormulas infantis.

Produto

Descricdo

Férmula infantil de partida

Formula infantil a base de proteinas ldcteas, em pd, enriquecida ¢
ferro, isenta de sacarose, indicada para lactentes desde o nascim
0 6°més de vida, com predomindncia de proteinas do soro do leity
relacdo a caseina. Atende todas as recomendacdes do Codex

Alimentarius FAO/OMS, da Portaria M.S. n° 977/1998 e RDC da ANV

44/2011 e 47/2014.

Férmula infantil de seguimento

Formula infantil a base de proteinas ldcteas, em pd, enriquecida ¢
isenta de sacarose, indicada para lactentes a partir do 6° més dev
qguantidade de caseina deverd serigual ou inferior a quantidaded
proteinas do soro do leite. Atenda todas as recomendagdes doCo|
Alimentarius FAO/OMS, da Portaria M.S. n° 977/1998 e RDC daANVI
44/2011 e 47/2014

Férmula infantil a base de soja

Formula infantil para lactentes (de 0 a 12 meses) a base de
proteinaisolada da soja. 100% maltodextrina. Isenta de sacarose, Ic
eproteinas ldcteas. Atenda as recomendacdes do Codex
AlimentariusFAO/OMS, da Portaria M.S. n° 977/1998 e RDC da ANVI
44/2011 e

47/2014.

Férmula infantil sem lactose

Férmula infantil para lactentes (de 0 a 12 meses) destinada aneces
dietoterdpicas especificas com restricGode lactose. Isentade lactg
com maltodexirina (100%) como fonte de carboidrato

Férmula anti-regurgitacdo

Férmula anti-regurgitacdo para lactentes (de 0 a 12 meses)
comcomposicdo especifica para condicdes de refluxo gastroesofy
Enriquecida com ferro e vitaminas

2. Padrdo de Qualidade

2.1. No processo de preparacdo deverdo ser observadas as normas e diretrizes estabelecidas no
Manual do Lactdrio que deverd ser entregue ao CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias, contado a
partir da assinatura do contrato.

2.2. Deverd ser observado o controle de qualidade, que consistird basicamente em obter um produto
seguro do ponto de vista microbiolégico, e adequado do ponto de vista nutricional, com o controle
de todas as etapas do processo de producdo.

2.3. A CONTRATADA deverd realizar teste de validacdo do processo de esterilizacdo efetuado pela
autoclave através de indicadores quimicos (fita) que avaliom o bindmio tempo/temperatura
diariamente.
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2.4. O monitoramento é fundamental e deverd ser feito desde a higienizacdo pessoal, ambiental,
material, manipulacdo, preparo, identificacdo e transporte até a distribuicdo, bem como o controle
de temperatura do ambiente, da esterilizacdo, do resfriamento, da refrigeracdo e do reaquecimento,
através de supervisdo técnica, treinamento e reciclagem continua dos funciondrios.

2.4.1. Todos esses procedimentos técnicos devem ser obrigatoriamente descritos no Manual de Boas
Praticas do Lactdrio, baseado na legislacdo sanitdria vigente (Portaria CVS-5, de 09 de abril de 2013 e
suas alteracdes), com as acdes corretivas, imediatas ou ndo, necessdrias para corrigir os pontos
criticos, controlar os perigos e os pontos de controle.

2.5. Para se obtfer um controle de qualidade adequado a um produto alimentar, recomenda-se a
aplicacdo de boas prdticas em conjunto com a aplicacdo do método de Andlise de Perigos por
Pontos Criticos de Controle — APPCC, que permite identificar o perigo, determinar o ponto critico e
indicar o controle imediato, a partir da confeccdo de um fluxograma de preparacdo do alimento.

2.6. A CONTRATADA deverd realizar monitoramento do tempo e temperatura dos alimentos produzidos
e armazenados e dos equipamentos, conforme solicitacdo do CONTRATANTE.

2.7. Eindispensdvel a presenca de um nutricionista responsdvel pela inspecdo durante todo o processo
de preparo de férmulas infantis e por outras preparacdes produzidas no lactdrio, para garantir a
qualidade do produto a ser administrado.

3. Operaciondlizagao
3.1. Das aquisicoes e dos Recebimentos

3.1.1. A aquisicGo e recebimento das féormulas |dcteas infantis (normais e especiais) deverd ficar por
conta do CONTRATADA.

3.1.2. A aquisicdo dos insumos necessdrios para a producdo de leite integral, espessantes,
engrossantes, mucilagens, adogantes, suco de fruta, papa de fruta e sopa, mingau, copos graduados
com tampa, em material autoclavdvel, produtos de limpeza, descartdveis, mamadeiras entre outros é
de responsabilidade da CONTRATADA, observando-se:

a) Mamadeiras e copos graduados devem ser livres de Bisfenol A (BPA) (RDC 41/2012 — ANVISA).

b) A matéria-prima deve ser de origem conhecida, com regular registro no Ministério da
Saude/Secretaria da Vigil@ncia Sanitdria e com procedimento de embalagem e rotulagem em
conformidade com as exigéncias legais pertinentes.

c) As condicdes higiénicas dos veiculos dos fornecedores e a existéncia de Certificado de Vistoria do
veiculo de transporte.

d) A higiene pessoal e a adequacdo do uniforme do entregador.
e) Ainfegridade e a higiene da embalagem.

f) A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicdo do produto e lote; nimero do
registro no Orgdo Oficial; CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor; temperatura
recomendada pelo fabricante e condicdes de armazenamento; quantfidade (peso) e datas de
validade de fabricacdo de todos os alimentos e respectivo registro nos érgdos competentes de
fiscalizacdo.

g) A CONTRATADA deverd programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em hordrios
gue ndo coincidam com os hordrios de distribuicdo de refeicdes e/ou saida de lixo da cédmara. Devem
ser observados os hordrios de recebimento dos produtos estabelecidos pelo CONTRATANTE, de forma
que possa ser exercida a fiscalizacdo dos géneros alimenticios entregues na Unidade.

3.2. Armazenamento
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3.2.1. O armazenamento das férmulas ldcteas e demais insumos é de responsabilidade da
CONTRATADA. Para este armazenamento deverdo ser observados:

a) Ndo manter caixas de madeira na drea do estoque.
b) Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo.

c) Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo o
contato direto com o piso. Os alimentos devem ficar afastados a uma altura minima de 25 cm (vinte e
cinco centimetros) do piso.

d) Garantir a boa circulacdo de ar, mantendo os produtos afastados da parede e entre si.
e) Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas.

f) Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagcdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga, devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar.

g) Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm (sessenta
centimetros) e afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitdvel, conforme o tamanho
da drea do estoque, a fim de favorecer a ventilacdo.

h) Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento.
i) Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos.

j) Colocar os produtos destinados & devolucdo em locais apropriados, devidamente identificados por
fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais.

k) Respeitar igorosamente as recomendacodes do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos.

1) Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento do produto, de acordo
com a legislagcdo vigente.

m) O armazenamento deve acontecer, via de regra, sob refrigeracdo a 4°C ou a temperatura
ambiente de, no mdximo, 26°C, caso ndo exista especificacdo diversa do fabricante.

3.3. Pré—preparo e Preparo

3.3.1. A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao
pré-preparo e preparo dos produtos:

a) A coleta da prescricdo médica deverd ser efetuada pela nutricionista da CONTRATADA.

b) O cdiculo da quantidade total de cada tipo de férmula infantil a ser preparada, bem como as
diluicdes recomendadas, envase e identificacdo, deverdo estar compiladas no Manual de Lactdrio.

c) Para a execucdo das preparacdes deverdo ser seguidas as legislacdes sanitdrias e observadas as
normas e diretrizes estabelecidas nos respectivos Manuais.

d) Redlizar o pré-preparo do produto em lotes racionais, ou seja, apenas a quantidade suficiente do
produto a ser utilizado deverd ser preparado.

e) Reconstituir as férmulas infantis com dgua potdvel, seguindo rigorosamente os padrdes de diluicdo
recomendados, utilizando para pesagem e medida balanca de precisGo e recipiente com
graduacdo visivel em mL.

f) A manipulacdo deve ser feita com auxilio de utensilios, em lotes, respeitando o controle de tempo e
temperatura, ndo sendo recomendado exceder o tempo de manipulacdo em temperatura ambiente
por mais de 30 (trinta) minutos.
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g) Apds a manipulacdo, a preparacdo deve ser submetida & inspecdo visual para garantir a auséncia
de particulas estranhas, bem como precipitacdes, separacdo de fases e alteragdes de cor ndo
previstas.

h) Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante.

i) Para a manipulacdo de matéria-prima, se ndo for possivel a separacdo de dreas de preparo de
formulas infantis de outras preparacdes como sopas, sucos e papas, deverd ocorrer a separacdo dos
equipamentos e utensilios utilizados para cada preparo e, se no caso isso também ndo for possivel,
deverd optar por separar a bancada de cada preparo, determinando hordrios diferentes para a
confeccdo de cada uma delas.

j) Observar o controle de qualidade que consistird, basicamente em obter um produto seguro do
ponto de vista microbioldgico e adequado do ponto de vista nutricional, com o controle de todas as
etapas do processo de producdo.

k) Dispor os equipamentos e utensilios a serem utilizados préximos do local de preparo, devidamente
limpos e secos.

1) As férmulas infantis autoclavadas devem ficar sob refrigeracdo a 4°C para consumo em 24 (vinte e
quatro) horas e as ndo autoclavadas para consumo em 12 (doze) horas.

3.3.2. Nas preparacdes abaixo deverdo ser observados:

a) Suco: utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescricdo médica ou do profissional
nutricionista.

b) Papa de fruta: utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescricdo médica ou do
profissional nutricionista.

c) Papa salgada: deverd ser constituida de proteina de origem animal, cereais, feculentos, verduras,
legumes e leguminosas, de acordo com a prescricdo médica ou do profissional nutricionista.

d) Para determinadas preparacdes tais como papas, alguns ingredientes vdo para o lactdrio pré-
preparados com as seguintes recomendacdes: cereais, farindceos e leguminosas devem ser
escolhidos a seco, apds a higienizacdo da embalagem e verificacdo das caracteristicas do produto,
para entdo serem lavados, colocados de molho em dgua, sendo que a dgua do molho deverd ser
trocada ao menos 3 (trés) vezes e, por Ultimo, sofrerem enxdgue em dgua corrente.

e) Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos em todas as fases de armazenamento, preparo,
cozimento e no momento de servir.

f) Dispor os equipamentos e utensilios a serem utilizados préximos do local de preparo, devidamente
limpos e secos.

3.3.3. Esquema de alimentagdo para lactentes com formula infantil:

Faixa Etdria Tipo de Alimento| Quantidade de porg Volume de dlimento
dia

1°-3°més Formula infantil 608 *Yolume de acordo ¢
prescricdo médica
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4° a 6°més Formula infantil 406 *Volume de «acordo c
prescricdo médica

Papa salgada 1a?2

Suco 1

Papa de frutas com ¢ 1

ceredl
6° a 8°més Formula infantil 4 *Volume de acordo c
prescricdo médica
Papa salgada 2
Suco 1

Papa de frutas com ¢ 1

ceredl
8°a 12°més Formula infantil 4 *Volume de acordo c
prescricdo médica
Papa salgada 2
Suco 1

Papa de frutas com ¢ 1
cereadl

3.4. Porcionamento

3.4.1. O porcionamento é responsabilidade da CONTRATADA e deve estar de acordo com a
prescricdo dietética.

3.4.2. Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, fravessas, pingas ou com as
mados protegidas com luvas descartdveis.

3.4.3. As formulas infantis deverdo ser envasadas e tampadas nos frascos e acessérios, previamente
esterilizados, acondicionadas em galheteiros ou recipientes equivalentes e adequados. Apds, as
mesmas sdo submetidas ao tratamento térmico em autoclave & temperatura de 110° C durante 10
(dez) minutos, devendo ser utilizada fita indicadora de esterilizacdo, prépria para autoclave, aprovada
pela CONTRATANTE.

3.4.4. No bercdrio deverdo ser observadas as normas para Hospitais com o Titulo Amigo da Crianca: as
formulas infantis e o leite humano deverdo ser porcionados e servidos em copinhos transparentes e
graduados com tampa, com capacidade de 60, 140 e 240 mL, resistentes a autoclavagem, aprovados
pela Secretaria Municipal de Saude

3.4.5. A papa deve ser porcionada e servida em embalagem descartdvel de polipropileno com tampa
e resistente a altas temperaturas.
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3.4.6. O suco, dgua, etc. deverdo ser servidos em copinhos transparentes e graduados com tampa,
com capacidade de 60, 140 e 240 mL, resistentes a autoclavagem, aprovados pela Secretaria
Municipal de Saude.

3.4.7. A papa deverd ser servida em embalagem pldstica descartdvel de polipropileno com tampa,
devendo apresentar capacidade de, aproximadamente, 180 mL.

3.5. Acondicionamento e Identificacdo

3.5.1. Assim como os outros servicos do Posto de Lactdrio, o acondicionamento das preparacdes deve
estar sob rigorosa supervisdo e responsabilidade da CONTRATADA, que deve:

a) Manter os alimentos preparados em femperatura abaixo de 10° C ou acima de 65°C.

b) Todos os alimentos em preparacdo ou prontos deverdo ser mantidos cobertos sempre com tampas,
filmes pldsticos transparentes ou papéis impermedveis, que deverdo ser desprezados apds utilizacdo.

c) As férmulas infantis auto-clavadas devem ficar sob refrigeracdo a 4°C para consumo em 24 horas e
as ndo auto-clavadas, para consumo em 12 (doze) horas.

d) Proceder & devida identificacdo das mamadeiras ou frascos com tampa para que, por ocasido do
envase e colocacdo de acessorios, ndo haja interrupcdo desses procedimentos.

e) Todas as embalagens descartdveis para refeicGo deverdo ser identificadas, contendo em suas
tampas: nome do paciente, quarto, leito e o tipo de dieta, sendo que a terminologia das dietas serd
determinada pelo CONTRATANTE.

3.6. Distribuicdo

3.6.1. As formulas lacteas, papas, sucos, etc., produzidas no lactdrio devem ser distribuidas pelas
lactaristas em recipientes apropriados ou galheteiros lavados e desinfetados, que ficardo sob
responsabilidade da CONTRATADA.

3.6.2. As formulas infantis que foram produzidas no lactdrio, que passaram por algum processo térmico
e gue serdo imediatamente distribuidas devem ser resfriadas até 37°C.

3.6.3. As férmulas infantis que foram produzidas antecipadamente e que ficaram sob refrigeracdo a
4°C devem ser aquecidas no momento da distribuicdo a 37°C para serem distribuidas imediatamente.

3.6.4. Manter o copo graduado cheio na posicdo vertical, observando, sempre que possivel, as
condicdes sensoriais.

3.6.5. Tratando-se de alimentos cozidos (quentes), os mesmos devem ser reaquecidos
adequadamente, segundo os critérios tempo e temperatura (74°C por 05 minutos), podendo ser
mantidos, no minimo, a 60°C e consumidos rapidamente. Para a distribuicdo de alimentos frios (papas
de frutas, etc.), manter a temperatura a 10°C ou menos.

3.6.6. E importante ressaltar que a distribuic@o & uma etapa na qual os alimentos estéo expostos para
consumo imediato, porém deverdo estar sob controle de tempo e temperatura para que
multiplicacdes microbianas ndo ocorram e haja protecdo contra novas contaminagoes.

3.6.7. O ideal é diminuir ao mdximo o tempo intermedidrio entre a preparacdo e a distribuicdo,
evitando outras etapas de processamento, como por exemplo, resfiamento e reaquecimento.
3.7. Higienizagdo

3.7.1. E de total responsabilidade da CONTRATADA a aquisicdo dos produtos de limpeza e a
higienizacdo em todas as etapas, devendo observar os critérios estabelecidos na legislacdo vigente e
também:
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3.7.1.1. Da higiene pessoal:

a) Assim como em outras dreas da DivisGo Técnica de Nutricdo e Dietética, o funciondrio que presta
servicos na drea de lactdrio deve ter cuidados bdsicos relacionados com a saude, realizando
avdliacdo médica periddica e retorno sempre que necessdrio, e higiene corporal incluindo, banho
didrio, cabelos limpos e protegidos, unhas curtas e sem esmalte, dentes escovados, desodorantes sem
perfume, auséncia de maguiagem e adornos e, no caso de funciondrios do sexo masculino, sem
barba e bigode.

b) Garantir que tfodos os manipuladores higienizem as mdos anfes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estdgios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacdo.

c) No caso de uso de luvas e mdscaras descartdveis, seguir corretfamente a técnica recomendada.

d) Manter o uniforme sempre completo, bem conservado e limpo, devendo o mesmo somente ser
usado nas dependéncias internas do local de servico. Os sapatos devem ser fechados, limpos e bem
conservados.

e) Com relacdo a paramentacdo, faz-se necessdrio higienizar adequadamente as mdos, colocar luvas
descartdveis, touca descartdvel, vestir, sobre o uniforme, avental limpo (alguns locais adotam o uso de
avental esterilizado ou descartdvel), colocar mdscara descartdvel (quando esta for utilizada) e, ao
final, higienizar novamente as maos.

f) A higiene das mdos é de suma importéncia pelo alto risco de transmissdo de infeccdo. Deve ser
efetuada toda vez que o funciondrio entra no setor, em cada troca de funcdo e durante a
operacionalizacdo de manuseio, de hora em hora. As mdos e antebracos devem ser massageados e
lavados com sabonete liquido neutro e inodoro, as unhas devem ser escovadas e bem enxaguadas e
ao final, secadas com ar quente ou com papel toalha descartdvel, na cor branca. Caso seja
empregado sabonete antiséptico, seguir a orientacdo do fabricante. A escova de unha deve ser de
uso individual, devendo ser descartdvel. Recomenda-se o uso de escovas de pldstico.

g) As luvas de manipulacdo sdo recomendadas no preparo e manipulacdo de férmulas infantis
prontas para consumo, nas que j& sofreram tratamento térmico e naquelas que ndo sofrerdo.
Previamente, deve-se lavar e fazer anti-sepsia das mdos e as luvas devem ser frocadas todas as vezes
que se retornar a uma atividade previamente inferrompida ou que se mudar de atividade.

h) A luva para limpeza e manipulacdo de produtos quimicos serve de protecdo ao manipulador e
deve ser excluida do lactdrio, utilizada nos procedimentos de limpeza, lavagem de frascos,
mamadeiras e acessdérios, equipamentos, utensilios e higiene de drea e coleta de lixo.

i) Mdscara: recomendado quando seu uso € correto e adequado, frisando-se que por ocasido do seu
emprego ndo se deve falar e a respiracdo deve ser calma. A troca deve ser o mais freqUente possivel.
Recomenda-se, para colocd-a, lavar as mdos antes e depois. Posiciond-la de modo que proteja as
regides nasal e bucal.

3.8. Instalacdes, Equipamentos e Utensilios
3.8.1. A manuten¢do da limpeza deve ser constante, notando-se nesse aspecto o que se segue:

a) Instalacdes (pisos e paredes): refirar o excesso de sujidade, lavar com dgua de preferéncia
aquecida a 44°C e detergentes, em seguida enxaguar até remogdo total do detergente ou proceder
d lavagem a seco com pano ou esponja umedecida em dgua e detergente. Neste método para a
remocdo do detergente, utilizar rodo e, em seguida, aplicar algum tipo de produto para desinfeccdo.
Para o piso, adota-se a utilizacdo de solucdo clorada a 200 ppm e para as paredes dlcool a 70%.

b) Equipamentos e utensilios: retirar residuos, lavar em dgua corrente morna a 44°C com detergente e
enxaguar até a remocdo total do detergente. Em relacdo a equipamentos que ndo possam ser
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lavados e enxaguados, proceder d higiene com esponja ou pano umedecido em solucdo de dgua e
detergente. Utensilios e acessérios de equipamentos de pequeno porte podem ser auto-clavados a
110°C por 10 (dez) minutos, fervidos por 15 (quinze) minutos ou desinfetados por processo quimico
(solucdo clorada a 200 ppm.).

c) Bancadas: lavadas com dgua e detergente, enxaguadas com dgua corrente e desinfetadas
quimicamente com dlcool 70% (setenta por cento) a cada troca de atividade.

d) Embalagens: proceder a desinfeccdo da embalagem com dlcool 70% (setenta por cento), antes
de abri-la.

e) Copinhos e frascos com tampa graduados: o processo de higienizacdo desses itens inicia-se pelo
enxdgle com dgua corrente, logo apds o uso. Em seguida, deve ocorrer o transporte dos mesmos
para a drea de higienizacdo do lactdrio, para que se possa dar sequéncia as demais etapas que
podem seridentificadas nos tépicos a seguir enumerados:

e.1) Novamente devem ser enxaguados em dgua corrente fria, um a um, para retirada de todo e
qualquer residuo.

e.2) Em seguida devem ser imersos, separadamente, em solucdo de detergente e dgua, na
temperatura aproximada de 42 °C, por cerca de 30 (trinta) minutos.

e.3) Na sequéncia, ao serem retirados da imersdo, deverdo ser escovados um a um.

e.4) Feito isso, sofrerdo processo de enxdgue em dgua corrente quente, até que estejam limpos e sem
qualquer vestigio de detergente.

e.5) Para que hagja escormimento do excesso de dgua, deverdo ser emborcados no galheteiro ou em
placas apropriadas para essa finalidade.

e.b) Apds, deve ser utilizado tratamento térmico em autoclave a 110°C por 10 (dez) minutos ou de
acordo com o tipo de material utiizado na fabricacdo das pecas, observando a indicacdo do
fabricante.

e.7) E desnecessdria a esterilizacdo ou desinfeccdo prévia dos frascos de mamadeiras e acessorios
quando se emprega autoclavagem das formulas infantis.

3.9. Controle bacteriolégico

3.9.1. Proceder a separacdo de uma amostra de cada tipo de produto por lote produzido no lactdrio.
A amostra deve estar corretamente identificada com nome do local, data, hordrio, produto, se é
autoclavado ou ndo, etc. A quantidade minima é 100 mL. As amostras coletadas deverdo ser
armazenadas sob refrigeracdo a 4°C por 72 (setenta e duas) horas (apds o consumo). Quinzenalmente
deve ser redlizado o controle microbioldégico. O alimento deve estar acondicionado no mesmo
recipiente destinado a distribuicdo (exemplo: mamadeira ou frascos, bem vedados).

3.9.2. Sempre que a Secretaria Municipal de Salde solicitar devem ser realizadas andlises
microbioldgicas das amostras de féormulas |dcteas, que ficardo as expensas da CONTRATADA, sem
quaisquer énus ao CONTRATANTE. Os laudos devem ser encaminhados ao NUcleo de Nutricdo e
Dietética da Secretaria Municipal de Saude.
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ANEXO VI
OPERACIONALIZAGAO DOS ALIMENTOS

1. RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E OUTROS:
1.1. Deverdo ser observados pela CONTRATADA:

1.1.1.As condicdes higiénicas dos veiculos dos fornecedores.

1.1.2.A existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte.
1.1.3.Higiene pessoal e a adequacdo do uniforme do entregador.
1.1.4.A integridade e a higiene da embalagem.

1.1.5.A adequacdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com
papel, papeldo ou pldstico reciclado.

1.1.6.A redlizacdo da avaliagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela ABNT-
Associacdo Brasileira de Normas Técnicas.

1.1.7.As caracteristicas especificas de cada produto, conforme Decreto n.° 12486 de 20/10/78 da
Secretaria da Saude do Estado de SGo Paulo, bem como controle de temperatura no recebimento
dos géneros alimenticios, de acordo com os critérios técnicos estabelecidos pela Portaria CVS-5, de 09
de abril de 2013 e suas alteracoes.

1.1.8.A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicdo do produto e lote; niUmero do
registro no Orgdo Oficial; CNPJ; endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor; temperatura
recomendada pelo fabricante e condicdes de armazenamento; quanfidade (peso) e datas de
validade, de fabricacdo de todos os alimentos e respectivo registro nos érgdos competentes de
fiscalizacdo.

1.2. A CONTRATADA deverd programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em hordrios
gue ndo coincidam com os hordrios de distribuicdo de refeicdes e/ou saida de lixo. Devem ser
observados os hordrios de recebimento de mercadorias, estabelecidos pelo CONTRATANTE, bem
como suas temperaturas e anotd-las em planilhas, conforme legislacdo vigente, de forma que possa
ser exercida a fiscalizacdo dos géneros alimenticios entregues na Unidade, de acordo com o indicado
abaixo:

Tipo de produto Hordrio de Recebimento Frequéncia
Paes 04:30, 11:00, 14:00 Dicria
Laticinios 08:00 as 13:00 e 14:00 as 16:00 Quinzenal
Carnes 08:00 as 13:00 e 14:00 as 16:00 Semanal
Hortifrutigranjeiros 08:00 &s 13:00 e 14:00 as 16:00 Didria
Outros géneros alimenticios 08:00 s 13:00 e 14:00 as 16:00 Semanal
Descartdveis 08:00 as 13:00 e 14:00 as 16:00 Semanal
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Produtos de Higiene e de Limpeza 08:00 as 13:00 e 14:00 as 16:00 Quinzenall

1.2.1. Toda mercadoria deve ser recebida somente em hordrio comercial, conforme estabelecido pela
CONTRATANTE.

2. RECEBIMENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (BOVINA, SUINA, AVES, PESCADOS, ETC.)

2.1. Deverd ser de procedéncia idébnea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou dérgdo
competente, transporfados em carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou
caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos pldsticos ou a vacuo, em condi¢cdes corretas e
adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas organolépticas préprias de cada
produto.

2.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

-12 °C (doze graus Celsius negativos) ou temperatura meg

conforme recomendacdo do fabricante
Congelados

Pescados de 2 a 3 °C (dois a frés graus Celsius) ou cd
recomendacdo do estabelecimento produtor

Refrigerados | Carnes de 4 a 7 °C (quatro a sete graus Celsius) ou cd
recomendacdo do frigorifico produtor

Demais produtos | de 4 a 10 °C (quafro a dez graus Celsius) ou cd
recomendacdo do fabricante

3. RECEBIMENTO DE HORTIFRUTIGRANJEIROS

3.1. Deverdo ser observados: tamanho, cor, odor, grau de maturagcdo, auséncia de danos fisicos e
mecdnicos. Antes da pré-higienizacdo e do acondicionamento em embalagens adequadas, deverd
ser feita uma triagem, retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados. Os ovos devem estar em
caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”, apresentando a casca integra e sem
residuos.

3.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros:

Hortifrutigranjeiros pré-processados congelados - 18°C com tolerancia até -15°C
Hortifrutigranjeiros pré-processados resfriados até 10°C ou de acordo com o fabricante
Hortifrutigranjeiros pré-processados "in natura” Temperatura ambiente

4. RECEBIMENTO DE LEITE E DERIVADOS

4.1. Deverdo ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou érgdo
competente, tfransportados em carros fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas
e adequadas, respeitando as caracteristicas do produto.

4.2. Deverd ser conferido rigorosamente:
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4.2.1.0 prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de planejamento de
consumo e as condicdes das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas.

4.3. Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:

Leite in natura e seus derivados Até 7° C ou de acordo com o fabricante

Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente

5. RECEBIMENTO DE ESTOCAVEIS

5.1. Devem apresentar-se com embalagens integras, préprias para cada tipo, dentro do prazo de
validade e com identificagcdes corretas no rétulo.

5.2. Os ceredis, farinGceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade
excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e os
vidros ndo devem apresentar vazamentos nas tampas, formacdo de espumas, ou qualquer outro sinal
de alteracdo ou violagdo do produto.

5.3. Os produtos estocdveis poderdo ser recebidos sob temperatura ambiente.

6. RECEBIMENTO DE SUCOS E DEMAIS PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS

6.1. Deverdo ser de procedéncia idénea, de boa qualidade, com embalagens integras, ndo estufadas
e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com identificacdes corretas no rétulo.

6.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos e produtos industrializados:

Polpa de frutas (congeladas) - 18° C com tolerancia até - 15° C

Produtos industrializados Temperatura registrada na embalagem

7. RECEBIMENTO DE DESCARTAVEIS, PRODUTOS E MATERIAIS DE LIMPEZA

7.1. Os matericis de limpeza e os descartdveis devem apresentar-se com embalagens integras,
préprias para cada produto e com identificacdo correta no rétulo.

7.2. No caso de utilizacdo dos saneantes domissanitdrios, deve-se observar ainda, o prazo de validade,
combinado com o prazo de planejamento de consumo.

7.3. Cada produto domissanitdrio deverd possuir registro atualizado no Ministério da Salde e deve
atender a legislacdo vigente.

8. ARMAZENAMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E OUTROS
8.1. Deverdo ser observados:

8.1.1. Ndo manter caixas de madeira na drea do estoque ou em qualquer outra drea da Unidade de
NutricGo e Dietética;

8.1.2. Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo.
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8.1.3. Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo
o contato direto com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar afastados a uma altura minima de 25
cm (vinte e cinco centimetros) do piso.

8.1.4. Dispor os adlimentos em estrados, garantindo boa circulacdo de ar, mantendo-os afastados da
parede e entre si.

8.1.5. Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farindceos, grdos,
garrafas, descartdaveis, etc.

8.1.4. Dispor os produtos obedecendo a data de validade, sendo que os produfos devem ser
posicionados a serem consumidos conforme a data de vencimento, utilizando sempre, em primeiro
lugar, os que estdo proximos da data de vencimento.

8.1.7. Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro em, no minimo, 60 cm e
afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitdvel, conforme o tamanho da drea do
estoque, a fim de favorecer a ventilacdo.

8.1.8. Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do
recebimento.

8.1.9. Conservar dlinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as
caracteristicas do produto e com amarracdo em forma de cruz, para proporcionar uma boa
ventilacdo.

8.1.10. Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos.

8.1.11. Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que na impossibilidade de se manter o rétulo
original do produto, as informacdes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislacdo
perinente.

8.1.12. Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e
acondicionados em contentores higienizados, adequados (impermedveis, lavaveis e atdxicos),
cobertos e devidamente identificados.

8.1.13. Os sacos pldsticos apropriados ou os papéis impermedveis utilizados para a protecdo dos
alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados.

8.1.14. Armazenar os diferentes géneros alimenticios nas unidades refrigeradas, respeitando a seguinte
disposicdo:

8.1.14.1. Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores.
8.1.14.2. Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio.
8.1.14.3. Restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores.
8.1.14.4. OBS: todos separados entre si e dos demais produtos.

8.1.14.5.Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cm ou em pecgas de
até 02 Kg (porcdes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a prdpria coccdo).

8.1.14.6.NGo manter caixas de papeldo em dreas de armazenamento sob o ar frio, pois estas
embalagens sdo porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminacdo externa.

8.1.14.7.Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para
congelamento, desde que devidamente embalados e separados.

8.1.14.8.Colocar os produtos destinados & devolucdo em locais apropriados, devidamente
identificados por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais.
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8.1.14.9.Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos alimentos.

8.1.14.10.Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante.

8.1.14.11.E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente para
serem manipulados.

8.1.14.12.Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento, estas somente
podem ser armazenadas sob refrigeracdo (até 4°C) por até 72 horas para bovinos e aves, e por até 24
horas para os pescados.

8.1.14.13.0Observar que os alimentos refirados de suas embalagens originais para serem manipulados
crus poderdo ser armazenados sob refrigeracdo (até 4°C) ou sob congelamento (- 18°C), desde que
devidamente etiquetados.

8.1.14.14.Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de
acordo com a legislagcdo vigente.

8.1.14.15.0s descartdveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados & temperatura
ambiente, em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados
separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminacdo ou impregnacdo
com odores estranhos.

8.1.2.A CONTRATADA deverd redlizar o registro das temperaturas dos alimentos armazenados em
planilhas préprias, colocando-as a disposicdo do CONTRATANTE, sempre que solicitado.

9. PRE-PREPARO E PREPARO DOS ALIMENTOS

9.1. A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao
pré-preparo e preparo dos alimentos:

9.1.1.Garantir que todos os manipuladores higienizem as mdos antes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estdgios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacdo.

9.1.2.Atentar para que ndo ocorra a contaminacdo cruzada entre os vdrios géneros de alimentos
durante a manipulacdo, no pré-preparo e preparo final.

9.1.3.Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com
tampas, filmes pldsticos ou papéis impermedveis, os quais ndo devem ser reutilizados.

9.1.4.Manter os alimentos em preparacdo ou preparados sob temperaturas de seguranca, ou seja,
inferior a 10°C por no mdximo 4 horas ou ho minimo 60°C por no mdaximo 6 horas.

9.1.5.Planejar o processo de coccdo para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as qualidades
nutritivas dos alimentos.

9.1.6.Garantir que os alimentos no processo de cocgcdo cheguem a atfingir 74°C no seu centro
geométrico ou combinacdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranca.

9.1.7.Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparacdo,
garantindo que ambos (molhos e alimentos) atinjam 74°C no seu interior.

9.1.8. Atentar para que os dleos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejom aguecidos a mais de 180°C.
Fica proibido o reaproveitamento de dleos e gorduras. Em conformidade com a Lei Estadual no 12.047,
de 12.9.2005 e objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de
6leo comestivel, diretamente na rede de esgotos, a CONTRATADA deverd implantar e manter
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programas voltados & reciclagem de dleo comestivel, tais como destinagdo a entidades e/ou
organizacdes assistencicis que comprovadamente efetivem o reaproveitamento do dleo para a
producdo de sabdo, efc.

9.1.9.Redlizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas a
quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutos sob temperatura ambiente.
Retornd-la & refrigeracdo (até 4°C), devidamente etiquetada, assim que estiver pronta. Retirar nova
partida e prosseguir sucessivamente.

9.1.10.Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto €,
retirar da refrigeracdo, apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos por lote. Atentar
para as temperaturas de seguranca nas etapas de Espera: carne crua = abaixo de 4°C e carne pronta
= acima de 60°C.

9.1.11.Evitar preparacdes com demasiada manipulacdo das carnes, especialmente nos casos de
frangos e pescados.

9.1.12.Utilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar ovos crus para as preparacdes (maionese
caseira, mousses, efc.).

9.1.13. Garantir 74°C na cocg¢cdo dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces, etc.

9.1.14.A CONTRATADA deverd redlizar o registro das temperaturas de coccdo em planilhas préprias,
colocando-as & disposicdo do CONTRATANTE, sempre que solicitado.

9.1.15. Para dessalgar carnes e pescados devem ser seguidas as recomendacdes do fabricante, ou
utilizar-se dgua potdvel sob refrigeracdo até cinco graus Celsius, ou em dgua sob fervura.

9.1.16. Fica proibido reaproveitamento de qualquer sobra alimentar.

10. HIGIENIZACAO DOS ALIMENTOS: REGRAS BASICAS
10.1. Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios.

10.2. Os alimentos prontos devem ser manipulados somenfe com garfos, travessas, pingas ou com as
mados protegidas por luvas descartdveis.

10.3. Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento € no momento de servir.

10.4. As portas das geladeiras e das c@maras frias devem ser mantidas bem fechadas.

10.5. Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e temperatura
(74°C por 05 minutos).

10.4. Utilizar dgua potdvel.
10.7. Os funciondrios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios.

10.8. Para a degustacdo do alimento, devem ser usados talheres e pratinho que ndo devem voltar a
tocar os alimentos.

10.9. Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de pldstico branco
atdxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme pldstico; identificados através de etiquetas. O
prazo de validade dos enlatados, apds abertos, & de 24 horas, desde que armazenados d, no maximo,
06° C.
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11. HORTIFRUTIGRANJEIROS

11.1. Os vegetais folhosos deverdo ser lavados, folha a folha, e os legumes e frutas, um a um, retirando
as partes estragadas e danificadas, e deverdo ser colocados em imersdo de dgua clorada a 200 ppm
por, no minimo, 15 minutos, devendo, em seguida, serem enxaguados em dgua corrente potdvel.

11.2. Corte, montagem e decoracdo deverdo ser feitos com o uso de luvas descartdveis.

11.3. A espera para distribuicdo em cdmaras ou geladeiras deverd ser feito sob temperatura de, no
mdximo, 10° C.

11.4. NGo é recomenddvel a lavagem de ovos por estabelecimentos comerciais de alimentos ou
servicos de alimentacdo.

12. CEREAIS E LEGUMINOSAS
12.1. Escolher os grdos a seco (arroz, feijdo, lenfilha e outros).

12.2. Lavar em dgua corrente, deixar de molho em dgua e trocar a dgua do molho 03 (trés) vezes
antes de levar para a coccdo, finalizando com enxdgue em dgua corrente.

13. PORCIONAMENTO

13.1. O processo de porcionamento das dietas deverd ser efetuado sob rigoroso controle de tempo de
exposicdo e temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicacdo microbiana.

13.2. As refeicdes deverdo ser porcionadas, distribuidas e servidas, em recipientes individuais
descartdveis, devidamente apoiados em bandejas, visando d manipulagdo segura e confortdvel ao
paciente.

13.3.Porcionar uniformemente as refeicdes, de acordo com a patologia e seguindo o per capita
estabelecido, utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparacdo.

14. OPERACIONALIZAGAO DO SERVIGO
14.1. Dos géneros e produtos alimenticios e outros materiais de consumo:

14.1.1.0s géneros e produtos alimenticios, produtos de higiene e limpeza e outros materiais de consumo
necessdrios A execucdo do servico, deverdo ser de qualidade comprovada.

14.1.2.para a utilizacdo dos géneros e produtos alimenticios, deverd ser observado o constante no
Cédigo Sanitdrio do Estado de Sdo Paulo (Decreto Estadual n° 12.486, de 20/10/78) e Portaria CVS 5, de
09 de abril de 2013 e suas alteragdes.

14.2. Do armazenamento de géneros e produtos alimenticios:

14.2.1.0s géneros e materiais necessdrios & execucdo dos servicos devem ser estocados em local
apropriado, obedecendo a Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013 e suas alteracoes.

14.2.2.0 estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as quantidades necessdrias
para o atendimento, devendo estar previsto estoque emergencial de produtos pereciveis e ndo
pereciveis destinados & substituicdio em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

14.3. Do preparo da alimentagdo:
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14.3.1.0 preparo dos alimentos, em todas as suas fases, deverd ser executado por pessoal treinado,
observando-se as técnicas recomendadas, e de acordo com o Regulamento Técnico estabelecido
pela Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013 e suas alteracoes.

14.3.2.0s dlimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo deverdo ser mantidos a uma
temperatura superior a 60°C por no méximo 6 horas ou inferior a 10°C (saladas) por no mdéximo 4 horas,
até o momento final da distribuicdo.

14.3.3.0s vegetais consumidos crus deverdo, obrigatoriamente, ser sanitizados em solucdo de
hipoclorito de sédio e conservados em refrigeracdo até o momento da distribuicdo, em conformidade
com a Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013 e suas alteracoes.

14.3.4.Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tfampados ou
cobertos com fita filme de P.V.C., atdéxico e mantidos em temperaturas adequadas.

14.3.5.A dgua para diluicdo de sucos deverd ser filtrada.

14.3.6.Todas as refeicoes deverdo ser submetidas & Coordenacdo de Alimentacdo e NutricGo para
degustacdo, devendo a CONTRATADA redalizar imediata refirada e substituicdo das preparacdes e/ou
alimentos que forem considerados inadequados ou imprdéprios Ao consumo.

14.4. Do controle bacterioldgico dos alimentos:

14.4.1.Para controle de qualidade da alimentacdo a ser servida, a CONTRATADA deverd coletar
diariamente amostras das preparacoes, bem como das dietas especiais, se houver, e manté-las sob
refrigeracdo por 72 horas, para eventuais andlises microbioldgicas, ds suas expensas, apresentando o
resultado (laudo) & Secretaria Municipal de Sadde.

14.4.2.A CONTRATADA deverd enviar quinzenaimente 5 (cinco) amostras de alimentos preparados na
unidade, selecionados pela nutricionista do CONTRATANTE para andlises microbioldgicas, as expensas
da primeira, apresentando o resultado (laudo) & nutricionista do CONTRATANTE.

14.5. Da higiene:

14.5.1.A higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do
servico serd de responsabilidade da CONTRATADA, e deverd ser executada, observando-se as normas
da Portaria CVS 5, de 09 de aboril de 2013 e suas alteracoes.

14.5.2.0 controle integrado de pragas serd realizado, sempre que necessdrio, por pessodl treinado ou
empresa qualificada, utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude.

14.5.3.A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverdo ser supervisionadas
diariamente pela CONTRATADA.

14.5.4.0s residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos pela CONTRATADA quantas vezes se fizerem
necessdrias, acondicionados em sacos pldsticos reforcados nas cores recomendadas pela legislacdo
vigente, e transportados até o local indicado pelo CONTRATANTE para o destino final.

14.5.5.0s vasilhames e caixas pldsticas pertencentes & CONTRATADA deverdo estar dispostos em local
estabelecido pelo CONTRATANTE para tal fim.

14.5.6.A higienizacdo das dreas adjacentes & cozinha, como copa de apoio e lactdrio, utilizadas pela
CONTRATADA, é de sua responsabilidade.

14.6. Das instalacdes e dos equipamentos:

14.6.1.0 CONTRATANTE colocard & disposicdo da CONTRATADA as instalacdes do servico de nutricdo.
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14.6.2.As adaptacdes/complementacdes que se fizerem necessdrias na drea fisica e nos
equipamentos serdo efetuadas pela CONTRATADA, a suds expensas, com prévia anuéncia do
CONTRATANTE.

14.6.3. A manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes fisicas serd de inteira
responsabilidade da CONTRATADA e deverd ser redlizada, a preventiva mensalmente e a corretiva no
prazo mdximo de 48 (quarenta e oito) horas, sem prejuizo da perfeita execucdo dos servicos e sem
afetar a seguranca. A CONTRATADA deverd apresentar relatério mensal informando as acodes
corretfivas e a preventiva realizada em cada equipamento (descrever frocas de pecas se realizado).

14.7. Do pessoal:

14.7.1.A CONTRATADA deverd manter o quadro de pessoal (técnico e operacional) de forma a
atender plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, justificando a composicdo da equipe
minima com base em referéncias atuais e/ou legislacdes vigentes, sendo que deverd contar com:

a) Nutricionista supervisor responsdvel técnico, experiéncia comprovada na fungdo.

b) Nutricionistas clinicas, experiéncia comprovada na funcdo para atender os Prontos Socorros.
c) Técnico em nutricdo

d) Cozinheiros.

e) Meio-oficiais.

f) Copeiras.

g) Lactaristas.

h) Auxiliares de servicos diversos.

14.7.2. A escala de trabalho dos profissionais deverd ser aprovada pela nutricionista da Secretaria
Municipal de Saude.

14.7.3. A CONTRATADA deverd manter na unidade, obrigatoriamente, um Nutricionista responsdvel
técnico com experiéncia comprovada em carteira profissional, devidamente credenciado e com
poder para deliberar e atender qualquer solicitacdo da Unidade de Nutricdo e Dietética do
CONTRATANTE, sendo que em seu periodo de férias e/ou licenca, o substituto deverd cumprir as
mesmas exigéncias.

14.7.4. Nos finais de semana e feriados, a CONTRATADA deverd manter, no periodo diurno, pelo menos
duas nutricionistas de plantdo (doze horas) na unidade contratante, e um técnico em nutricdo de
plantdo, no periodo diurno e noturno.

14.7.5. A CONTRATADA deverd oferecer todo suporte necessdrio (logistico e de equipamento) para
que o Nutricionista Clinico realize suas atividades in loco nos prontos socorros.

14.7.6. Funciondrios em férias, licenca médica superior a quinze dias, licenca maternidade deverdo ter
substituto tempordrio, na mesma funcdo exercida por ele, a fim de manter-se o quadro de funciondrios
com o mesmo numero de colaboradores.

14.7.7. A CONTRATADA deverd cuidar para que as normas e regulamentos internos do CONTRATANTE
sejam respeitados.

14.7.8. O controle de saude dos empregados da CONTRATADA, bem como o cumprimento de todas
as exigéncias da legislacdo sanitdria trabalhista, relativas cos exames médicos sdo de sua
responsabilidade.
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14.7.9. Os empregados deverdo se apresentar barbeados, com unhas aparadas, sendo vedado o uso
de esmaltes, brincos, colares, pulseiras e outros adornos, além de telefones celulares, durante o
trabalho.

14.7.10. Os empregados deverdo se apresentar nos locais de trabalho devidamente uniformizados,
portando crachd de identificacdo funcional, e limitar sua presenca aos seus hordrios de trabalho.

14.7.11. Os uniformes devem ser fornecidos pela CONTRATADA, compreendendo: aventais, calcas e
blusas de cor branca (para funciondrios da producdo); calcas e blusas de cor branca, aventais de cor
azul clara (para copeiras e lactaristas), calgcados fechados, antiderrapantes e de cor branca, botas
anfiderrapantes e de cor branca, incluindo, ainda, obrigatoriamente, rede de malha fina para
protecdo dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca, bibico ou qualquer outra peca similar.

14.7.12. Os nutricionistas deverdo utilizar o seguinte uniforme (fornecido pela CONTRATADA): conjunto
branco com calga branca social, blazer branco, colete com camisete ou camisa branca e sapato
fechado social, também na cor branca. As nutricionistas deverdo utilizar avental quando estiverem na
drea de producdo.

14.7.13. Os técnicos em Nutricdo deverdo utilizar calca branca e camisete ou camisa branca e
avental de manga longa.
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ANEXO VII
1. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS — ESPECIFICAS

1.1.Uso racional da agua

a) Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da dgua, cujos encarregados
devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da
CONTRATADA.

b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e complementos
gue promovam a reducdo do consumo de dgua.

c) Identificar pontos de uso/hdbitos e vicios de desperdicio de dgua.

c.1) Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser treinados e
orientados sistematicamente contra hdbitos e vicios de desperdicio, conscientizando os empregados
sobre atitudes preventivas.

c.2) Estdo proibidas as seguintes acdes/afitudes:

c.2.1) Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com dgua, durante sua lavagem, ficando a
torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem das folhas/legumes, uma & uma.

c.2.2) Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando dgua e sem empregado naguele
ponto de uso.

c.2.3) Executar operacoes de lavar e de descascar batatas simulfaneamente, mantendo a torneira
aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

c.2.4) Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de dgua, mantendo a torneira jorrando sobre a
vasilha.

c.2.5) Ao executar limpeza no interior de vasilhame é comum o empregado encher a vasilha de dgua
completamente.

c.2.8) Inferromper algum servico mantendo a torneira aberta.

c.2.7) Redlizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo,
diretamente sobre as embalagens.

c.2.8) Deixar carnes salgadas,24 horas dentro de uma cuba com a forneira aberta para retirada do sal.
€.2.9) Retirar as crostas dos paneldes/caldeirdes enchendo de dgua até a borda.

c.3) Devem ser adotados procedimentos corretos com o uso da dgua, devendo utilizar a dgua com
economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos
alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

1.2. Lavagem de folhas e legumes:

1.2.1.Desfolhar as verduras; separar as folnas e desprezar as partes estragadas, sempre com a torneira
fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado.

1.2.2. Lavar em &gua corrente, escorrendo os residuos.

1.2.3. Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solucdo
clorada a 200 ppm por 20 minutos (1 colher de sopa de dgua sanitdria a 2,0-2,5% em 1 litro de dgua
potdvel - min. 100 e mdx. 250 ppm).

1.2.4. Monitorar a concentracdo de cloro. NGo deve estar inferior a 100 ppm.
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1.2.5. Monitorar a turvacdo da solucdo e a presenca de residuos.

1.2.6. Enxaguar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com dgua potdvel ou em solucdo de
dgua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de dgua potdvel).

1.2.7. Picar, quando necessdrio, observando rigorosamente as condicdes de higiene (mdo, luvas
descartdveis e utensilios/equipamentos desinfetados).

1.3. Manter a torneira fechada quando:

a) Desfolhar verduras e hortalicas.

b) Descascarlegumes e frutas.

c) Cortar carnes, aves, peixes, efc.

d) Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc.

e) Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.
1.4. Outras prdticas:

1.4.1. Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sGo dispositivos que contribuem para a
economia de dgua, em torno de 25%.

1.4.2. Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a drea de contato dos
legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio.

1.4.3. NGo encher os utensilios de dgua para ensaboar, usar pouca Agua e somente a quantia
necessdria de detergente.

1.4.4. Ndo utilizar dgua para descongelar alimentos.

1.4.5. Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espdtula para remogdo da crosta e
escova ndo abrasiva.

1.4.6. Jogar os restos no lixo.
1.5. Eficiéncia energética

1.5.1. Devem ser verificados na aquisicdo dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL -
Programa Nacional de Conservacdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizac&o e Qualidade Industrial.

1.5.2. Toda instalacdo (elétrica, gds, vapor etc) realizada nas dependéncias do CONTRATANTE deve
seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial e os
padroes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento.

1.5.3. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formagcdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de md qualidade.

1.5.4. Verificar para que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica ventilacdo no
local de instalacdo e ainexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracdo.

1.5.5. Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aguecimento para que correntes de ar ndo
apaguem as chamas.

1.5.6. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo.

1.5.7. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as luzes necessArias.
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1.5.8. Comunicar ao controlador sobre equipamentos com mau funcionamento ou danificados como
lGmpadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de lumindrias e mau
funcionamento de instalacdes energizadas.

1.5.9. Sugerir ao CONTRATANTE locais e medidas que tfenham a possibilidade de reducdo do consumo
de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminacdo, instalacdo de interruptores, instalacdo
de sensores de presenca, rebaixamento de lumindrias etc.

1.5.10. Redlizar verificacdes e, se for o caso, manutencdes periddicas nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc. Evitar ao mdéximo o uso de extensodes elétricas.

1.5.11. Repassar aos seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de
energia fornecidas pelo CONTRATANTE.

1.5.12. A CONTRATADA deve desenvolver junto aos seus empregados programas de racionalizacdo do
uso de energia.

2. REDUCAO DE PRODUGCAO DE RESIDUOS ALIMENTARES E MELHOR APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS

2.1. A (O) Nutricionista da CONTRATADA, sempre que possivel e com autorizacdo prévia da
CONTRATANTE, deverd adequar na formulacdo dos Carddpios a prdtica de reutilizacdo de partes ndo
convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na
qualidade da alimentacdo e reduzindo a producdo de residuos alimentares.

2.2. A (O) Nutricionista da CONTRATADA, com autorizacdo prévia da CONTRATANTE, deverd evitar
desperdicios de géneros alimenticios que podem ser aplicados na formulacdo de refeicdes que
utilizam partes ndo convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais
didrias.

2.3. Na formulagcdo do carddpio didrio, observada a sazonalidade de alguns alimentos, deverd ser
observada, com autorizacdo prévia da CONTRATANTE, todas possibilidades de aproveitamento dos
géneros alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos /guarnicoes e sucos.

2.4. A (O) Nutricionista da CONTRATADA deve visitar o site www.codeagro.sp.gov.br, da "CODEAGRO -
Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agronegécios' da Secretaria da Agricultura e Abastecimento
do Governo do Estado de SGo Paulo para obter receitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha
Experimental do Servico de Orientfacdo ao Consumidor constantes do encarte "Diga ndo ao
desperdicio”.

2.5. Com autorizacdo prévia da CONTRATANTE, enriquecer os carddpios com as ideias de ndo
desperdicio de géneros dlimenticios, observando a manutencdo da equivaléncia minima de
necessidades nutricionais didrias recomendadas; com isso reduzindo desperdicios, reduzindo producdo
e destinacdo de residuos alimentares, aumentando o nutrimento das refeicdes, reduzindo os custos
etc.

2.6. A (O) Nutricionista da CONTRATADA deverd procurar estabelecer diariamente consumos das
partes ndo convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios.

2.7. A (O) Nutricionista da CONTRATADA deverd privilegiar, quando da confeccdo dos carddpios, os
produtos alimenticios préprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo
ainda submeter ao CONTRATANTE a aprovacdo de tais substituicoes.

2.8. As refeicdes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os carddpios
submetidos & apreciacdo do CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprovacdo, com antecedéncia
minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagdo.
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3. PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESiDUOS SOLIDOS

3.1. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento didrio das atividades do programa interno de
separacdo de residuos sdlidos, em recipientes para coleta seletiva nas cores internacionalmente
identificadas.

3.2. A CONTRATADA deverd observar as regras implantadas pelo Programa de Coleta Seletiva de
Residuos Sélidos do CONTRATANTE.

4. MATERIAIS NAO RECICLAVEIS

4.1. SGo todos os matericis que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e estes sdo
denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro, papel higiénico, lenco de papel e; outros como:
cer@micas, pratos, vidros pirex e similares; frapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que
deverdo ser segregados e acondicionados separadamente para destinacdo adequada; acrilico;
ldmpadas fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis plastificados, metdlizados ou
parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartdveis de papel;
espelhos; vidros planos; cristais; pilhas — sdo acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.

5. MATERIAIS RECICLAVEIS

5.1. Para os materiais secos reciclaveis, deverd ser seguida a padronizacdo internacional para a
identificacdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para
metal, VERMELHO para pldstico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).

5.2. Deverdo ser providenciados pela CONTRATADA recipientes adequados para a coleta seletiva:
5.2.1.Vidro (recipiente verde).

5.2.2.Pl&stico (recipiente vermelho).

5.2.3.Papéis secos (recipiente azul).

5.2.4.Metais (recipiente amarelo).

5.2.5. Otimizar a utilizacdo dos sacos de lixo cujo fornecimento é de sua responsabilidade, adequando
sua disponibilizacdo quanto & capacidade e necessidade, esgotando dentro do bom senso e da
razoabilidade o seu volume Util de acondicionamento, objetivando a reducdo da destinacdo de
residuos sdlidos.

5.3. Em conformidade com a Lei Estadual no 12.047, de 12.9.2005 e objetivando minimizar impactos
negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de dleo comestivel, diretamente na rede de
esgotos, a CONTRATADA deverd implantar e manter programas voltados & reciclagem de déleo
comestivel, tais como destinacdo a entidades e/ou organizacdes assistenciais que comprovadamente
efetivem o reaproveitamento do éleo para a producdo de sabdo, etc.

6. PRODUTOS BIODEGRADAVEIS
6.1. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegraddveis.

6.2, Utilizar racionalmente os saneantes domissanitdrios cuja aplicacdo nos servicos deverd observar
regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducdo drdstica de hipoclorito de sédio.

6.3. Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideracdo as acdes ambientais
por estes realizadas.
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7. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

7.1. Redlizar dedetizacdo e desratizacdo trimestralmente, e sempre que houver necessidade, nas dreas
internas e externas da Divisdo Téchica de Nutricdo e Dietética, copas e lactdrio, sem 6nus co
CONTRATANTE e no caso de ineficdcia, compromete-se a repetir a dedetizacdo. Os produtos utilizados
deverdo apresentar registro no Ministério da Saude e ser de boa qualidade. A CONTRATADA deverd
apresentar um cronograma referente & programacdo dos referidos servicos.

8. DO CONTROLE BACTERIOLOGICO

8.1. E de responsabilidade da CONTRATADA executar e manter o controle de qualidade em todas as
etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e acompanhantes, através do
método "APCC" (Andlise dos Pontos Criticos de Controle).

8.2. Deverdo ser coletadas diariamente pela CONTRATADA amostras de todas as preparacoes
fornecidas aos pacientes e acompanhantes, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas
adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para
colheita e fransporte das amostras. Encaminhar mensalmente, ou conforme solicitacdo da
CONTRATANTE, amostras de dalimentos ou preparacdes servidas aos comensais para  andlise
microbioldgica, a fim de monitorar os procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. Estas
amostras devem ser colhidas na presenca de Nutricionistas ou Técnicos do CONTRATANTE,
responsabilizando a CONTRATADA pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar
os resultados assim que estiverem disponiveis. Nos casos de suspeita de toxi-infeccoes de
origemalimentar, as amostras dos alimentos suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para
andlise microbiolégica, de acordo com a solicitacdo da CONTRATANTE.

8.3. O Laboratdrio serd de livre escolha da CONTRATADA, porém o mesmo deverd ser especializado
nessa drea, a fim readlizar as andlises microbioldégicas e fisico-quimicas dos alimentos, sendo
posteriormente, os resultados encaminhados ao Servico de Nutricdo e Dietética do CONTRATANTE
para avaliagdo.
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ANEXO VIII
RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS E PER CAPITAS

1. REFEICOES PARA PACIENTES E ACOMPANHANTES

1.1. Géneros padronizados:

P&o sem gluten

Leite de vaca desnatado, embalagem UHT

AcuUcar refinado Lentilha
Adocante artificial liquido / em pd Maionese
Agua mineral potavel Manteiga

Leite de vaca integral em pd

Macarrdo tipo spaguetti

Alimento achocolatado em pd

Massa alimenticia seca

Leite de vaca desnatado em pd

Margarina light

Ameixa preta seca ou em calda

Leite de vaca infegral, embalagem UHT, com no
minimo 6% de gordura

Arroz agulhinha tipo 1

Oleo de soja

Atum em lata conservado em éagua

Ovos de galinha tipo médio branco

Azeite extra-virgem

Pdo de forma

Azeitonas verdes

Pdo francés

Biscoito dgua e sal

Chd mate

Biscoito dgua

Chd de camomila, erva-doce, erva-cidreira,
horteld

Biscoito maisena

P& para gelatina incolor e sem sabor

Extrato de soja em pd

Ervilha em conserva

Biscoito de polvilho ou outro tipo de biscoito sem
gluten

Ervilha partida

Pdo tipo bisnaga

Farinha de mandioca

Café torrado e moido em embalagem & vdécuo,
apresentando selo de qualidade ABIC

Farinha de milho
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Creme de leite

Farinha de aveia / aveia em flocos

Ervilha em conserva

Farinha de trigo enriquecido com ferro e dcido
félico.

Ervilha partida

Queijo tipo mussarela

Feijdo branco

Queijo parmesdo ralado

Feijdo carioca fipo 1

Geleia de frutas

Fermento bioldgico

Grdo de bico

Fermento quimico

Saliodado

Fubd de milho

Temperos naturais: alho, cebola, salsa, cebolinha,
orégano, manjericdo, horteld, cravo, canela,
louro, gengibre, etc.

Leite condensado

Trigo para quibe

Leite de coco

Vinagre de vinho finto e branco

Geleia de fruta diet

Bolacha integral

1.2. Carnes

Carne boving, tipo coxdo mole, em iscas ou bifes

Carne bovina, tipo patinho, moida

Carne bovina, tipo coxdo duro

Coxa e sobrecoxa de frango com e sem 0sso

Carne boving, tipo alcatra em bifes

Filé de peito de frango, sem pele

Carne bovina, tipo lagarto

Peixe, tipo cacdo, em postas

Carne bovina, tipo musculo, acém, em cubos Carne seca
1.3. Legumes

Abdbora madura Mandioca

Abobrinha italiana / brasileira Mandioquinha

Batata comum lisa Maxixe

Berinjela Milho
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Beterraba Nabo

Cenoura Pepino salada

Chuchu Pimentdo verde / vermelho
Cogumelos Quiabo

Couve-flor Rabanete

Ervilho-torta Tomate molho

Inhame Tomate salada

Jilé Vagem

1.4. Folhosos

Acelga Escarola
Agrido Espinafre
Alface americana Alface roxa
Alface crespa / lisa Mostarda
Almeirdo Radite
Brocolis Repolho roxo / branco
Catalénia Rucula
Couve manteiga Chicdria

1.5. Frutas
Abacate Mamao formosa
Abacaxi Mamdo papaia
Ameixa Manga
Banana macd Maracujd
Banana nanica Melancia
Banana prata Meldo
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Caqui Morango
Figo Péra
Goiaba Péssego
Laranja lima Tangerina

Laranja péra

Uva comum

Limdo tahifi

Uva ltdlia / rubi

Maca verde / vermelha

Kiwi

Nectarina

Polpa de frutas variadas

Observagao: a utilizacdo de itens ndo relacionados neste anexo depende de autforizacdo
prévia, por escrito, da Nutricionista do CONTRATANTE.

1.6. PER CAPITAS

1.6.1. PER CAPITAS — Paciente infantil de < 1 ano (produto preparado, pronto para servir).

PRODUTO PESO (9)
Arroz cozido 50

Feijdo cozido e amassado 50

Carnes sem osso desfiadas 35

Fruta fatia 80g

Fruta unidade / cacho Minimo 70 g
Vegetais folhosos 2049
Legumes 20 g

1.6.2. PER CAPITAS — Paciente infantil de 1 a 06 anos (produto preparado, pronto para servir).

PRODUTO PESO (g)
Arroz 90
Feijdo 60
Carnes sem 0sso 80
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Carnes com 0sso 100
Fruta fatia 80
Fruta unidade / cacho Minimo 70
Bolo fatia 40
Vegetais folhosos 40
Legumes 40
P&o francés, pdo bisnaga 50
Queijo mussarela, prato, outros 15
Geléia de frutas 30
Biscoitos 30
Guaricdo 80

1.6.3. PER CAPITAS - Paciente infanti acima de 07 anos e paciente adulto (produto

preparado, pronto para servir).

PRODUTO PESO (g)
Arroz 125
Feijdo 86
Carnes sem 0ss0 100
Carnse com 0sso 150
Fruta fatia 100
Fruta unidade / cacho Minimo 90
Bolo fatia 50
Vegetais folhosos 50
Legumes 50

P&o francés, pdo bisnaga 50
Queijo mussarela 15
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Geléia de frutas 30
Biscoitos 30
Guarnicdo 100

1.7. Freqiéncia de consumo de carnes (em cada uma das refeicoes — almogo e jantar)
Carne bovina: 2 vezes por semana

Frango: 2 vezes por semana

Peixe: 1 vez por semana

Ovos: 2 vezes por semana

1.8. Modo de preparo de carnes

Carne bovina: assada, grelhada, ensopada, & milanesa, cozida.
Frango: assado, grelhado, a milanesa, ensopado, cozido.

Peixe: & milanesa, a doré, ao molho, assado, grelhado.

Ovos: mexido, cozido, poché, omelete.

1.9. Preparagoes especiais

Em datas comemorativas e/ou com autorizagdo do nutricionista da CONTRATANTE.
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ANEXO IX
EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Entregar & CONTRATADA guando do inicio da prestacdo do servico, relacdo onde conste: descricdo e
estado de conservacdo da drea (relacdo de equipamentos/utensilios existentes na cozinha e
despensas, se existirem na unidade), registrando também as condicdes dos mesmos.

2. Entregar ao CONTRATANTE quando do inicio da prestacdo do servico, relacdo onde conste lista de
equipamentos e utensilios disponibilizados pela CONTRATADA e que se tornardo patrimdnio da
Secretaria Municipal de Saude. Estes equipamentos e utensilios deverdo estar em quantidade
adequada ao nUmero de producdo servida, em todos locais os quais houver producdo e distribuicdo
de refeicoes: Unidade de Nutricdo e Dietética, lactdrio, copas, entre outros.

3. A qualidade dos equipamentos e utensilios devem obedecer a legislacdo vigente para o servico
prestado e especificado neste Memorial.

4. Se por ventura tais equipamentos e/ou utensilios precisarem de manutencdo, fica & CONTRATADA o
seu reparo, bem como possiveis trocas e reposicoes.

5. Abaixo segue quadro sugestivo de equipamentos e utensilios necessdrios em uma cozinha industrial.
A empresa deverd verificar a logistica dos equipamentos nas dependéncias do CONTRATANTE, para
evitar aquisicdo de equipamentos e utensilios invidveis e/ou desnecessdrios.

ITEM | AREA / EQUIPAMENTOS

1 Recepg¢ado e Controle

1.1 Balanca de carga 100 kg

2 Despensa

2.1 Estante de chapa pintada, reguldveis, simples, ¢/ 5 prateleiras. Dimensdes: 0,92 x0,50x 1,80 m ¢
entre pratel. 0,46 m

2.2 Balanca de mesa 0,55 x 0,40 m capac. 25 kg e gramatura 10um 10 g
2.3 Refrigerador comercial vertical 4 portas 1,40 x 0,75 x 2,10 m ¢/ cap. 1200 lifros
2.4 Escada de metal ¢/ 5 degraus

2.5 Estrado de polipropileno 1,00 x 0,90 x 0,25 m

2.6 Carro auxiliar de aco inox 2 planos 1,20 x 0,50 x 0,85 m, chassis em chapa dobrada de aco inox,
de tampo rebaixados em aco, montantes em fubos de aco de 1" e providos de rodas de 5" reve
de borracha (2 fixas e 2 giratérias), acabamento em aco inox polido fosco

3 Area de carnes

3.1 Moedor/picador de carnes 100 kg/h, motor 1/2 HP, disco de 3/8", equipamento standard
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4 Area de cocgdo

4.1 Cafeteira elétrica cap 50 litros, 0,50 x 1,10 m em aco inox, acabamento escovado

4.2 Batedeira elétrica 6 litros

4.3 Fogdo a gds ¢/ 6 queimadores duplos de 0,40 x 0,40 cm com forno, em aco inox ¢/ bifiteira de

sobrepor de 0,40 x 0,40 cm e banho maria. Dim.: 1,50x1,10 m

4.4 Forno elétrico de 2 c@dmaras, 220 volts, de 80 x 80 x 1,60 m

4.5 Liguidificador industrial cap. 6 litros, 220 volts, monofdsico

4.6 PassThrough 2 Portas Aquecido E Refrigerado

5 Area de montagem

5.1 Carro bandeja com rodas

5.2 Carro térmico de 1,3 x 0,70 x 0,90 m c/ 4 recipientes

6 Area de armazenamento de panelas e utensilios limpos
6.1 Estante gradeada em acoinox de 1, 4 x 0,50 x 1,80 m, fixa ¢/ 4 planos
6.2 Hot Box para refeicdes transportadas.

ITEM | UTENSILIOS

01 Abridor de lata tipo borboleta

02 Afiador de faca (tipo fusil) de aproximadamente 30 cm
03 Assadeira de aluminio 45 x 30 cm

04 Assadeira de aluminio 60 x 45 cm

05 Bandeja térmica

06 Batedor de bife manual em polietileno

07 Cacarola de aluminio cap. 31 litros tipo hotel com tampa
08 Cacarola de aluminio cap. 45 litros tipo hotel com tampa
09 Cacarola de aluminio cap. 8,5 litros tipo hotel com tampa
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10 Caixa fechada em polietileno para hortifrutigranjeiros

11 Cuaixa para pdo em pldstico 80 x 60 x 50 cm

12 Caixa vazada em polietileno para hortifrutigranjeiros

13 Caldeirdo de aluminio cap. 10 litros tipo hotel com tampa
14 Caldeirdo de aluminio cap. 30 litros tipo hotel com tampa
15 Caldeirdo de aluminio cap. 90 litros tipo hotel com tampa
16 Caneca de aluminio 2 litros

17 Colher de altileno 36 cm

18 Colher de altileno 45 cm

19 Colher para arroz e guarnicdo

20 Concha de aluminio diam. 10 cm com cabo 33 cm

21 Concha de aluminio diam. 14 cm com cabo 50 cm

22 Concha de aluminio diam. 8,5 cm com cabo 33 cm

23 Concha em pldstico para acUcar, cereais e farinha

24 Concha para feijdo e guarnicdo

25 Cortador de legumes com duas |&minas curvas de metal
26 Descarocador de azeitona em aluminio

27 Escorredor de aluminio (macarrdo) 50 cm

28 Escumadeira de aluminio diam. 10 cm e cabo 36 cm

29 Escumadeira de aluminio diam. 14 cm e cabo 36 cm

30 Escumadeira de aluminio diam. 8,5 cm e cabo 33 cm

31 Faca para acougue inox I&dmina 9

32 Faca para cozinha inox IGmina 8

33 Faca para pdo inox serra

34 Faca para vegetais inox1&dmina 12
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35 Frigideira diam. 22 cm

36 Frigideira diam. 34 cm

37 Funil diam. 10 cm

38 Garfo de aluminio para assador 2 dentes 34 cm
39 Garfo de aluminio para assador 2 dentes 56 cm
40 Garfo para carne e guarnicdo

41 Jarra pldstica 1,5 litros

42 Monobloco 10 litros em polietileno

43 Monobloco 16 litros em polietileno

44 Monobloco 34 litros em polietileno

45 Monobloco 40 litros em polietileno

46 Monobloco 44 litros em polietileno

47 Pegador de pdo em inox

48 Pegador de salada em inox

49 Placa de alfileno 60 x 30 cm

50 Ralador de queijo manual

51 Recipiente pldstico com tampa para alimentos 10 litros
52 Recipiente pldstico com tampa para alimentos 3 litros
53 Recipiente térmico para liquidos 10 litros

54 Socador de feijdo altieno 20 cm cabo 1 metro
55 Termoémetro
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ANEXO X
1. CRONOGRAMA DE IMPLANTAGAO DOS SERVICOS

1.1. A CONTRATADA receberd a Ordem de Servico para que inicie suas atividades no prazo de até 15
(quinze) dias Uteis, contados do recebimento da Ordem de Servico.

1.2. No primeiro dia de atividades, a CONTRATADA deverd comecar a execucdo dos servicos ¢ 0 hora.
Deverd comparecer co local de trabalho com a seguinte equipe operacional e técnica minima: 01
Lactarista, 01 Técnico em Nutricdo, 01 Nutricionista Gerente, 01 Copeira, 01 Meio Oficial, 01 Estoquista e
01 Auxiliar de Limpeza.

1.3. Os funciondrios presentes neste hordrio j& deverdo iniciar a producdo do restante das refeicoes do
dia, devendo estar devidamente uniformizados. A CONTRATADA deverd assumir as atividades no
NUcleo de NutricGo e Dietética com o estoque de géneros alimenticios pereciveis e ndo-pereciveis
suficientes para atender o carddpio, assim como com o material de limpeza, os descartdveis, gds GLP
e telefone.

1.3.1. No mesmo dia, ds 6 horas, a empresa CONTRATADA deverd comparecer ao local de trabalho
com a equipe técnica e operacional completa.

1.3.2. A CONTRATADA deverd iniciar a producdo e entrega de refeicdes para pacientes e
acompanhantes legalmente instituidos, de acordo com as quantidades e hordrios descritos nos
Anexos Il € Anexo lll.

1.3.2. No primeiro dia de atividades, para programar a producdo no lactdrio, a empresa CONTRATADA
deverd acompanhar as quantidades descritas no Anexo Il e observar os hordrios de distribuicdo
descritos no Anexo lll deste Edital.

1.4. O vigésimo dia de atividades serd o prazo mdximo para o término da instalacdo dos
equipamentos e mobilidrios e outros que a empresa Contratada julgar necessdrios (previamente
aprovados pela CONTRATANTE).
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ANEXO XI
ADENDO - AVALIAGCAO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

1. INTRODUCAO

As afividades descrifas neste documento deverdo ser efetuadas periodicamente pela equipe
responsdvel pela fiscalizacdo/controle da execucdo dos servicos, gerando relatdrios mensais de
prestacdo de servicos executados, que serdo encaminhados ao gestor do contrato.

2. OBIJETIVO

Definir e padronizar a avaliacdo de desempenho e qualidade dos servicos prestados pela
CONTRATADA na execucdo dos contfratos de prestacdo de servicos de nufricdo e alimentacdo
hospitalar.

3. REGRAS GERAIS

3.1. A avaliacdo da CONTRATADA na Prestacdo de Servicos de nutricdo e alimentacdo hospitalar se
faz por meio de andlise dos seguintes aspectos:

a) Desempenho Profissional;
b) Desempenho das Atividades;

c) Gerenciamento.

4. CRITERIOS

4.1. No formuldrio "Avaliacdo de Qualidade dos Servicos”, devem ser atribuidos os valores 3 (trés), 2
(dois), 1 (um) e 0 (zero) para cada item avaliado, correspondente aos conceitos muito bom, bom,
regular e ndo realizado.

4.2. Na impossibilidade de se avaliar determinado item, esse serd desconsiderado.

4.3. Quando atribuidas notas 1 (um) e 0 (zero), a Unidade responsdvel deverd realizar reunido com a
CONTRATADA, até 10 (dez) dias apds a medicdo do periodo, visando proporcionar ciéncia quanto ao
desempenho dos trabalhos realizados naguele periodo de medicdo e avaliacdo.

4.4. Sempre que a CONTRATADA solicitar prazo visando o atendimento de determinado item, esta
solicitacdo deve ser formalizada, objetivando a andlise do pedido pelo gestor do contrato.

5. COMPOSICAO DOS MODULOS

5.1. Desempenho Profissional:

Item Percentual de ponderagdo
Cumprimento das Atividades 40%
Quallificacdo/ Atendimento ao PUblico/ Postura 30%
81
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Uniformes e Identificacdo

30%

Total

100%

5.2. Desempenho das Atividades:

ltem Percentual de ponderagao
Refeicdes Servidas 40%
Géneros e produtos alimenticios e matericis de consum 30%
utilizados
Condicoes higiénicas e de armazenamento 30%
Total 100%

5.3. Gerenciamento:

ltem Percentual de ponderagdo
Periodicidade da Supervisdo 20%
Gerenciamento das Atividades Operacionais 30%
Atendimento as Solicitfacoes 25%
Saldrios, Beneficios e Obrigacdes Trabalhistas 25%
Total 100%

6. PENALIDADES

6.1. Adverténcia: na ocorréncia de notas 0 (zero) ou 1 (um) por 2 (duas) avaliagdes subsequentes ou 3
(trés) alternadas, no periodo de 12 (doze) meses, em quaisquer dos aspectos/itens, a CONTRATADA
sofrerd adverténcia por escrito, apds consideracdes do gestor do contrato e juntadas cdpias das

avaliacdes realizadas no periodo.

6.2. Multa: na ocorréncia de notas 0 (zero) ou 1 (um) por 3 (trés) avaliagdes subsequentes ou 4 (quatro)
alternadas, no periodo de 12 (doze) meses, em quaisquer dos aspectos/itens, a CONTRATADA sofrerd

multa, apds consideracdes do Gestor do Contrato.

6.3. A multa prevista no item 6.2 deverd ser de 1% do valor da somatdria das faturas mensais dos meses

em que houve as ocorréncias.
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7. RESPONSABILIDADES
7.1. Equipe de Fiscalizagdo:

a) Responsdvel pela Avaliacdo da CONTRATADA utilizando-se o Formuldrio de Avaliacdo de
Qualidade dos Servicos e encaminhamento da documentacdo juntamente com as
justificativas, para os itens avaliados com notas 0 (zero) ou 1 (um).

b) Responsdvel pela consolidacdo das avaliacdes recebidas e pelo encaminhamento
das consolidacdes e do relatério das instalacdes a CONTRATADA,;

c) Responsdvel pela aplicagdo de adverténcia a CONTRATADA e encaminhamento de
conhecimento a autoridade competente;

d) Responsdavel pela solicitacdo de aplicacdo das penadlidades cabiveis, garantindo a
defesa prévia da CONTRATADA;

e) Responsdvel pela emissdo da Avaliagdo de Desempenho do Fornecedor — Parcial ou
Final.

8. DESCRICAO DO PROCESSO

8.1. Cabe a Equipe de Fiscalizacdo do Contrato, com base no Formuldrio de Avaliagdo de Qualidade
dos Servicos, efetuar o acompanhamento didrio do servico prestado, registrando e arquivando as
informacdes de forma a embasar a avaliacdo mensal da Contratada.

8.2 No final do més de apuracdo, a equipe responsdvel pela fiscalizacdo do contrato deve
encaminhar, em até 05 (cinco) dias apds o fechamento das medicdes, os Formuldrios de Avaliacdo de
Qualidade dos Servicos gerados no periodo, acompanhado das justificativas para os itens que
receberam notas 0 (zero) ou 1 (um) para o Gestor do Contrato.

8.3. Cabe ao Gestor do Contrato, mensalmente, e com base em todos os Formuldrios de Avaliacdo de
Qualidade dos Servicos gerados durante este periodo, consolidar a avaliacdo de desempenho da
CONTRATADA frente ao contrato firmado e encaminhar 1 (umal) via para a CONTRATADA.

8.4. De posse dessa avaliacdo, o Gestor do Confrato deve aplicar na medicdo seguinte as
penalidades cabiveis previstas neste procedimento, garantindo o Contraditério e a ampla defesa a
CONTRATADA.

8.5. Cabe ao Gestor do Contrato encaminhar mensalmente & CONTRATADA, no fechamento das
medicdoes, Quadro Resumo demonstrando de forma acumulada emés a més, o desempenho global
da CONTRATADA em relacdo aos conceitos alcancados pela mesma.

8.6. Cabe ao Gestor do Contrato emitir, mensalmente e quando solicitada, a Avaliagcdo de
Desempenho do Fornecedor Parcial ou Final, consultando o Quadro Resumo e conceituando a
CONTRATADA como segue:

8.6.1. Conceito Geral Bom e Desempenho Recomendado: quando a CONTRATADA obtiver nota final
superior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos) e auséncia de penalidades previstas no item
6;

8.6.2. Conceito Geral Regular e Desempenho Recomendado: quando a CONTRATADA

apesar de obter nota final superior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos) j& tenha sido
penalizada de acordo com o item 6;

8.6.3. Conceito Geral Ruim e Desempenho ndo Recomendado: quando a CONTRATADA além de
obter nota final inferior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos), j& tenha sido penalizada de
acordo com o item 6.

83
Pregdo eletrénico n° 86/2020 Processo SUPRI 328/2020


mailto:%7Clicitacoes@itapevi.sp.gov.br

PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPEVI

SECRETARIA DE SUPRIMENTOS
Rua Agostinho Ferreira Campos, n2 675 - Vila Nova| Itapevi | Sdo Paulo | CEP: 06693-120.
Tel.: (11) 4143-7600 |licitacoes@itapevi.sp.gov.br

9. Formuldarios
9.1. Formuldrio de Avaliacdo de Qualidade dos Servicos

9.2. Instrucdes para o preenchimento do Formuldrio de Avaliacdo de Qualidade dos Servicos

FORMULARIO 9.1
Formuldrio de Avaliagdo de Qualidade dos Servigos de

Nutrigdo e Alimentagdo

Contrato nimero: Unidade: Periodo: Data:

Contratada:

Responsdavel pela Fiscalizacdo:

Gestor do Contrato:

Grupo 1 - Desempenho Profissional Peso Nota Subtotal
(a) (b) | (c=axb)
Cumprimento das Afividades 40%
Qualificagdo/ Atendimento ao Publico/ Postura 30%
Uniformes e Identificacdo 30%
Total
Grupo 2 - Desempenho das Atividades Peso Nota Subtotal
(@) (b) (c=axb)
Refeicdes Servidas 40%
Géneros e produtos alimenticios e matericis de consumo utilizados 30%
Condigdes higiénicas e de armazenamento 30%
Total
Grupo 3 - Gerenciamento Peso Nota Subtotal
(@) (b) (c=axb)
Periodicidade da Supervisdo 20%
Gerenciamento das Atividades Operacionais 30%
Atendimento as Solicitacoes 25%
Saldrios, Beneficios e Obrigagdes Trabalhistas 25%
Total

NOTA FINAL (Somatéria dos Grupos 1, 2 e 3) (nota mdxima=9)

Nota Final: Assinatura do Assinatura do Gestor Assinatura do Responsavel
Responsavel pela do Contrato: da Contratada:
Fiscalizagdo:
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FORMULARIO 9.2

PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPEVI
SECRETARIA DE SUPRIMENTOS

Tel.: (11) 4143-7600 |licitacoes@itapevi.sp.gov.br

Instrugoes para o Preenchimento do Formuldrio de Avadliagdo de Qualidade dos Servicos Nutricdo e

Alimentagdo

Os itens devem ser avaliados segundo os critérios abaixo.

Grupo 1 - Pessoal

Notas: Muito Bom (3) Bom (2), Ruim (1), Ndo
Redlizado (0)

(3)

(2)

M

(0)

Cumprimento das
Atividades
(Cumprimento das
atividades
definidas nas
especificacoes
técnicas dos
servicos € no
contrato)

Apresentacdo de um carddpio mensal completo,
com antecedéncia de 30 dias em relacdo ao 1°
dia de utilizacdo, compativeis com as estacoes
climdticas (prazo de entrega e qualidade do
carddpio proposto)

Aquisicdo de todos os géneros e produtfos
alimenticios e materiais de consumo em geral (em
quantidade suficiente)

Recebimento e armazenamento adequado de
géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo

Pré-preparo e coccdo adequados dos alimentos

Porcionamento uniforme das dietas, utilizando-se
utensilios apropriados

Coleta de amostras de toda a alimentacdo
preparada

Transporte interno e distribuicdo adequados nos
leitos

Higienizacdo e limpeza das dependéncias,
equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo
dos servicos

Controle bacteriolégico dos alimentos (andlise
microbioldgica mensal)
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Cumprimento das boas praticas ambientais
guanto a: uso racional da dgua; eficiéncia
energética; reducdo de producdo de residuos
alimentares e melhor aproveitamento dos
alimentos; programa de coleta seletiva de
residuos sélidos; produtos biodegraddveis; controle
de poluicdo sonora; destinacdo final de residuos
de dleos utilizados em frituras e coccoes

Cumprimento das atfividades inerentes a
operacionalizacdo das dietas:

* planejamento,

* tiagem e avaliagdo antropométrica,

* elaboracdo das prescricoes dietéticas,
* preparacdo/manipulacdo,

* acondicionamento,

* fransporte,

* distribuicdo das dietas especializadas

MEDIA

(somatdria das notas/11

Quadlificagdo/
Atendimento ao
PUblico/ Postura

(Qualificagdo e
habilitacdo da
mdo de obra
disponibilizada
pela Contratada)

Manipulacdo de alimentos

Profissionais capacitados com treinamentos
especificos para as respectivas atividades
(apresentar cronograma de treinamento mensal
e lista de freinamento assinada)

Pontualidade e responsabilidade dos funciondrios

Presenca de um nutricionista (exclusivo do
lactdrio), responsdvel pela inspecdo durante todo
o processo de preparo de formula infantil e outras
preparacdes produzidas no lactdrio, para garantir
a qualidade do produto a ser administrado

Presenca de um nutricionista (exclusivo para
producdo), responsdvel pela inspecdo durante
todo processo de preparo das refeicoes, para
garantir a qualidade do produto a ser
administrado

Conduta dos empregados da Contratada com o
cliente e com o publico

MEDIA

(somatéria das notas/6)
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Uniformes/EPl e

Uso de uniformes em perfeito estado de

Identificagdo conservacdo e com aparéncia pessoal adequada
Utilizacdo de equipamentos de protecdo individual
e uniformes adequados ds tarefas que executam e
as condicoes climdticas
Os uniformes devem compreender: aventais,
jalecos, calcas e blusas, de cor clara, calcados
fechados, botas anfiderrapantes, rede de malha
fina para protecdo dos cabelos
MEDIA (somatéria das notas/3)
Grupo 2 - Notas: Muito Bom (3) Bom (2), Ruim (1), Nao 3) (2) (1) (0)
Desempenho das Redlizado (0)
Atividades

Refei¢coes Servidas
(Conformidade
das refeicoes
servidas com o
especificado no
contrato e seus
anexos)

Conformidade das refeicoes servidas com o
carddpio aprovado

Qualidade das refeicdes servidas (qualidade dos
materiais, preparacdes variadas, equilibradas e de
boa aparéncia e sabor, nutritivos proporcionando
o aporte caldrico necessdrio, uma boa aceitacdo,
sanitizados, balanceamento nutricional,
necessidades orgdnicas, quantidade servida,
condicoes higiénico-sanitdrias, apresentacdo,
porcionamento e temperatura das refeicdes)

Fixacdo do carddpio em local visivel

Cumprimento dos hordrios de distribuicdo

Atendimento as dietas especiais de acordo com o
estado clinico e nutricional

Aceitacdo das refeicdes servidas, por parte dos
comensais (caderno de sugestdes no refeitério)

MEDIA

(somatéria das notas/6)
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Géneros e produtos
alimenticiose
materiais de

consumo utilizados

(Avaliacdo da
qualidade dos
géneros e produtos
alimenticios, bem
como dos materiais
de consumo

Qualidade dos géneros alimenticios (utilizacdo de
géneros de primeira qualidade, com registro no
Ministério da Saude, dentro do prazo de validade,
de acordo com avaliagcdo sensorial — cor, gosto,
odor, aparéncia, textura e sabor, em correta
condicdes das embalagens e com a devida
rotulagem)

Redalizacdo mensal de andlise laboratorial (coleta,
armazenamento e manutencdo didria de

utilizados na amostras da alimentacdo preparada e
execucdo do fornecimento mensal do relatério das andlises
contrato) bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas
realizadas)
Qualidade dos materiais de consumo ufilizados
(disponibilizados em quantidade suficiente e
qualidade adequada)
MEDIA (somatéria das notas/3)
Condigoes Condicoes higiénicas no armazenamento,
higiénicas e de manipulacdo, preparacdo e fransporte dos
armazenamento | alimentos

(Avaliacdo quanto
as condicoes
higiénicas e forma
de
armazenamento
dos géneros e
produtos
alimenticios e
demais materiais
necessdrios a
execucdo do

Higienizacdo das instalacdes e utensilios (utensilios,
equipamentos, refeitdrio, local de preparacdo e
armazenamento dos alimentos)

Sistemdtica de armazenamento dos géneros e
produtos alimenticios (produtos adequadamente
identificados e acondicionados, protegidos contra
contaminacdo e mantidos na temperatura
correta)

contrato) Sistemdtica de armazenamento dos materiais
(produtos adequadamente identificados e
acondicionados, protegidos contra
contaminacdo e em locais diferente dos
alimentos)
MEDIA (somatdria das notas/4)
Grupo 3 - Notas: Muito Bom (3) Bom (2), Ruim (1), Nao 3) (2) 1) (0)
Gerenciamento Realizado (0)
88
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Periodicidade da Execucdo de supervisdo por parte da

Supervisdo Contfratada e na periodicidade acordada.

MEDIA (somatéria das notas/1
Gerenciamento das Presenca de um nutricionista gerente da

Atividades unidade, responsdvel técnico

Operacionais
Administracdo das atividades operacionais

Monitoramento desde
a higienizagcdo
pessoal, ambiental,
material,
manipulacdo,
preparo, identificacdo
e transporte até a
distribuicdo, bem
como o confrole de
temperatura do
ambiente, da
esterilizacdo, do
resfriamento, da
refrigeracdo e do
reaguecimento,
através de supervisdo
técnica, treinamento e
reciclagem continua
dos funciondrios

MEDIA (somatdria das notas/3)
Atendimento as Atendimento as solicitacées do Contratante

Solicitagoes conforme condicoes estabelecidas no contrato.

MEDIA (somatdria das notas/4)
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ANEXO Xii

DECRESCIMO MINIMO POR LANCE

R$ 20.000,00

Obs: o decréscimo serd sobre o valor global.
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ANEXO Xl
MODELO DE HABILITAGAO PREVIA

Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS
A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS
EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL.

A e e et et aeaeaans (nome da licitante), por seu representante legal
(doc. Anexo), inscrita no CNPJ sob  Nn° e, com sede
[ P U U PSSP UPUURRN nos termos do Arfigo 4°, VI, da
Lei

10.520/2002, declara para os devidos fins de direito que cumpre plenamente os requisitos da
habilitacdo estabelecidos nas cldusulas do Edital em epigrafe.

Sendo expressdo da verdade subscrevo-me.

(Nome do licitante e representante legal)

Esta Habilitagdo devera ser entregue fora dos Envelopes.
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ANEXO XIV
MODELO DE PROPOSTA

\

A
Prefeitura do Municipio de ltapevi

Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTACAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O PREPARO
E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS A PACIENTES
(ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS EM
PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO SOCORRO
INFANTIL.

A EMPIESA eveieeieieeeete et e e inscrita No CNPJ/MF sob 0 N°iieiciiiieiieeen,
inscricdo estadual N° .....ooovvvveiivienennns, estabelecida A AV./RUQ .....ooovviiveeeeieeceeeeeeneee n° ...
PAITO i, Na Ccidade de ...eeeveciieieeeiieeeeeeeean, telefone ....vveeeicineeen, e-
ML, vem pela presente apresentar abaixo sua proposta de precos para

PRESTACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE
GENEROS ALIMENTICIOS, O PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E
FORMULAS LACTEAS DESTINADAS A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO
ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO
SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO SOCORRO INFANTIL, de acordo com as exigéncias
do presente edital, INCLUSIVE MEMORIAL DESCRITIVO E DEMAIS ANEXOS.

a) Alimentagcao do paciente infantil nos Prontos Socorros — 0 a 01 ano e 11 meses
QUANTIDADES ESTIMADAS
. - Unidade de Valor
Item Tipo de Refeigdo Medida Anual unitdrio Valor total
) Porcdo de | 2.160
1 Suco de frutas, natural, sabores diversos
150 ml
2 |p Salaad Por¢cdo de | 2.160
apa Salgada
pa>aid 400 m
3 Papa de Frutas, natural, com ou sem| Porcdo de | 2.160
ceredais, sabores diversos 80 g
. ) o Porcdo de | 2.160
4 Férmulas infantis diversas
200 ml
Subtotal: R$
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b) Alimentagdo do paciente infantil nos Prontos Socorros — 02 a 06 anos

QUANTIDADES ESTIMADAS

ltem Tipo de Refeigdo Un’\i::(;:::ade Anual u\r:ictllﬁoriro Valor total
DIETA GERAL
5 | Desjejum Refeicdo 1.440
6 | Almoco Refeicdo 1.440
7 |Lanche datarde Refeicdo 1.440
8 |Jantar Refeicdo 1.440
DIETA BRANDA
9 | Desjejum Refeicdo 720
10 | Almoco Refeicdo 720
11 | Lanche datarde Refeicdo 720
12 | Jantar Refeicdo 720
Subtotal: R$
c) Alimentagdo do paciente infantil nos Prontos Socorros — 07 a < 12 anos
QUANTIDADES ESTIMADAS
ltem Tipo de Refeigdo Unhi;\:i:;:qde Anual u\rfi?:ﬁc:iro Valor total
DIETA GERAL
13 | Desjejum Refeicdo 1.440
14 | Almoco Refeicdo 1.440
15 |Lanche datarde Refeicdo 1.440
16 | Jantar Refeicdo 1.440
DIETA BRANDA
17 | Desjejum Refeicdo 720
18 | Almoco Refeicdo 720
19 |Lanche datarde Refeicdo 720
20 |Jantar Refeicdo 720
Subtotal: R$
d) Alimentagcao do paciente 2 12 anos nos Prontos Socorros
QUANTIDADES ESTIMADAS
ltem Tipo de Refeigdo Un’\ilc\:l:cﬁque Anual u\r:i?ziro Valor total
DIETA GERAL
21 | Desjejum Refeicdo | 7.920
22 | Almoco Refeicdo 7.920
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23 | Lanche datarde Refeicdo | 7.920
24 | Jantar Refeicdo | 7.920
DIETA BRANDA
25 | Desjejum Refeicdo | 2.880
26 | Almoco Refeicdo 2.880
27 |Lanche datarde Refeicdo | 2.880
28 | Jantar Refeicdo 2.880
DIETA PASTOSA
29 | Desjejum Refeicdo | 1.080
30 | Almoco Refeicdo 1.080
31 |Lanche datarde Refeicdo 1.080
32 |Jantar Refeicdo 1.080
DIETA LEVE
33 | Desjejum Refeicdo 720
34 | Aimoco Refeicdo 720
35 |Lanche datarde Refeicdo 720
36 | Jantar Refeicdo 720
DIETA LIQUIDA
37 | Desjejum Refeicdo 720
38 | Almoco Refeicdo 720
39 |Lanche da tarde Refeicdo 720
40 | Jantar Refeicdo 720
DIETA PARA DIABETICO
41 | Desjejum Refeicdo 1.800
42 | Aimoco Refeicdo 1.800
43 | Lanche da tarde Refeicdo 1.800
44 | Jantar Refeicdo 1.800
45 | Ceia Refeicdo 1.800
DIETA HIPOSSODICA
46 | Desjejum Refeicdo | 3.240
47 | Aimoco Refeicdo | 3.240
48 |Lanche datarde Refeicdo | 3.240
49 | Jantar Refeicdo 3.240
DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA
50 | Desjejum Refeicdo 720
51 | Aimoco Refeicdo 720
52 | Lanche da tarde Refeicdo 720
53 |Jantar Refeicdo 720
DIETA HIPOCALORICA
54 | Desjejum Refeicdo | 1.080
55 | Aimoco Refeicdo 1.080
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56 |Lanche datarde Refeicdo 1.080
57 | Jantar Refeicdo 1.080
DIETA HIPOCOLESTEROLEMICA
58 | Desjejum Refeicdo 365
59 | Aimoco Refeicdo 365
60 | Lanche datarde Refeicdo 365
61 | Jantar Refeicdo 365
DIETA LAXATIVA
62 | Desjejum Refeicdo 720
63 | Aimoco Refeicdo 720
64 | Lanche datarde Refeicdo 720
65 | Jantar Refeicdo 720
DIETA OBSTIPANTE
66 | Desjejum Refeicdo 720
67 | Aimoco Refeicdo 720
68 | Lanche datarde Refeicdo 720
69 | Jantar Refeicdo 720
Subtotal: R$
e) Alimentagdo do acompanhante
QUANTIDADES ESTIMADAS
Unidade
ltem Tipo de Refeigdo de Anual | Valor unitdrio Valor total
Medida
70 | Desjejum Refeicdo | 9.000
71 | Aimoco Refeicdo | 9.000
72 | Jantar Refeicdo | 9.000
Subtotal: R$
Agua mineral potavel
QUANTIDADES ESTIMADAS
Unidade
ltem Tipo de Refeigdo de Anual | Valor unitdrio Valor total
Medida
) garrafa
73 | Agua mineral potavel de 1500 | 18.720
mi
Subtotal: R$
Total geral por extenso:
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1- Os precos ofertados tém como referéncia o prazo para pagamento em até 21 (vinte e
um) dias contados do recebimento da Nota Fiscal Eletrbnica pela Secretaria Municipal de
Fazenda e Patrimbénio devidamente atestada pela Secretaria de Salde. Nos precos estdo
inclusas todas as despesas diretas e indiretas e todas as demais despesas que porventura
possam recair sobre a execucdo dos servicos.

2- O prazo de validade da proposta é de 40 (sessenta) dias corridos, contados da abertura
dos envelopes “PROPOSTA".

3- Declaramos que esta empresa, se vencedora, apresentard em até 05 (cinco) dias Uteis
contados a partir da data de encerramento da sessdo, a composicdo de todos os custos
unitarios (m&o de obra, materiais, equipamentos, servicos, etc.) relativos & proposta comercial,
conforme modelo Anexo XXV deste edital.

4-  Apresentamos nossos dados bancdrios:
NOME DO BANCO ....c.ooiiiiieieeeiee e N e
NOME DA AGENCIA ..o N e,

NUMERO DA CONTA oot e e eses e eeeeesnens ,

Local, de de 2020.
(assinatura do responsdvel pela empresal)
Nome - Cargo

Nome e Cargo
E-mail institucional:
E-mail pessoal:
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ANEXO XV
MODELO DE DECLARAGAO DE QUE TRATA O ART. 7°, INCISO XXXIIl DA CF

Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS
A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS
EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL.

.................................................. inscrito No CNPJ N°.....ccccevveveeeiiceveecieeeeeenns, POF intermédio de
seu representante legal o(A) Sr(Q) ey portador da Carteira de
Identidade NC....eeieeiieeeeeeee, CPF N, DECLARA . para fins do

disposto no inc. V do art. 27 da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n°
9854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho
nofurno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo na
condicdo de aprendiz a partir dos 14 (quatorze) anos.

(representante legal)
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ANEXO XVI

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE IMPEDIMENTOS PARA CONTRATAR COM A
PREFEITURA

Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS
A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS
EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL.

Eu, , portador do documento de idenfidade RG n.°
e CPF n° , na condicdo de representante legal da
licitante , inscrita sob e} CNPJ n.c

, interessada em participar do Pregdo ELETRONICO supra citado,
declaro sob as penas da lei que a mesma ndo possui qualquer fato impeditivo legal para
licitar ou contratarcom a Administracdo Publica.

de de 2020.

assinatura e carimbo
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ANEXO XVII

MODELO DE DECLARAGAO DE QUE ESTA ENQUADRADA COMO MICROEMPRESAS OU EMPRESA
DE PEQUENO PORTE NOS TERMOS DO ART. 3° DA LEI COMPLEMENTAR N° 123/06

Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGCAO DE SERVIGOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS
A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS
EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL.

A (nome da licitante) . qualificada como
microempresa (ou empresa de pequeno porte) por seu representante legal (doc. anexo),
inscrita no CNPJ sob n° com sede a

, declara para os devidos fins de direito que pretende
postergar a comprovacdo da regularidade fiscal para o momento oportuno, conforme
estabelecido no edital, e ter preferéncia no critério de desempate quando do julgamento
das propostas, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

Declara ainda, que ndo estd enquadrada em nenhuma das hipdteses do § 4° do artigo 3 da
lei supra citada.

Sendo expressdo da verdade, subscrevo-me.

___ (Local) , (data)

(Assinatura do Representante Legal)
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ANEXO XVl

MODELO DE DECLARAGCAO DE PLENO CONHECIMENTO, DE ACEITACAO E DE ATENDIMENTO AS
EXIGENCIAS DE HABILITAGCAO

Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS
A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS
EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL.

A (nome da licitante), sediada na (endereco completo), vem por meio desta declarar que

tem pleno conhecimento, aceitacdo e atendimento das exigéncias de habilitacdo do

presente pregdo eletrénico.

(Local) , (data)

(Assinatura do Representante Legal)
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ANEXO XIX
DADOS COMPLEMENTARES PARA AS§INATURA PE INSTRUMENTO CONTRATUAL OU ATO
JURIDICO ANALOGO
Pregdo Eletronico 86/2020
Processo Supri 328/2020
Razdao Social da empresa:
CNPJ:
Endereco:
Telefone(s):
Email:
Dados bancdrios da empresa:
Nome do Banco: N° do Banco:
Agéncia: conta corrente:

Dados do representante legal da empresa que assinard o instrumento:

Nome:

Cargo:

CPF: R.G.

Data de nascimento:

Endereco residencial completo:

E-mail Institucional:

E-mail pessoal:

Telefone (s):
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ANEXO XX
MINUTA DO CONTRATO

INSTRUMENTO DE CONTRATO ADMINISTRATIVON® __ /
REF. : PREGAO ELETRONICO N°. 86/2020.

PROCESSO ADMINISTRATIVO SUPRI 328/2020

SECRETARIA GESTORA: Secretaria Municipal de Saide

Confrato de Empreitada que entre si celebram a PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ITAPEVI e a
EMPresa .o na forma abaixo:

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ITAPEVI, inscrita no CNPJ/MF sob o n°.
46.523.031/0001-28 com Paco na rua Joaguim Nunes n°. 65 - Cenfro, neste ato representada
pela Secretdria Municipal de Saude, Dra. Aparecida Luiza Nasi Fernandes, portadora de RG n°.

..................... € CPFN® o,

CONTRATADA: ..ottt inscritfa no CNPJ/MF sob o n°. .................., estabelecida a
...................................................................... Estado de .........cceeuuveneeee, Na Cidade de niieciveeeiieenn,
NO DAIMO coecieeeee e, CEP: e, Telefone: .vvveecieecienn, e-MaAil: v,
legalmente aqui representada na forma de seu Confrato Social e alteracoes subsequentes
pelo Senhor .......oecevvveeeneee. portador da cédula de identidade RG n° ..................... e do CPF/MF

CLAUSULA | - DO OBJETO DO CONTRATO E FUNDAMENTO LEGAL

1.1. O objeto do presente confrato € a CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA
PRESTACAO DE SERVICOS DE ALIMENTAGCAO E NUTRIGAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE
GENEROS ALIMENTICIOS, O PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES, DIETAS ESPECIAIS E
FORMULAS LACTEAS DESTINADAS A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO
ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO
SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO SOCORRO INFANTIL, pelo que declara-se em
condicoes de executar o objeto, em estreita observ@ncia com o indicado no Memorial
Descritivo, nas especificacdes e na documentacdo, objeto desta licitacdo, através do Edital do
PREGAO ELETRONICO n° 86/2020, realizada que foi, sob o regime de empreitada por precos
unitdrios, tipo menor preco e devidamente homologada pela CONTRATANTE.

1.2. Das quantidades

a) Alimentacao do paciente infantil nos Prontos Socorros — 0 a 01 ano e 11 meses

QUANTIDADES ESTIMADAS

. . Unidade de Valor
Item Tipo de Refeigdo Medida Anual unitdrio Valor total
) PorcGo de 150 | 2.160
1 Suco de frutas, natural, sabores diversos ml
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Porcdo de 400 | 2.160
2 Papa Salgada ml
3 |Papa de Frutas, natural, com ou sem PorcGo de 80 | 2.160
cereais, sabores diversos g
4 Formulas infantis diversas Por(;d(r)nclje 200 | 2160
Subtotal: R$
b) Alimentagdo do paciente infantil nos Prontos Socorros — 02 a 06 anos
QUANTIDADES ESTIMADAS
ltem Tipo de Refeigao Un,:::(;jode Anual u\r:i‘::i?iro Valor total
DIETA GERAL
5 Desjejum Refeicdo 1.440
6 Almoco Refeicdo 1.440
7 Lanche da tarde Refeicdo 1.440
8 Jantar Refeicdo 1.440
DIETA BRANDA
9 Desjejum Refeicdo 720
10 Almoco Refeicdo 720
1 Lanche da tarde Refeicdo 720
12 Jantar Refeicdo 720
Subtotal: R$
c) Alimentagao do paciente infantil nos Prontos Socorros - 07 a < 12 anos
QUANTIDADES ESTIMADAS
ltem Tipo de Refeigdo Un;::(ﬁ:qde Anual Ux;:clﬁc:iro Valor total
DIETA GERAL
13 | Desjejum Refeic@o 1.440
14 Almoco Refeicdo 1.440
15 Lanche da tarde Refeicdo 1.440
16 Jantar Refeicdo 1.440
DIETA BRANDA
17 Desjejum Refeicdo 720
18 Almoco Refeicdo 720
19 Lanche da tarde Refeicdo 720
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20 |Jantar Refeicdo 720
Subtotal: R$
d) Alimentagdo do paciente 2 12 anos nos Prontos Socorros
QUANTIDADES ESTIMADAS
ltem Tipo de Refeigdo Un’\i:::::ade Anual u\r:;::ﬁ?iro Valor total
DIETA GERAL
21 Desjejum Refeicdo 7.920
22 | Almoco Refeicdo 7.920
23 Lanche da tarde Refeicdo 7.920
24 Jantar Refeicdo 7.920
DIETA BRANDA
25 Desjejum Refeicdo 2.880
26 Almoco Refeicdo 2.880
27 Lanche da tarde Refeicdo 2.880
28 Jantar Refeicdo 2.880
DIETA PASTOSA
29 Desjejum Refeicdo 1.080
30 Almoco Refeicdo 1.080
31 Lanche da tarde Refeicdo 1.080
32 Jantar Refeicdo 1.080
DIETA LEVE
33 Desjejum Refeicdo 720
34 Almoco Refeicdo 720
35 Lanche da tarde Refeicdo 720
36 Jantar Refeicdo 720
DIETA LIQUIDA
37 Desjejum Refeicdo 720
38 Almoco Refeicdo 720
39 Lanche da tarde Refeicdo 720
40 Jantar Refeicdo 720
DIETA PARA DIABETICO
41 Desjejum Refeic@o 1.800
42 | Aimoco Refeicdo 1.800
43 Lanche da tarde Refeicdo 1.800
44 Jantar Refeicdo 1.800
45 Ceia Refeicdo 1.800
DIETA HIPOSSODICA
46 Desjejum Refeicdo 3.240
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47 | Aimoco Refeicdo 3.240
48 Lanche da tarde Refeicdo 3.240
49 | Jantar Refeicdo 3.240
DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA
50 Desjejum Refeicdo 720
51 Almoco Refeicdo 720
52 Lanche da tarde Refeicdo 720
53 Jantar Refeicdo 720
DIETA HIPOCALORICA
54 | Desjejum Refeicdo 1.080
55 | Almoco Refeicdo 1.080
56 Lanche da tarde Refeicdo 1.080
57 Jantar Refeicdo 1.080
DIETA HIPOCOLESTEROLEMICA
58 | Desjejum Refeicdo 365
59 | Almoco Refeicdo 365
60 Lanche da tarde Refeicdo 365
61 Jantar Refeicdo 365
DIETA LAXATIVA
62 Desjejum Refeicdo 720
63 Almoco Refeicdo 720
64 Lanche da tarde Refeicdo 720
65 Jantar Refeicdo 720
DIETA OBSTIPANTE
66 Desjejum Refeicdo 720
67 Almoco Refeicdo 720
68 Lanche da tarde Refeicdo 720
69 Jantar Refeicdo 720
Subtotal: R$
e) Alimentagdo do acompanhante
QUANTIDADES ESTIMADAS
Unidade
ltem Tipo de Refeicao de Anual V.q I’o.r Valor total
Medida unitario
70 | Desjejum Refeicdo 9.000
71 Almoco Refeicdo 9.000
72 Jantar Refeicdo 9.000
Subtotal: R$
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f) Agua mineral potdvel

QUANTIDADES ESTIMADAS

Unidade Valor
ltem Tipo de Refeigdo de Anual s Valor total
. unitario

Medida

) garrafa

73 Agua mineral potdvel de 1500 18.720
ml
Subtotal: R$

CLAUSULA Il - DA DOCUMENTAGCAO CONTRATUAL

2.1. Ficam infegrados a este Contrato, independente de franscricdo, os seguintes documentos
cujos feores sdo de conhecimento da CONTRATADA, a qual neste ato declara conhecé-los e
aceitd-los: atos convocatdrios, edital de licitacdo, especificacdes do Descritivo do servico e
Memorial Descritivo (ANEXO 1), proposta da proponente vencedora, parecer de julgamento e
legislagcdo pertinente a espécie.

Pardgrafo Unico

Serd incorporada a este Contrato, mediante TERMOS ADITIVOS, qualguer modificacdo que
venha a ser necessdria durante a sua vigéncia, decorrente das obrigacdes assumidas pela
CONTRATADA, alteracdes nos objetos, especificacdes, prazos ou normas gerais da
CONTRATANTE.

CLAUSULA IIl - DO VALOR

3.1. O valor total, de acordo com o preco ofertado, para a execucdo do servico deste
contrato € de R$ oeeeeeciieee (e e e ), daqui por diante
denominado "VALOR CONTRATUAL".

CLAUSULA IV - DAS ENTREGAS NAO PREVISTAS

4.1. A CONTRATANTE, reserva-se o direito de acrescer ou reduzir, se julgar necessdrio, outros
objetos até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial deste Contrato, conforme
assim faculta os termos do pardgrafo 1° do artigo 65 da Lei 8.666, de 21/06/93.

CLAUSULA V - DA FORMA DE PAGAMENTO

5.1. Os pagamentos serdo parciais, realizados a partir das medicdées mensais aferidas e
atestadas pela Secretaria Municipal de Saude, mediante apresentacdo de Nota Fiscal. Serdo
efetuados em moeda brasileira através de depdsito bancdrio, sendo que os dados da conta
corrente foram informados na Proposta Comercial, em até 21 (vinte e um) dias contados do
recebimento da Nota Fiscal Eletrébnica pela Secretaria Municipal de Fazenda e Patfrimbénio
devidamente atestada pela Secretaria de Saude.

5.2. A nota fiscal eletrdnica deverd estar com a discriminacdo resumida do item entregue,
nUumero da licitagcdo, nimero do Contrato, nUmero do Empenho, nUmero do Pedido, local de
entrega e outros que julgar convenientes, ndo apresentar rasuras €/ou enfrelinhas.
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5.3. A Nota Fiscal Eletrénica deverd ser entfregue na sede da Secretaria de Salude, em hordrio
comercial, cabendo somente a CONTRATADA a responsabilidade pela entrega da nota fiscal
eletrénica, ficando a CONTRATANTE isenta de qualquer debito resultante da ndo enfrega da
nota fiscal eletrénica.

5.4, O faturamento deverd ser apresentado, conforme segue, de modo a padronizar
condicoes e forma de apresentacdo:

5.4.1. Nota fiscal com discriminacdo resumida dos servicos executados, periodo de execucdo
do servico, nUmero do termo de contrato e outros dados que julgar convenientes, sem rasuras
e/ou entrelinhas e certificada pelo responsdvel pelo acompanhamento dos servicos.

5.4.2. Cépia da guia de recolhimento da Previdéncia Social-GRPS, do Ultimo recolhimento
devido, regularmente quitado e autenticado em cartdrio, de conformidade com o
demonstrativo de dados referentes ao FGTS/INSS, exclusivo para cada servico;

5.4.3. Prova do recolhimento mensal do FGTS por meio das guias de recolhimento do Fundo
de Garantia do Tempo de Servico e Informacdes A Previdéncia Social — GFIP, que deverdo
corresponder ao periodo de execucdo e por tomador de servico (contratante), sdo:

a) Protocolo de Envio de Arquivos, emifido pelo Conectividade Social;

b) Guia de Recolhimento do FGTS - GRF, gerada e impressa pelo SEFIP apds a transmissdo do
arquivo SEFIP, com a autfenticacdo mecdnica ou acompanhada do comprovante de
recolhimento bancdrio ou o comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela
Internet;

c) Relagdo dos Trabalhadores Constantes do Arquivo SEFIP — RE;
5.4.4. Aliberacdo da parcela fica condicionada & regularidade junto co:

() INSS, através de apresentacdo da Certiddo Conjunta Negativa de Débitos (ou positiva
com efeitos de negativa), relativos a Tributos Federais e d Divida Ativa da Unido, expedida pela
Secretaria da Receita Federal; e

() FGTS/CAIXA, através do CRF.

5.4.5. A contratada fica obrigada a apresentar, em suas faturas mensais, separadamente, o
montante correspondente aos impostos (INSS e ISS). O INSS apurado em cada medicdo serd
descontado da fatura pela Contratante e recolhido ao Instituto Nacional de Previdéncia
Social, também pela Contratante.

CLAUSULA VI - DO REAJUSTE DE PRECOS

6.1. Os precos contratados serdo fixos e irreajustéveis, durante o periodo de 12 (doze) meses de
vigéncia do contfrato. Ocorrendo a hipdtese de prorrogacdo contratual, os valores
confratados poderdo ser reajustados, consoante dispde o art. 40, XI c.c. 65, ll, “d"”, da Lei
8.666/93; utilizando-se como indice o “IPC-FIPE - categoria alimentagdo”, ou qualquer outro
gue venha a substitui-lo & época do ajuste;
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6.1.1 As prorrogacdes de prazo de vigéncia serdo formalizadas mediante celebracdo dos
respectivos termos de aditamento ao contrato, respeitadas as condicdes prescritas na Lei
Federal n° 8.666/93.

6.1.2. A ndo prorrogacdo do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia desta
Municipalidade n&o gerard a CONTRATADA direito a qualquer espécie de indenizacdo;

6.1.3 A periodicidade anual, para efeito de reajuste de precos, serd contada a partir da data
da apresentacdo da proposta.

CLAUSULA VII - DAS PENALIDADES

7.1. SGo aplicaveis as sancoes previstas no Capitulo IV da Lei n°® 8.666/93, na Lei n° 10.520/02,
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

7.2. A licitante que ensejar o retardamento da execucdo do certame; ndo mantiver a
proposta; desistir da proposta, do lance ou da oferta; deixar de enfregar documentacdo
exigida para o certame; comportar-se de modo inidéneo ou fizer declaracdo falsa, poderd
estar sujeita a pena de suspensdo de seu direito de licitar e contratar com o Municipio de
ltapevi, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, nos termos do art. 7°, da Lei n° 10.520/02.

7.3. Além da penalidade prevista no subitem anterior, também ensejard d licitante a cobranca
por via administrativa ou judicial de multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor total de sua
proposta.

7.4. Na hipdtese de Sistema de Registro de Precos, o cdiculo da multa de até 10% (dez por
cento) de que trata o subitem anterior, levard em consideracdo o valor do item/lote proposto,
multiplicado por sua quantidade total estimada no ato convocatério.

7.5. A recusa injustificada da adjudicatdria em assinar, aceitar ou retirar o contfrato ou
instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pelo Municipio de Itapevi caracteriza o
descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-se & multa de até 20% (vinte por
cento) sobre o valor da obrigacdo ndo cumprida.

7.6. O atraso injustificado na execucdo contratual, ou na entrega de produtos, sem prejuizo do
disposto no pardgrafo primeiro do artigo 86 da Lei 8.666/93 e no artigo 7° da Lei 10.520/02,
sujeitard a Contratada, garantida a prévia defesa, ds seguintes penalidades:

a) Adverténcia, quando a Contratada descumprir qualquer obriga¢cdo confratual, ou
guando forem constatadas irregularidades de pouca gravidade, para as quais tenha
concorrido diretamente;

b) Multa de até 0,5% do valor da fatura por dia de atraso, até o limite de 10 (dez) dias;

c) Multa de até 10% sobre o valor correspondente remanescente do confrato ou instrumento
equivalente, para atraso superior a 10 (dez) dias, caracterizando inexecucdo parcial;

d) Multa de até 20% do valor do contrato, para casos de inexecucdo total;

e) Suspensdo tempordria de participacdo em licitacdo, e impedimento de contratar com este
Contratante, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, nos casos de reincidéncia em inadimplementos
apenados por 2 (duas) vezes no mesmo instrumento contratual ou ato juridico andlogo, bem
como as faltas graves que impliquem a rescisdo unilateral do contrato ou instrumento
equivalente;
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f) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, na
prdtica de atos de natureza dolosa pela Contratada, dos quais decorram prejuizos ao interesse
publico de dificil reversdo.

7.7. As sancdes de adverténcia, suspensdo e declaracdo de inidoneidade poderdo ser
aplicadas juntamente com a san¢cdo de multa.

7.8. Ndo serdo aplicadas as sancdes quando o motivo da mora ou inexecucdo decorrer de
forca maior ou caso fortuito, desde que devidamente justificados, comprovados e aceitos pelo
Contratante.

7.9. Consideram-se motivos de forca maior ou caso fortuito: atos de inimigo publico, guerrq,
revolucdo, blogueios, epidemias, fendbmenos meteoroldgicos de vulto, perturbacdes civis, ou
acontecimentos assemelhados que fujom ao controle razodvel de qualquer das partes
contratantes.

7.10. O pedido de prorrogacdo de prazo final dos servicos ou entrega de produto somente serd
apreciado e anuido pela Secretaria Municipal requisitante, se efetuado dentro dos prazos
fixados no contrato ou instrumento equivalente.

7.11. O valor da multa poderd ser deduzido de eventuais créditos devidos pelo Contratante
e/ou da garantia prestada pela empresa Contratada, quando por esta solicitado.

7.12. O prazo para pagamento de multas serd de 10 (dez) dias Uteis, a contar da intimacdo da
infratora.

7.13. O pagamento das multas ou a deducdo dos créditos ndo exime a Contratada do fiel
cumprimento das obrigacdes e responsabilidades contraidas neste instrumento.

CLAUSULA VIl - DA APLICAGAO DAS MULTAS

8.1. Quando da aplicacdo das multas, a CONTRATADA serd notificada administrativamente,
com aviso de recebimento, pela CONTRATANTE, para no prazo improrrogével de 10 (dez) dias
recolher a Tesouraria desta, a importdncia correspondente, sob pena de incorrer em outras
sancoes cabiveis.

Paragrafo Primeiro

Compete ao Gabinete do Prefeito, da CONTRATANTE, quando for o caso, por proposta da
fiscalizacdo, a aplicagcdo de multas, tendo em vista a gravidade da falta cometida pela
CONTRATADA.

Paragrafo Segundo

Da aplicacdo de multas, caberd recurso & CONTRATADA no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a
contar da data do recebimento da respectiva notificacdo, a CONTRATANTE julgard, no prazo
madximo de 30 (trinta) dias corridos, procedente ou improcedente a penalidade a ser imposta,
devendo fundamentd-a e, se improcedente, a importéncia recolhida pela CONTRATADA serd
devolvida pela CONTRATANTE, no prazo de 03 (irés) dias corridos, contados da data do
julgamento.

CLAUSULA IX - DA EXECUGCAO DOS SERVIGOS
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9.1. A Contratada obrigar-se-& a executar o servico adjudicado em conformidade com as
especificacdes e condicdes estabelecidas no Edital, Memorial Descritivo, seus anexos e na
proposta apresentada, prevalecendo, no caso de divergéncia, aquelas constantes do
instrumento convocatério.

9.2. A prestacdo de servico serd por um periodo de 12 (doze) meses devendo ser iniciados
em até 15 (quinze) dias Gteis contados a partir da data indicada na “Ordem de Servico™ a ser
expedida pela Secretaria Municipal de Saude.

9.3. A Prefeitura poderd modificar o local de execucdo dos servicos da licitacdo a
qualgquer tempo, desde que o novo local seja acessivel, livre e desimpedido e esteja situado
dentro do perimetro urbano do Municipio de ltapevi.

9.4. Ocorrendo o descrito no Iltem anterior a comunicacdo deverd ser por escrito,
podendo ser via e-mail, sem que o fato importe em qualquer alteracdo confratual,
especialmente de preco.

CLAUSULA X - DOS PRAZOS

23.11. O prazo de inicio dos servigos serd de até 15 (quinze) dias Uteis, contados a partir da
data de recebimento da "Ordem de Servico” a ser expedida pela Secretaria Municipal de
Saude;

23.12.0 prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, contados a partir da data de
recebimento da “"Ordem de Servico”, a ser expedida pela Secretaria Municipal de Saude;

23.13.0 contrato poderd ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, dentro do limite
previsto no artigo 57, inciso I, da Lei Federal n.° 8.666/93, de comum acordo e manifestado
com antecedéncia de, no minimo, 90 (noventa) dias antes de seu término.

Paragrafo Primeiro

Caso a CONTRATADA ndo execute, total ou parcialmente, qualquer dos servicos previstos, a
CONTRATANTE reserva-se ao direito de adquiri-los de terceiros. Ocorrendo a hipdtese
mencionada, a CONTRATADA, responderd pelos custos afravés de glosas de créditos e/ou
caucoes, e/ou pagamento direto & CONTRATANTE, inclusive serd declarada inidénea, ficando
suspensa de firmar contrato pelo prazo de até 24 (vinte e quatro) meses, conforme gravidade
dainfracdo e dos danos decorrentes.

CLAUSULA XI - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA
11.1. A CONTRATADA, além das obrigagdes contidas no edital, se obriga a:

11.1.1. Atender plenamente o descrito do Edital;
11.1.2. Assegurar o objeto deste Contrato e a sua conservacdo.
11.1.3. Permitir e facilitar a fiscalizacdo e/ou inspecdo dos objetos deste Contfrato, a

qualguer hora, devendo prestar todos os informes e esclarecimentos solicitados por escrito;

11.1.4. Participar a fiscalizacdo a ocorréncia de qualquer fato ou condicdo que possa
atfrasar ou impedir o fornecimento do objeto deste Contrato, em parte ou no todo;
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11.1.5. Manter as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas no Edital que a este
deu origem.
11.2. Correrdo por conta da CONTRATADA todas as despesas para o efetivo atendimento

do objeto licitado, tais como: insumos, materiais, servicos, despesas operacionais, mdo de obra,
encargos sociais e trabalhistas, utensilios, equipamentos e sua manutencdo, pisos salariais da
categoria, fributos de qualquer natureza e todas as despesas diretas ou indiretas, dentre outros.

CLAUSULA XII - DA FISCALIZACAO

12.1. A Secretaria Municipal de Saude caberd o recebimento do servico e a verificacdo de
gue foram cumpridos os termos, especificacdes e demais exigéncias editalicias.

12.2. Constatadas quaisquer irregularidades na execucdo do servico, a Secretaria de Saude
poderd:

a) Rejeitd-lo no todo ou em parte, se ndo corresponder ds especificacdes técnicas exigidas,
determinando sua substituicdo e/ou correcdo;

b) Determinar sua complementacdo, se houver diferenca de quantidades ou de partes, sem
prejuizo das pencalidades cabiveis;

c) Determinar a correcdo, reparacdo ou substituicdo, d expensas da CONTRATADA, no total
ou em parte, dos servicos, na hipdtese de se verificar vicios, defeitos e/ou incorrecoes
resultantes da sua execucdo.

12.3.As irregularidades deverdo ser sanadas pela CONTRATADA no prazo mdximo indicado na
nofificacdo, contado do recebimento da nofificacdo verbal ou por escrito, mantido o preco
inicialmente contratado.

12.4. A recusa da CONTRATADA em atender ao estabelecido no subitem anterior levard a
aplicacdo das sancoes previstas por inadimplemento.

CLAUSULA XIIl - DO RECEBIMENTO DOS SERVICOS

13.1. A Secretaria Municipal de Salde caberd o recebimento dos servicos, ficando a
CONTRATADA responsdvel pela execucdo dos servicos até o seu definitivo recebimento,
exceto por danos que sejam de responsabilidade da CONTRATANTE. A Comissdo de
Recebimento, serd constituida por 03 (trés) funciondrios da Prefeitura do Municipio de Itapevi,
nomeados pelo Sr. Prefeifo.

CLAUSULA XIV - DOTACAO ORCAMENTARIA

23.14.As despesas decorrentes do presente contrato correrdo por conta das dotagcdes n®s.

NUmero érg&o Econdmica Funcional Agdo Fonte C.Apl.
00055 13.01.00 3.3.90.39.41 103020014 2002 01 3100000
00708 13.01.00 3.3.90.39.41 103020014 2002 05 3020001

CLAUSULA XV - DA RESCISAO
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15.1. A CONTRATANTE reserva-se o direito de rescindir unilateralmente, o presente Contrato nos
termos do artigo 78, incisos | a Xl e XVII, da Lei Federal n° 8.666/93, com suas alteracdes.

15.2. A rescisdo unilateral do contrato por parte da CONTRATANTE acarretard as consequéncias
referidas no artigo 80, da Lei de Licitacdes, sem prejuizo das demais sancdes cabiveis.

15.3. No caso de a CONTRATADA enconfra-se em situacdo de recuperacdo judicial, a
convalidacdo em faléncia ensejard a imediata rescisdo deste confrato, sem prejuizo das
demais cominagdes legais

15.4. No caso de a CONTRATADA encontra-se em situacdo de recuperacdo exirajudicial, o
descumprimento do plano de recuperacdo ensejard a imediata rescisdo deste confrato, sem
prejuizo da aplicacdo das demais cominacdes legais.

CLAUSULA XVI - DA GARANTIA CONTRATUAL

16.1. Para garantia da execucdo do servico, ora pactuado, a CONTRATADA efetuou, caucdo
de garantic do cumprimento do presente contrato, no valor de R$ .
(e )., correspondente a 5% (cinco por cenfo) do valor total do
contrato.

16.2. A garantia prestada serd liberada ou restituida apds término do contrato.

16.3. A CONTRATANTE cabe descontar toda importéncia que a qualquer titulo Ihe for devida
pela CONTRATADA.
CLAUSULA XVII - DO CONHECIMENTO DAS PARTES

17.1. Ao firmar este instrumento, declara a CONTRATADA ter plena ciéncia de seu conteldo,
bem como dos demais documentos vinculados ao presente Contrato, para nada mais
reclamar, em tempo algum.

CLAUSULA XVIII - DO FORO

18.1. Elegem as partes confratantes o foro da cidade de Itapevi, para dirimir todas e quaisquer
controvérsias oriundas deste contrato, renunciando expressamente a qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

E por estarem assim justos e confratados, firmam o presente instrumento em 2 (duas) vias, para
um so efeito legal.

lfapevi, ___ de de

PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPEVI

Dra. Aparecida Luiza Nasi Fernandes - Secretdria Municipal de Saude

CONTRATADA
Testemunhas
Nome: Nome:
RG: RG:
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ANEXO XXI
TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ITAPEVI

CONTRATADA:

CONTRATO N°.:

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, VISANDO O FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEIGCOES, DIETAS ESPECIAIS E FORMULAS LACTEAS DESTINADAS
A PACIENTES (ADULTOS E INFANTIS), ASSIM COMO ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS
EM PERMANENCIA PROLONGADA NO PRONTO SOCORRO CENTRAL MUNICIPAL E PRONTO
SOCORRO INFANTIL

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:

1.

a)

b)

d)

2,

a)

b)

Estamos CIENTES de que:

O ajuste acima referido estard sujeito a andlise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de Sdo Paulo, cujo trémite processual ocorrerd pelo sistema eletrénico;

Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cédpias das manifestacdes
de interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de
Processo Eletrbnico, conforme dados abaixo indicados, em consondncia com o
estabelecido na Resolugcdo n®° 01/2011 do TCESP;

Além de disponiveis no processo eletrénico, todos os Despachos e Decisdes que vierem
a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Didrio Oficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sdo
Paulo, em conformidade com o Artigo 90 da Lei Complementar n° 709, de 14 de Janeiro
de 1993, iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme
regras do Cdodigo de Processo Civil;

Qualquer alteracdo de endereco - residencial ou eletrbnico — ou telefones de contato
deverd ser comunicada pelo interessado, peticionando no processo.

Damo-nos por NOTIFICADOS para:

O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicacdo;

Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer
o direito de defesq, interpor recursos € o0 que mais couber.

ltapevi, __ de de

GESTOR DO ORGAO/ENTIDADE:
Nome:

Cargo:
CPF:

R.G.:

Data de nascimento:

Endereco residencial completo:

E-mail institucional:

E-mail pessoal:
Telefone(s):

Assinatura:
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Responsdveis que assinaram o ajuste:

Pelo CONTRATANTE:
Nome:

Cargo:

CPF: RG.:

Data de nascimento:

Endereco residencial completo:

E-mail institucional:

E-mail pessoal:

Telefone(s):

Assinatura:

Pela CONTRATADA:
Nome:

Cargo:

CPF: RG.:

Data de nascimento:

Endereco residencial completo:

E-mail institucional:

E-mail pessoal:

Telefone(s):
Assinatura:
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ANEXO XXII

ATESTADO DE VISITA TECNICA

DECLARO, para atender as exigéncias do Edital do Pregdo Eletrénico n.° /2020, que a
empresa , com sede & Rua/Avenida

procedeu nesta data vistoria nas instalacoes,
equipamentos e matericis disponiveis para a execucdo do objeto, tendo pleno
conhecimento das obrigacdes e deveres.

, de de 2020.

(Carimbo, nome, assinatura do responsdvel pela Prefeitura do Municipio de Itapevi)

(Carimbo,nome,assinaturadoresponsdveltécnicoourepresentantelegaldaproponente)
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ANEXO XXl

MODELO DE COMPOSIGCAO DE CUSTOS UNITARIOS

QTD. CUSTO CUSTO TOTAL ANUAL
ANUAL UNITARIO UNITARIO DOS CUSTO
ALIMENTiCIO | DESCARTAVEIS | A} |MENTICIO
(D)
ITEM TIPO DA REFEICAO (A) (B) (c) (D) =(A)*{(B)+(C)}
ALIMENTACAO DO PACIENTE INFANTIL NOS PRONTOS SOCORROS - 0 a 01 ano e 11 meses
1 Suco de frutas, natural, sabores diversos
2 Papa salgada
Papa de frutas, natural, com ou sem
3 cereaqis, sabores diversos
Formulas  infantis  diversas  (preparo e
4 distribuicdo) _
ALIMENTACAO DO PACIENTE INFANTIL NOS PRONTOS SOCORROS - 02 a 06 anos
DIETA GERAL
5 Desjejum
[ Almoco
7 Lanche da tarde
8 Jantar
DIETA BRANDA
9 Desjejum
10 Almoco
11 Lanche da tarde
12 Jantar _
ALIMENTACAO DO PACIENTE INFANTIL NOS PRONTOS SOCORROS - 07 a <12 anos
DIETA GERAL
13 Desjejum
14 Almoco
15 Lanche da tarde
16 Jantar
DIETA BRANDA
17 Desjejum
18 Almoco
19 Lanche da tarde
20 Jantar _
ALIMENTACAO DO PACIENTE NOS PRONTOS SOCORROS - 212 anos
DIETA GERAL
21 Desjejum
22 Almoco
23 Lanche da tarde
24 Jantar
DIETA BRANDA
25 Desjejum
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26 Almoco
27 Lanche da tarde
28 Jantar
DIETA PASTOSA
29 Desjejum
30 Almoco
31 Lanche da tarde
32 Jantar
DIETA LEVE
33 Desjejum
34 Almoco
35 Lanche da tarde
36 Jantar i}
DIETA LIQUIDA
37 Desjejum
38 Almoco
39 Lanche da tarde
40 Jantar i}
DIETA PARA DIABETICO
41 Desjejum
42 Almoco
43 Lanche da tarde
44 Jantar
45 Ceia i}
DIETA HIPOSSODICA
46 Desjejum
47 Almoco
48 Lanche da tarde
49 Jantar i} i}
DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA
50 Desjejum
51 Almoco
52 Lanche da tarde
53 Jantar i}
DIETA HIPOCALORICA
54 Desjejum
55 Almoco
56 Lanche da tarde
57 Jantar L
DIETA HIPOCOLESTEROLEMICA
58 Desjejum
59 Almoco
60 Lanche da tarde
61 Jantar

DIETA LAXATIVA
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62 Desjejum

63 Almoco
64 Lanche da tarde
65 Jantar

DIETA OBSTIPANTE

66 Desjejum

67 Almoco
68 Lanche da tarde
69 Jantar

ALIMENTAGCAO DO ACOMPANHANTE

70 Desjejum

71 Almoco

72 Jantar

AGUA MINERAL POTAVEL

73 | Agua mineral potdavel

TOTAL GERAL ANUAL
VALOR
QTD. DESCRICAO DO CARGO SALARIO MENSAL | VALOR ANUAL
TOTAL

TOTAL INSALUBRIDADE

VALOR

INSALUBRIDADE MENSAL VALOR ANUAL

QUANTIDADE DE FUNCIONARIOS

TOTAL DE ENCARGOS

VALOR
Yo MENSAL VALOR ANUAL
ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS
VALOR
BENEFICIOS MENSAL VALOR ANUAL

Vale transporte

Vale alimentacdo

Refeicdo do funciondrio

Assisténcia médica

Outros
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TOTAL ANUAL |

TOTAL MAO DE OBRA |

OUTROS CUSTOS

VALOR ANUAL

Material de limpeza

Descartdveis

Gds GLP

Manutencdo de equipamentos

Andlise microbiolégica

Controle de pragas

Termbmetro

Manual de boas prdticas

Roupas profissionais/EPI's

Correio/material escritdrio/informdtica

Telefone celular/internet

Andlises clinicas

Despesas com transporte veiculos/motogueiros

Garantia contratual

Sistemas/softwares

Outros

TOTAL ANUAL

INVESTIMENTOS

VALOR ANUAL

Equipamentos

Utensilios de mesa e cozinha

Informdtica

Ambientacdo

Outros

TOTAL ANUAL

DESPESAS ADMINISTRATIVAS, OPERACIONAIS E LUCRO

VALOR ANUAL

Despesas Administrativas %

Lucro %

Outros

TOTAL ANUAL

TRIBUTOS

VALOR ANUAL

Tributos federais %

Tributos estaduais %

Outros

TOTAL ANUAL

VALOR TOTAL GLOBAL (12 MESES)
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